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AZ ALLATTARTAS JELENTOSEGE

Az allattenyésztés alapvets mez&gazdasagi tevékenység, amely a hazidllatok
tobboldali hasznositasat biztositja. A céltudatos éllatszaporitds mellett az al-
lattenyésztés fogalomkorébe tartozik a hazidllatok gondozédsival, védelmével,
takarmanyozasaval jar6 allattartas tevékenységeinek dsszessége.

A kisiizemi allattartds, a haztji gazddlkodas a vidéken laké emberek megélheté-
séhez régen is, ma is nagymértékben hozzdjarul. Napjainkban ujra felértékel6dik
a hagyomdnyos éllattartés, az allati termékekbdl torténd élelmiszerek eldallitasa,
a régi 6shonos és tijfajtak tartisa és szaporitasa.

A természetes mddon tartott baromfi, juh, kecske, nyul, sertés j6 mindség,
olcso taplalékot biztosit a csalddnak €s még értékesitésre is jut beldle. A kozos
munka Osszetartja a csaladot, a gyerekeket is megtanithatjuk a régi fogasokra és
a vidéki kornyezet megbecsiilésére.

AZ ALLATTARTAS FELTETELEI, ALLATJOLET

Az allattartds a gazdatol nagy felelGsséget kivan. Csak az fogjon bele, aki szere-
ti az allatokat és 6romét leli a munkaban. Az allatok érezni, szenvedni és Oriilni
képes €l6lények. Tiszteletben tartasuk, j6 kozérzetiik biztositdsa minden 4llat-
tart6 kotelessége! Az dllatok bantalmazésat a torvény biinteti.

Béarmilyen furcsa, az dllatoknak is vannak szabadsagjogai! Az allatok 6t szabad-
sdgjoga szerint biztositani kell szdmukra a mentességet:

* az éhségtdl, szomjusagtol,

* a fajdalomtdl, sériiléstdl, betegségektol,

¢ a félelemtdl, karos hatasoktol,

* a természetes viselkedést korlatozé koriilményektdl,

* a kényelmetlenségtdl €s a rossz érzéstol.

A sertések természetszerii kornyezetben érzik jol magukat
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A gazdalkodoknak mindenben teljesiteniiik kell a mezogazdasagi haszon-
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allatok jolétére vonatkozo alabbi eldirasokat:

» Az éllattart6 koteles a j6 gazda gondossagédval eljarni, az allat fajtajanak
és sziikségleteinek megfeleld feltételek biztositasardl gondoskodni.

* Az allatnak tilos indokolatlan vagy elkeriilhet6 fajdalmat, szenvedést
vagy sériilést okozni.

» Az allattarténak biztositani kell az egymadsra veszélyt jelentS, egymast
nyugtalanit6 4llatok elkiilonitett tartasat.

* Az éllattartonak gondoskodnia kell az allat igényeinek megfeleld rend-
szeres, de legalabb napi egyszeri ellendrzésrdl.

* Az allattart6 az 4llatot nem bantalmazhatja, nem uszithatja emberre vagy
allatra, nem idomithatja allatviadalra, nem foghatja kényszertakarma-
nyozasra, nem mozgathatja, szallithatja, vagy nem helyezheti el a kimé-
letét nem biztosité médon. Az éllattarténak gondoskodni kell az éllatok
biztonsdgos elhelyezésérdl. Ez megkoveteli az épiiletekre, berendezésekre
vonatkozé szabdlyok betartasat.

* Az allat zart tartasara szolgalo épiiletet ugy kell megépiteni és karbantar-
tani, hogy a tlizvesz€ly a lehetd legkisebb legyen.

* Szabad tartas esetén biztositani kell az allatok szamara olyan teriiletet,
illetve létesitményt, ahol azok a szélsGséges i1dGjarasi koriilmények
esetén, valamint a ragadozokkal és az egészségre artalmas hatdsokkal
szemben védelmet talalnak.

Sertések tartdsa Tytikok kifutoja
AZ ALLATI TERMEKEK HASZNOSITASA

A magyar lakossag korében legnépszeriibb husféleségek a sertés-, a baromfi- és
a marhahds.

A tojast, mint allati eredetd terméket kdzvetleniil fogyasztjuk. A tojas az em-
beriség Gsi taplaléka, amely minden korban fontos taplalék volt és jelenleg is az.

Altalanos allattartas 3



A tojés olcso, finom és valtozatosan elkészithetd. Tarolasa konnyd, nem igényel
kiilonleges koriilményeket, eljarasokat.

A tej a nGstény allatok tejmirigyeinek idGszakosan kivalasztott valadéka, ami
az utddok tapldlasara szolgal. A juh, a kecske és a szarvasmarha teje emberi
fogyasztisra alkalmas, de ajanlatos fogyasztas el6tt felforralni.

A his az allatok azon izomzata, amely az ember szdmara tapanyagforrast jelent.
A hust feldolgozas utan lehet csak elfogyasztani. A legnépszer(ibb otthoni hus-
feldolgozas a diszndvagds, melynek alapvetSen két nagy munkamivelete a
diszno letisztitasa és szétbontdsa, majd a kiilonféle termékek elballitisa.

Allati eredetii termékek esetében azonban nem feltétleniil kell mindig élelmisze-
rekre gondolnunk, hiszen a bor is allati eredet( termék. A bdr védi a szervezetet
a kiilvilag hatasaitdl. A borbdl kiilonféle hasznélati targyakat, disztargyakat le-
het késziteni, a viziszarnyasok tolla pedig alkalmas dgynemd, kabdt toltésére.

A bdr, a szdr, a toll mindsége valtozik az éllat fajtaja, kora, tartasa és takarma-
nyozasa szerint, és utal az dllat egészségi dllapotdra. Ha a kistermeld sajat fo-
gyasztasin til el kivanja adni a megtermelt javakat, jogszabdly firja eld, hogy
milyen feltételeknek kell megfelelni.

AZ ALLATOK TAKARMANYOQZASA

A sertés, a juh, a kecske, a nyul és a baromfi etetése, takarméanyozésa szakértel-
met kovetel az allattartotdl. Egyaltalan nem mindegy, hogy mit, hogyan, mikor
etetiink allatainkkal. A legegyszer(ibb, ha tapot vasarolunk, mert ezt szakem-
berek allitjak Ossze. Ez azonban draga, van helyette olcsébb megoldas. Ha
megismeri az egyes takarminyok jellemzgit, az 4llattartd a sajat maga altal

elGallitott takarmdnnyal is el tudja latni az allatokat, és egészséges hust, tejet,
tojast tud eldallitani.

Zoldtakarmanyok

A zoldtakarmanyok nagy tomeget add, viszonylag olcsod, a legtermészetesebb
takarmédnyok. Altaldban konnyen emészthetGek, az dllatok szivesen fogyaszt-
jak. Jellemzdjiik, hogy nagy viztartalmuk és a parolgas miatt egy id6 utan nehe-
zebben emészthetGek. A legértékesebb zoldtakarmanyok a pillangés novények,
pl. a lucerna, 16here.

A zoldtakarmdnyok enyhén hashajt6 hatdstak, szakszeriitlen etetésiik
kedvezGtlen hatast valthat ki, pl. felfuvodast, mérgezést okozhat. A hashajto
hatast a zoldtakarméany mellett szé€na etetésével lehet mérsékelni. Fokozato-
san szoktassuk az dllatokat a zoldtakarmanyhoz, ami legeltetve vagy kaszélva
etethetd.
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Lucernafold Lohere

Zoldtakarmanyt adhatunk a juhnak, kecskének, nyilnak, sertésnek és a
baromfifajok koziil elsGsorban a lidnak és a kacsanak. A tyudk is elcsipegeti,
de gyengén tudja hasznositani. Juhnak, kecskének, sertésnek lucernabdl napon-
ta 2-5 kg adhato.

Gyokér- és gumos takarmanyok

Magas viztartalmi, nagy tomegi takarmanyok, mint példaul a takarmanyrépa,
a burgonya. Etrendi hatdsuk kedvezs, de nagy mennyiségben adagolva hashajté
hatésu lehet. Etetésre el§ kell késziteni, ami szeletelést, apritast, zizast jelent.

Gyokér és gumés takarmanybdl a juhnak, kecskének naponta 1-3 kg, a ser-
tésnek 3-5 kg adhato.

A szénak

A széna zold novénybdl szaritassal késziil. A levagott novényt a nap szérit-
ja meg. Széna készithetd a rét fiiveibdl, a szant6foldon termesztett pillangds
novényekbdl — a lucernabdl, 16herébdl. Egyes fajtdi igen értékes takarmanyok.
Jol és hosszu ideig tarolhatok, ezért egész évben etethetdk.

Réti széna Réti széna bdldzva

A széna a juh, a kecske és a nyul takarmanya. A juhnak és a kecskének naponta
0,5-2 kg-ot, mig a nytlnak 0,1-0,3 kg-ot adhatunk.
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Gabonamagvak

Gabonamagvak a kukorica, a biza, az arpa, a rozs és a zab. Takarmanya a
sertésnek, a juhnak, a kecskének, a nytlnak és a baromfinak is. Adhatjuk egész
mag formdjaban és dardlva, egymadssal keverve. A baromfi napos koraban
nem tudja megenni a gabonaszemeket, ezért nekik csak daralva adhatjuk ebben
az idGszakban. A gabonamagvak értékes takarményok, de ha csak ezt adunk
az allatoknak, javasolt kiegésziteni az adagot kevés hiivelyes maggal, példaul
borséval vagy széjaval.

A sertés és a baromfi napi takarménya lehet kizar6lag gabonamag, de a juh, a
kecske €s a nyul napi gabonatakarmanyat ki kell egésziteni zold vagy szélas
takarmdnnyal, illetve széndval. A sertés és a baromfi napi adagja annyi lehet,
amennyit elfogyaszt az allat.

Hiivelyes magvak

Hiivelyes magvak a borsé, a szdja, a csillagfiirt, a 16bab. Magas fehérje-
tartalmuk mellett jelentGs energiaforrast biztositanak az allat szdmara. Puf-
fasztd, dugité hatdsuk miatt nagyobb mennyiségben nem etethetSk. Dardlva
gabonamagvakkal keverve ajanlott etetni. A keverésnél csak kisebb ardnyban
szerepeljen a hiivelyes mag!

Olajos magvak

Olajos magvak a napraforgé, a len, és ide sorolhaté a szdja is. Magas olajtar-
talmuk miatt energiaszolgaltatd takarmanyok. J6 étrendi hatdsuak, konnyen
emészthetdek.

A napraforgé a kifejlett baromfival héjasan egészben is etethet, de kemény
héja miatt a tobbi allatnak dardlva adjuk. A tobbi olajos magvat is darédlva ja-
vasolt etetni, mert igy keverhetS a gabonamagvakkal. A keverésnél csak kisebb
ardnyban szerepeljen az olajos mag, a tobbség gabona legyen!

Melléktermékek

Szarmazasuk szerint lehetnek szant6foldi és ipari melléktermékek. Etetésiik 4l-
taldban olcsobb, mint a rendes takarmanyé.

Szantéfoldi melléktermék a kukoricaszar és a leveles répafej, melyek a juh
és a kecske takarmanyai lehetnek. A szalma is melléktermék, de ez inkabb
almozasra hasznalhato.

Az ipari melléktermékek tobbfélék, szarmazasuk dgazatba soroldsa szerint cso-
portositjuk dket.

Malomipari melléktermékek — a korpa, takarmanyliszt, ocsii — mindegyik al-
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latfajjal etethetSk. Az olajipari melléktermékek, a napraforgé dara, pogicsa
elsGsorban sertés és baromfi takarménya lehet. A cukoripari melléktermékek, a
répaszelet €s a melasz a juh és kecske takarmanya. Egyéb ipari melléktermékek
(a sorgyari, a szeszgyari és a konzervipari), amelyek a sertés, juh és kecske
takarmanyozéisaban haszndlhatok. Az allati eredetli takarmanyok feldolgozo-
ipari (tej-, hal-, husipari) melléktermékek, melyeket a sertésekkel etethetiink.

Az ipari abrakkeverékek

Az allattartasban ajanlott a tapok etetése. Bar a haztaji gazdasagok kivalo
eredményt tudnak elérni enélkiil is, a tip 6nmagéaban etethetd, teljes értékd
takarmdny.

A TAKARMANYOK TARTOSITASA

A novényi eredetl takarméanyok egy rész€t betakaritas utdn tartésitani kell, hogy
minél kevésbé valtozzon az Osszetételiik. A tartdsitds torténhet erjesztéssel és
szaritassal. Az erjesztést (silozést) a kistermelSk ritkan hasznaljak, csak a juh
és a kecske takarmdnyozdsanal fordul eld. Szaritdssal a takarmanyok viztar-
talmat csokkentjiik, mert alacsonyabb viztartalommal jobban tarolhatdk. Ilyen
tartositas pl. a szénakészités.

Silétorony Silozott kukorica, szildzs

A TAKARMANYOK TAROLASA

A takarmény élvezeti értékének megdrzése érdekében fontos a szakszer( taro-
l4s, aminek mddja a takarmany jellegétdl fiigg. A szemes takarmanyok tiroldsa
— magtirban — 6mlesztve és zsdkos formdban torténik, a gyokér- és gumos ta-
karmanyoké prizmdban vagy veremben, a széna pedig kazalban tirolhat6. A
tarolds akkor jo, ha a takarmdny a tarol4s alatt minimalis mennyiségi értékvesz-
tést szenved.
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A rendre vagott zoldtakarméanyt addig szaritjuk, amig nedvességtartalma ala-
csony lesz. Hagyoményos koriilmények kozott boglydkban szaritjdk tovébb,
majd kazalba rakva taroljak.

Jellegzetes szemes takarmany pl. a kukorica, amit a haztdji gazdasagban al-
taldban géréban tarolunk. A goré egy téglalap alapteriiletd, 1écekkel hatarolt,
fedett takarmédnytarold, melyben a sz€l fujja ki a felesleges nedvességtartalmat
a kukoricacsovekbdl.

A gyokér- és gumoés takarmanyok magas viztartalmuk miatt nehezen tarol-
hatok. Erre a célra prizmat és vermet hasznilunk. A prizméban a taroland6
takarmdnyt a fagytol szalma €s foldtakaras védi.

1. takarmanyrépa
2. als6 foldtakaro
3. szalmaréteg

4. fels6 foldtakaré
5. hdméré

Takarmdny tdroldsa veremben

A verem annyiban kiilonbozik a prizmatdl, hogy a talaj felszine ala épitik.
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1. talaj

2. also légcsatorna
3. tarolt anyag

4. homéré

5. fels6 légesatorna
6. homokos fold

7. takaréanyag

8. kerti fold

Takarmdny tdroldsa prizmdban

A TAKARMANYOK ELOKESZITESE ETETESRE

Azegyes takarmanyok igen kiilonbozd osszetételtiek. Azért, hogy az dllat taplalo-
anyag sziikségletét minél jobban kielégitsiik, tobbféle takarméanyt Osszeke-
veriink. A takarmany keverése akkor jo, ha a takarmdnyalkot6k egyenletes
eloszlasban taldlhatok a keverékben. Allatainknak elSkészités nélkiil adhaté a
széna €s a zoldtakarmany.

A juh és a kecske konnyebben meg tudja ragni a felaprézott, szecskdzott takar-
manyt. Felszeletelve etetjiik a gyokér- és gumds takarméanyokat, mert igy job-
ban megeszi az allat, jobban keverhetd abrakkal, valamint nem okoz nyel&csd
eltomddést.

Dardalo Felapritott takarmdnyrépa

Daralassal, Grléssel, egyes esetekben aztatassal készitjiikk el§ a szemes takar-
manyokat. A hiivelyesek magja f6zve, porkolve konnyebben emészthets.

Az éllattartonak feladata, hogy eldontse, az adott takarmany kiadagolhat6-e
vagy sem. Szemrevételezi a takarmany szinét, szagat, allapotit. Ha a megszo-

kottdl eltérd, rothadt, penészes, ne etessiikk meg az allatokkal, mert betegséget
okozhat, és az allat akar el is pusztulhat!
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ALLATEGESZSEGUGY

Az allategészségiigyi kérdések kapcsan gyakori az a téves vélemény, hogy ez a
teriilet az allatorvos maganiigye. Nem szabad azt gondolni, hogy minden prob-
1émat az 4llatorvos fog megoldani! Nagyon fontos, hogy tudjunk egyiittm{ikodni
a szakemberekkel!

Az éllatok egészségének megdrzése a gazdasdgos termelés alapja, hiszen egy
beteg allat nem tud termelni, de nem is vérhatjuk el tdle.

A betegségek okozta gazdasigi karok:

* csokken a tejtermelés,
* a tomeggyarapodas elmarad,

* a gyogyszerkoltségek emelkednek,

az allat el is pusztulhat,
* a betegség tovabb terjedhet,

az elhullott allatok elszallitasaért és megsemmisitéséért fizetni kell,

ha az allat kezelésre szorul, be kell tartani a gydgyszer élelmiszer-egész-
ségligyi varakozasi idejét,

* ezen id{ alatt az 4llat nem vaghato le és a teje sem fogyaszthatd.
Elozziik meg a betegségek kialakulasat! Amire a karok elkeriilése vagy csok-
kentése érdekében minden allattartonak figyelni kell:

* teremtsiink megfelel§ tartasi feltételeket (nem feltétleniil a legdragabb a

legjobb!),

* helyes takarményozas (nem jelent b6séges, pazarlé megoldast),

* a betegség idGben val6 felismerése (gyors, szakszerl gydgykezelés),

* pontos, preciz adminisztracio,

* rendszeres takaritds, fertStlenités, meszelés (fert6zési lanc megszakitasa),

* ragcsalok irtdsa, tavoltartsa,

e kotelez6 védGoltasok beadasa,

* az allatokkal val6 gondos, szelid, figyelmes bandsmad,

* a személyi €s a gépjarmiiforgalom korldtozasa,

* személyes higiénia, védbfelszerelések, munkaruha hasznélata, amivel

7

* megakadalyozzuk az allatr6l emberre és emberrdl allatra terjedd fert6z4
betegségek terjedését.
Az allattok tartasanak szabalyait, az allattartokra vonatkozoé eldirasokat
jogszabalyok rogzitik, melyeket kozpontilag, illetve helyi 6nkormanyzati
szinten hataroznak meg.
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Allatot tartani csak a jogszabalyban elgirtaknak megfelelé helyen és mé-
don szabad!

Az allattartashoz olyan allattart6 helyet kell 1étesiteni, olyan allattenyésztési és
allattartasi technoldgiat kell alkalmazni, amely lehet6vé teszi az allatok egész-
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ségének megovasat, valamint azt, hogy az igy nyert allati eredetdi élelmiszer
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kozvetleniil emberi fogyasztasra, illetve élelmiszer-eldéllitasra alkalmas legyen.

Az allatok tartdsa nem veszélyeztetheti az emberek és dllatok egészségét, nem
karosithatja a kornyezetet. Az éllat etetésére és itatdsara csak olyan takar-
manyt €s itatdvizet szabad felhaszndlni, amely az allat, illetve kozvetve az em-
ber egészségét nem veszélyezteti.

Az allattarto koteles

* 4llatanak ellatasarol gondoskodni,

* allata betegségérdl vagy annak gyantjardl az dllatorvost haladéktalanul
értesiteni, a beteg, illetve betegségre gyanus éllatot megvizsgaltatni, az
allatorvosnak az allat(dllomény) kezelésére és a betegség tovabbvitelének
megakadalyozdsara adott utasitdsait végrehajtant,

e llatdnak az Aallat-egészségiigyi hatésdg 4ltal jarvanyiigyi vagy higié-
niai okbdl elrendelt vizsgalatat, kezelését, véddoltasat, elszallitisat,
levigatasat, illetve ledlését tdrni, a feladatot ellaté allatorvos részére
segédszemélyzetr6l gondoskodni és a karenyhitési kotelezettségének
megfelel6en kézremikodni,

 az allat elhullasat vagy 4llatorvosi kozremiikodés nélkiil tortént kény-
szervagésat az allatorvosnak bejelenteni, és az dllati testet vizsgalatra be-
mutatni,

* jogszabdlyban meghatarozott esetekben a levagott dllatat allatorvossal
megvizsgéltatni,

* az éllati eredetd melléktermék, igy kiilondsen az elhullott dllat tetemének
elszallitasardl, artalmatlanna tételérdl jogszabalyban eldirt médon gon-
doskodni,

* az 4llat-egészségiigyi hatésdgot — annak felhivdsara — az allati eredetd
melléktermék artalmatlanna tételének jogszabalyban meghatarozott mo-
don torténd végrehajtasarol tajékoztatni,

* 4llata jogszabdly szerinti allat-egészségiligyi vizsgalatinak elvégzésérdl
gondoskodni.

A marhalevél

Az allattart6 — jogszabdlyban meghatarozott esetekben — a sertés, juh és a
kecske, valamint zart koriilmények kozott tenyésztett, vadon €16, hasitott kormd
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haszonallatok allat-egészségiigyi forgalomképességének igazolasira koteles
marhalevelet vagy annak megfeleld okiratot viltani és kezeltetni. A marhalevél
kivaltasa el6tt az allatot az allat-egészségiigyi €s allattenyésztési jogszabalyok-
ban eldirtak szerint tartosan meg kell jelolni.

Az allattartas allat-egészségiigyi kovetelményei

Allatokat tartani csak az Orszdgos Epitésiigyi Szabalyzat (OESZ) altal
elGirtaknak megfeleld helyen €s épitményben szabad.

Az allatok tartdsa sem az emberek, sem az allatok egészségét nem veszélyez-
tetheti, a kornyezetet nem kérosithatja.

A legeltetés allat-egészségiigyi szabalyai

z_ .z

A legel6 vagy a legeltetésre hasznalt gyepteriilet, valamint az ott 1évé kut,
itatohely, egyéb viznyerd hely allat-egészségiigyi szempontbdl kifogastalan 4l-
lapotardl a tulajdonos, a kezeld, illetSleg a hasznalo koételes gondoskodni, amit
a hatdsdagi allatorvos ellendriz. A legeldn allathullat eldsni tilos.

Az allatok labon hajtasa

Az éllatok l1dbon hajtisa esetén az dllatokat hatésigi engedély nélkiil csak azo-

kon az utakon szabad hajtani, amelyek az illet§ allatfajra vonatkozdan 4llat-
egészségiigyi zarlat vagy forgalmi korlatozas alatt nem allnak.

Azokon a teriileteken, ahol az allatok labon hajtdsa gyakori, a teriiletileg ille-
tékes féallatorvos engedélye alapjin pihend- és itatohelyeket kell kialakitani. A

. oz

pihend- és itatéhelyeket feltiind modon, tdblaval meg kell jel6lni.

Juhoknak harminc kilométernél tavolabbi legelSre valo hajtasa esetén (van-
doroltatds) az dllomanyt legkorabban harminc nappal az indulés el6tt — rithos-
ség megeldzése céljabol — gyogykezelni (fiirdszteni) kell.

A gyodgykezelés (fiirosztés) megtorténtét, az allomany egészséges voltat a
hatdsagi allatorvosnak igazolnia kell. Az igazoldsnak a tulajdonos nevét, lakhe-
lyét, a juhdsz nevét, lakhelyét, a nydj 1étszamat, a rithosség felderitésére iranyul6
vizsgalat eredményét és a gydgykezelés (fiirosztés) megtorténtét kell tartalmaz-
ni. Az allatokat hajté személynek ezen igazolast magaval kell vinnie és az ut-

27 2

kozben ellendrzé allat-egészségiigyi hatdsagnak be kell mutatnia.
Az allati hulladékok kezelésének és a hasznositasukkal késziilt termékek
forgalomba hozatalanak allat-egészségiigyi szabalyairdl

Az elhullott, 50 kg-nal nem nagyobb 0ssztomeg, kedvtelésbdl tartott allatokat,
valamint a harom hetesnél fiatalabb szopdsbarany, kecskegida és borjua hullajat
az allati hulladék birtokosa sajat telkén — a szomszéd telek hatarvonalatdl leg-
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alabb 1,5 m-re —elfoldelheti. Ennek feltétele, hogy a felszin alatti viz mindenkori
maximalis nyugalmi vizszintje és az elfoldelés mélységi szintje kozott legalabb
1 méter tavolsag legyen. A kedvtelésbdl tartott, elhullott dllatot a kedvtelésbdl
tartott allatok kegyeleti temetGjében is eltemetheti a tulajdonos.

Az elhullott baromfit, tovabba 3 hetesnél fiatalabb malac hullajat az allattartd
sajat telkén — évente legfeljebb 50 kg Ossztomegig — elfoldelheti. A felsorolt-
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nal nagyobb mennyiség, illetve a nagyobb egyedi testtomegt allatok hulldjat

engedélyezett allati hulladékgyjts, gydjt6-atrakoé telepre vagy kezel$ tizembe
kell szallitani.

Az allati hulladékokat a keletkezésiiket kovets 24 6ran beliil 6ssze kell gyjteni
és el kell szallitani allati hulladékgyijtd helyre vagy jogszabdly szerint enge-
délyezett egyéb létesitménybe. Ez a kotelezettség nem vonatkozik az elhullott,
50 kg-ndl nem nagyobb 0ssztomegt, kedvtelésbdl tartott allatokra, az elhullott
baromfira, tovabbi 3 hetesnél fiatalabb elhullott malacra, szopdsbéaranyra, kecs-
kegidara, évente legfeljebb 50 kg 6ssztomegig, tovabba azon allati hulladékokra,
amelyek szallitasa jelentds koz- vagy allat-egészségiigyi kockazattal jar, ha azo-
kat elfoldelik.

AZ ALLAT VEDELMENEK ALTALANOS SZABALYAI

Az allat tartasanak altalanos szabalyai

* Az éllattart6 koteles a j6 gazda gondossagdval eljarni, az allat fajanak,

fajtdjanak és é€lettani sziikségleteinek megfelels életfeltételekrdl gondos-
kodni.

e Az allat életfeltételeinek kialakitasanal tekintettel kell lenni korara, ne-
mére és élettani dllapotara. Biztositani kell az egymasra veszélyt jelentd,
egymast nyugtalanité allatok elkiilonitett tartasat.

* Az éllattarténak gondoskodnia kell az allat igényeinek megfeleld rend-
szeres, de legalabb napi egyszeri ellendrzésérdl.

* Az éllattart6 gondoskodni koteles az éllat megfeleld és biztonsagos
elhelyezésérdl, szakszerd gondozasarol, szokésének megakadalyozasarol.

* A megkotve tartott vagy mozgisiban egyéb moddon korlatozott allat
szamara is biztositani kell a zavartalan pihenés és a sériilésmentes mozgas
lehetSségét.

* A szabadban tartott dllatot — kiilonleges igényeit is figyelembe véve — vé-
deni kell az idGjaras karos hatdsaitdl és természetes ellenségeitol. Az al-
landéan zart koriilmények kozott tartott allat szdmara az allattart6 koteles
az allat sziikségleteihez igazodd, megfelel6 mozgasteret biztositani.
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* A gazdasagi haszon céljabdl tartott allat tartdsa sordn el6nyben kell ré-
szesiteni az allatkiméld technoldgidkat.

Az allat kimélete, az allatkinzas tilalma

Az éllatnak tilos indokolatlan vagy elkeriilhet§ fdjdalmat, szenvedést vagy
sériilést okozni, igy kiilonodsen az dllatot nem szabad:

¢ kinozni,

* emberre vagy allatra uszitani, illetGleg allatviadalra idomitani,

* kényszertakarmanyozasra fogni, kivéve az egészségiigyi megfontolasbol
val6 kényszerd taplalds esetét,

a kiméletét nem biztosit6 médon mozgatni és szallitani, elhelyezni,

a teljesit6képességét felismerhetGen meghaladd teljesitményre kény-
szeritenti,

* természetellenes €s Onpusztitd tevékenységre szoktatni.

A rendelet nem terjed ki az érett libatoll hazilagos vagy az engedélyezett tech-
noldgia szerint végzett tépésére, illetve a hazilagos vagy az engedélyezett tech-
noldgia szerinti liba- és kacsatomésre.

Akitevékenységével vagy mulasztisival az dllatok védelmére, kiméletére vonat-
koz6 jogszabdly vagy hatdsdgi hatarozat el6irdsat megsérti, magatartdsanak
sulydhoz, ismétlédéséhez igazodé mértékd allatvédelmi birsagot koteles fizetni.
Allatvédelmi birsdg kiszabdsa helyett, illetve azzal egyidejleg az llattartot a
hidnyossagok kijavitasara, illetve pétlasara kell kotelezni.
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A BAROMFITARTAS JELENTOSEGE

Az egészséges emberi taplalkozas egyik fontos eleme a baromfihis. Hazai his-
fogyasztdsunkra jellemzd, hogy a sertéshis mellett baromfihisbdl fogyasztunk
legtobbet, bar husfogyasztasunkban a baromfihds ardnyit még novelni kell.

A baromfi tojassal szaporodik. A tojas kedvezs dsszetételd, mert tartalmaz majd-
nem minden olyan anyagot, amely az ember szdmara sziikséges. A lid €s akacsa-
mdj kedvelt élelmiszer. A baromfitenyésztés fontos terméke a viziszdrnyasok
tolla.

A BAROMFI ELNEVEZESEI

A baromfi szé gy(jtéfogalom, amelybe a tenyésztett szdrnyas allatokat so-
roljuk. Ide tartozik a tyudk, a pulyka, a gyongytyuk, a ldd, a hizikacsa, a pézs-
makacsa és a galamb.

A kiilonboz6 baromfifajok:

Tyiik Pulyka

Lid Gyongytyiik
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Hazikacsa Pézsmakacsa
A baromfiakat életkoruk, nemiik és hasznositasuk alapjan soroljuk kiilonbozd
csoportokba.

Naposdllat: a kelés utdn megszaradt, még nem etetett, széllitasra alkalmas allat
(naposcsibe, -liba, -kacsa, -pulyka vagy -pipe, -gyongytytk)

Naposcsibe 4 hetes pecsenyecsirke

Csirke: a nevelésre kihelyezett dllat 8—10 hetes koraig.

Novendék: a 8—10 hetes kort meghalad¢6 allat. A néivarut jércének, a himivarit
kakasnak nevezziik.

Tyiik vagy tojo, liud-, kacsa-, pulyka-, gyongytyiik-tojo, galamb: nGivara allat (a
tyik megnevezése a faj jelolésére is szolgal).

Kakas, gunar, gdcsér, pulykakakas vagy bakpulyka, gyongytyiikkakas: him-
ivaru allat

Tenyésztett fajtak

A tipus a hasznositasi iranyt jeloli. A hus tipusu tyuk testalakuldsa gombhoz
hasonlit, mig a tojo tipusé henger alaki. A vegyes hasznositasi dllomény tar-

tasdnak célja a hus €s a tojastermelés is, az ilyen fajtak testalakuldsa az el6z6 két
testalakulds kozotti forma.
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Tytik és kakas

Kettés hasznositasa fajtak

A kettSs hasznositasu fajtak tojas- és huistermelésre is alkalmasak. Tartasuk
haztaji kisgazdasagokban javasolt. Tollazatuk szine altalaban barna, sarga,
kendermagos, de lehet fekete is. Tojastermelése 200 db koriili évente, mig hus-
termelése elmarad a hus tipust fajtdk eredményétdl.

Kettds hasznositdsu fajtdak
Tojo tipusu fajtak
A tojastermelésre kitenyésztett fajtdk egy év alatt 300-315 db tojas termelésére

képesek. Ennek a mennyiségnek a megtermeléséhez tartasuk specialis felté-
teleket igényel. Sziniik lehet barna, fehér, sarga, kendermagos.

Tojo tipusi tyiik Huis tipusii tyiik
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Hus tipusu fajtak
A hustermelésre kitenyésztett fajtdk intenziv koriillmények kozott 42—49 napos

korra elérik a 2,0-2,5 kg testtomeget. Sziniik a feldolgozas miatt altalidban fehér
(kopasztas utan a visszamarado tolltok nem lathato).

Pulyka

s 22

Husaért tartott baromfi. Tollazata véltozatos szind, fehér, rézvoros vagy bronz.
A pulyka tojastermelése évente elérheti a 100—130 db-ot, a toj6 testtomege
15 hetesen 89 kg. A pulykatartdsban egyes fajtidkat nagyobb testtomegre
hizlalnak.

Gyongytyiik Bronzpulyka

Gyongytyuk

s 22

A gyongytyuk husaért tartott baromfi, de tojdsa is fogyaszthaté. A kakasok
sulya 1,30-1,60 kg, a tytkoké 1,20-1,40 kg. Szine fehér, sziirke, kékessziirke,
igen ritkdn el6fordul bronz és tarka valtozatban is. Igényli a szabadtartast.

Sziirke Landesi lid Magyar parlagi kacsa

Lad
A ludat husaért, majaért és tollaért tartjuk. A baromfifélék kozott a leghosz-
szabb ideig, 3—6 évig tarthatjuk tenyésztésben. Tojastermelése évente 40—60 db
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140-200 grammos tojas. Testtomege fajtatol fiigg, a toj6é 4-7 kg, mig a gunaré
6-8 kg. A pecsenyelud 7-8 hetes korra 3,5-4,5 kg testtomegre hizlalhat6. Maj-
termelése toméssel 400-800 grammos m4j. Tolltermelése egy tépésre 80140
gramm toll.

Kacsa

A kacsat husaért, majaért és tollaért tartjuk. Viszonylag sok tojast tojik, en-
nek fogyasztasa azonban silyos betegséget (szalmonella) okozhat, ne egyiik
meg! A képen egy parlagi kacsa l4thatd, mely a hazai viszonyainkat kitiinGen
birja, a legedzettebb, legigénytelenebb és legellenallobb. Védett Gshonos fajta,
haztaji koriilmények kozott jol tarthatd. A kacsandl a toj6 2,0-2,5 kg, mig a
gacsér 3 kg kortiili testtomeg(. Tojastermelése elérheti az évi 200 db-ot.

A PECSENYECSIRKE ES A TOJOTYUKOK TARTASA

A kettGs hasznositisu tyukok tojastermelésre €s hustermelésre is alkalmasak.
Ha azonban csak hustermelés a cél, akkor pecsenyecsirke eldéllitasra alkalmas
fajtat kell vélasztani. Ha pedig tojastermelés a cél, akkor tojotyikokat kell tar-
tani.

Az allatok tartasat, elhelyezését rendeletek, torvények hatirozzak meg.
A jogi szabalyozds célja, hogy biztositsa az allattartashoz {tiz6dd lakossagi
érdekeket, meghatarozza a telepiilési, az épitésiigyi és a kornyezetvédelmi
kovetelményeket, tovabba kijelolje az édllattartasra alkalmas, illetve arra nem
haszndlhato teriileteket. Szabalyozza az allattartas céljara szolgalé melléképii-
letek, épitmények elhelyezésének feltételeit, rogziti az 4llattartassal kapcsolatos
allategészségiigyi és kozegészségiigyi szabélyokat.

1. itato

2. etetd

3. tojofészek

4. kifuto, udvar

i
@7 el

A tyiikdl felépitése
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A jogszabalyok alkalmazasa sordn figyelembe kell venni az allatok védelmérdl
rendelkezd elSirdsokat is. Allatot csak ott lehet tartani, ahol a higiéniai feltételek
biztosithatok. A 3 m? alapteriiletnél nagyobb allattartési épiilet, valamint allat-
kifutd 1étesitéséhez épitésiigyi hatdsigi engedélyeztetési eljaras sziikséges.

Hagyomanyos udvaros tartasnal az allat szabadon keresgéli élelmét az udva-
ron. Biztositani kell az allatoknak az 1d6jaréastol valé védelmet, amit fészerben,
6lban lehet megvaldsitani.

A PECSENYECSIRKE NEVELESE

A természetes csibenevelés

A csibék kotldssal torténd felnevelése egyszert, mert a kotlo védi a csibéket az
1dGjards viszontagsigaitdl, megtanitja azokat enni, inni.

7 2z

A kotlost és csibéit szaraz, vilagos, tiszta leveg@jd 6lban kell elhelyezni. Egy
kotl6 20-25 csibét tud felnevelni. A j6 kotlo 8—10 hétig neveli csibéit. Természe-
tesen ez a modszer nem alkalmas arra, hogy rovid i1d§ alatt nagy testtomeg-
re hizlaljuk a csibéket, viszont az egészséges, ellendllo jércék tovabbi hizlalis-
sal vagésra érettek lesznek, illetve tojast termelhetnek.

A pecsenyecsirke tartasa

A kistermelSknél is kialakult szokas lett, hogy naposcsibét vasirolnak, amit in-
tenziven hizlalva egyszerre levagnak és a fogyasztasig hiit6lad4ban tarolnak. Ez
a tartastechnoldgia sok tekintetben hasonl6 a nagyiizemi technolégidhoz.

A naposallatok fogadasa, a telepitési siiriiség
A naposcsibe fogadésa eldtt a kovetkezd teenddket kell elvégezni:
* Az istdllot takaritani és fertGtleniteni kell. A fertStlenités egyik médja a
meszelés, amit allomanyvaltas utan célszerd elvégezni az 6lban.

* A csibék érkezése elStt 24 ordval fltsiik fel az istallét vagy biztositsunk
meleg helyet a csibéknek.

* Telepités el6tt néhany ordval toltsiik fel az itatdkat, hogy ne hideg viz
vérja az éllatokat.

* El&szor ivovizet biztositsunk a csibéknek, utdna takarmanyt.

* A csibék viselkedését az els6 idGben gyakran ellendrizziik, mert viselke-
désiik jol jelzi a tartds h6mérsékletét, amit a kovetkezd dbra szemléltet:
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Optimdlis Til hideg Tiil meleg Huzatos

A naposcsibék viselkedése a csibegyirii alatt

A telepitési stiriiség az 1 m*-re elhelyezett allatok szamat jelenti. A tiltelepités
kovetkeztében csokkenhet a novekedés és megnShet az elhullés, f6leg a hizlalas
befejezd szakaszaban.

Ha rendelkezésre 4ll megfelel6 etetd €s itatd az istdlloban, a 2 kg korii-

li vagotomegil csirke elballitaiséhoz négyzetméterenként 15-18 db csirke
helyezhetd el.

A KORNYEZETSZABALYOZAS TECHNOLOGIAJA

Homeérséklet

A napos csibék hdszabdlyozd képessége még nem alakultki, ezért anevelés elején
flteni kell az istallot, ami az energiahordozok ara miatt jelentSs koltségtényezd.

A pecsenyecsirkéknek javasolt nevelési hOmérsékleteket a kovetkezd tiblazat
foglalja 6ssze.

Eletkor (naptari nap) Teremhdmérséklet (°C)

1 31

3 30

7 29

14 26

21 24

30 22

34. naptol 21

Javasolt nevelési homérséklet

Szelloztetés, paratartalom

A friss levegd istalloba dramlésa létfontossagu az dllatok fejlédése és egészsége
érdekében. A szell6ztetés szdllitja az allatok szdmdara az oxigént, eltivolitja a
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port, a kdros gazokat, szabdlyozza az istalld paratartalmat, elGsegiti az alom jo
allapotanak fenntart4sat.

A szell6ztetés lehet természetes és mesterséges. Nagy meleg esetén a
szell6ztetés az ajtok, ablakok kinyitasaval torténhet. Télen a szell6ztetés mini-
malis legyen, tigyeljiink arra, hogy ne fazzon meg az 4llat!

Az istdllo természetes szelloztetése
Vilagitas
Ha az a cél, hogy minél gyorsabban novekedjen az éllat, az ablakos istallonal
célszerli mesterséges vilagitassal kiegésziteni a természetes megvilagitast. Ez
azt jelentheti, hogy 22-23 6ras vildgitds, valamint egy-két 6ras sotét szakasz
legyen. A sotét szakasz beiktatdsa azért célszer(i, hogy ha dramsziinet kelet-
kezik, az éllatok ne ijedjenek meg, ne fussanak ossze, ne fulladjanak meg. Ala-

csony 4llat-1étszdm esetén a természetes vilagitas is elegendd, azonban ekkor
lassabban fejlédnek a csirkék.

Mesterséges vilagitdas pecsenyecsirkéknek
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Takarmanyozas

A baromfival etethet6 takarmanyok: gabona-, hiivelyes- €s olajos magvak, ipari
abrakkeverékek.

Célunk, hogy minél olcsobban, minél tébb €s minél jobb mindségii hust allit-
sunk eld. A kistermelSknél abraketetés torténik. Az elsd egy-két hétben fehérje-
kiegészitésre fott tojds, turd etetése ajanlott a kis 1étszamu dlloményok takarma-
nyozasandl.

A naposallatoknak az els6 napokban etetStalca haszndlata javasolt (100 csibére
1 talcat szamolunk, amiben szallitottak a csibét). Az etetStalcakat akkor tavolit-
suk el, amikor a csibék nagy része mar més etetGkbdl is képes enni (5—7 napos
korban).

A pecsenyecsirkét a nevelés els6 napjatol kezdve étvagy szerint takarmanyoz-
zuk, ami azt jelenti, hogy annyi takarmanyt adhatunk, amennyit elfogyasztanak.

Kalapdcsos dardlo Takarmdny onetetdk

A naposallatoknak daralva, majd késébb — két harom hetes kortol — szemesen
is etethetd a kiilonb6z6 gabonamag.

A daralas gyakori takarmany-el6készitési mod, ami kalapacsos daraléval
végezhetS. Gazdasagossagi kérdés, hogy kész ipari abrakkeveréket, tapot
etetiink, vagy magunk altal megtermelt (vagy vasarolt) takarmanybdl allitunk
Ossze takarmanykeveréket.

Kezi feltoltésii eteto-berendezések

Ha azt akarjuk, hogy ne kelljen naponta tobbszor etetni, haszndlhatunk onetet6t,
amibe tobb napi adag belefér és folyamosan ehet belSle az allat.

Kezi feltoltésii itatok
Az els6 24 oraban a legfontosabb az allatok szdmara az ivoviz biztositasa. A

pecsenyecsirkének allandéan biztositani kell, hogy ihasson, ellenkezd esetben a
novekedés iliteme csokken.
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Por

Napos korban 100 allatra 1-2 db kuapos itatét (40 cm atmérdji) helyezziink
el ugy, hogy az dllatoknak 2-3 m-nél tobbet ne kelljen megtenni ahhoz, hogy
ivovizhez jussanak.

Kisebb éllatlétszamnal itatéedénynek valyut haszndlhatunk, amely feliil nyitott
vizesedény. Feltoltése kézi erdvel torténik. A feltoltést, a vizcserét vagy napon-
ta kell elvégezni, vagy az allatok vizfogyasztisa hatdrozza meg a viz utantolté-
sének gyakorisdgat.

A kipos Onitaté mianyagbol vagy aluminiumbdl késziil. Két részbdl all. Alsoé
része egy tanyér, amelybe a harang alaku viztarol6 tartalyt forditjuk. Egy-egy
ilyen itatéedénybe 2-6 liter viz tolthetd.

Feltoltésérdl, a benne 1év§ viz cseréjérdl naponta gondoskodni kell. Egy itat
50-80 naposcsibe itatdsdra alkalmas.

Csibeitato Kiipos onitato

AZ ALLATOK APOLASA, GONDOZASA

Az éllatok apoldsanak, gondozédsanak fontosabb teenddi:

e az istallo takaritasa, fertGtlenitése, elGkészitése,

* a takarmany, az ivoviz biztositdsa, a berendezések tisztitisa,
* az egészségi allapot, a fejlédés ellendrzése,

« az elhullott allatok 0sszegyjtése,

* az alom kezelése.

Ha az éllatot hideg aljzatra tennénk, megfazna és elpusztulna. Az alom legyen
olcso, j6 nedvszivo, fertdzés- és penészmentes, porképzddésre ne legyen hajla-
mos. A gyakorlatban alkalmazott alomanyagok a faforgacs, szalma, homok,
fiirészpor. Nagyon fontos, hogy az almot szaraz allapotban tartsuk!

A rossz alom oka lehet, hogy az alomanyag eredetileg nem volt megfelelS vagy
az itatéberendezés miikodési hib4ajabol viz keriil az alomra. Okozhatja rossz
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szelldztetés, magas telepitési sirlis€g, bélhurut, bélgyulladis miatti 1agy bélsar,
esetleg til magas pératartalom.

A szalma a legelterjedtebb alomanyag, ami tiszta, j6 mindségd, szdraz, penész-
mentes szecskizott blizaszalma. Alomként szolgal még a puha faforgécs is.

A nagyon rovid, néhany cm-es szalma konnyen porlik, a csirkék felszedhetik
(begyeltomddés), a 40-60 cm hosszu pedig akadalyozza az dllatok mozgasat.

A javasolt alom vastagsdga 5—-10 cm, ez 1 m? padozatra 4-5 kg bizaszalma vagy
6-7 kg gyaluforgacs mennyiséget jelent. Az alom folyamatos szdrazon tartdsa
ugy torténhet, hogy a nedves részekre szaraz almot szérunk vagy folyamatosan
cseréljiik.

el

Pecsenyecsirkék szalma almon Baromfi faforgdcs almon

A tojastermelés

A tojastermelés két jol elkiilonithetS része a nevelés és a tojastermelés sza-
kasza. A kistermelSknél a két szakasz nem kiiloniil el, ismeretének birtokaban
mégis olyan jércék nevelhetSk, amelyektdl tobb tojds varhatd. A tojastermelésre
bedllitott dllomdanyt egy év utan célszerd lecserélni, mert a masodik évben csok-
ken a tydkok tojastermelése.

A nevelés szakasza
A nevelés napos kort6l 20-25 hetes korig tart. A csibeneveld istallok kialaki-
t4sa, a naposcsibék fogaddsa hasonl6 a pecsenyecsirkénél leirtakhoz.

Takarmanyozas

A nevelés elsG szakaszdban a takarmédnyozas célja a gyors novekedés megindi-
tdsa. Kés6bb nem szabad tidletetni a tydkokat, ez az alapfeltétele, hogy 20-25
hetes kor utdn meginduljon és magas szinti legyen a tojastermelés.

Az ablakos istdllokndl a természetes és mesterséges vilagitdst kombindljuk.
Leegyszer(sitve azt mondhatjuk, hogy a nevelésnél ne novekedjen a meg-
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vilagitas idStartama, mig a tojastermelés meginditasahoz mesterséges tavaszt
csindlunk, ahol a megvilagitas idStartama novekszik.

A tojétyuktdl nagy mennyiségii tojds csak tojotip etetése esetén véarhatd. Ahol
a kevesebb tojastermeléssel megelégednek, ott a kettGs hasznositasu tyukfajtdk
tartdsa elGny0s. A szemes takarmany mellett a konyhai hulladékot is j61 haszno-
sitjdk ezek az dllatok (pl. zoldségmaradvany).

Tojasgytijtés

Az istélléban biztositani kell a tojofészkeket, ahol a tyuk nyugodtan tud toj-
ni. Ahhoz, hogy a tojas ne szennyezddjon bélsarral, a fészkeket ki kell bélel-
ni szalméval. A tojasgyjtés célja, hogy az istalld légterébdl minél hamarabb
Osszegyjtsiik a tojasokat, hogy azok ne fert6zddhessenek. A gy(jtés torténhet
talcara, kosarba. Tapasztalhatjuk, hogy szabalytalan alaku tojisokat is tojnak a
tytkok, melyek fogyasztasa semmilyen problémat nem okoz. Az ilyen tojasok
keltetésre alkalmatlanok.

Tojofészek Tojdstdlcan szabdlyos és szabdlytalan alakii
tytiktojas

A tojas frisseségének megallapitasa

A friss tojast feltorés utdn sima lapra ontve a sargdja dombord, félgomb alakd
marad, a fehérje pedig koriilveszi. Ha mindkét tojasalkoté szétfolyik, akkor nem
friss a tojds, ilyenkor mar a szaga is kellemetlen. A tojast szdraz, hlivos helyen
kell tarolni, mert hamar romlik.

A PULYKA TARTASA

A pulyka, ahol erre méd és lehet6ség van, életmddjanak megfelelen szabadon
él. Takarmdnnyal kiegészitjiik taplalékgydjtésiiket és istallézzuk az 4llatokat.
Hizlalds sordn minimadlis az ember beavatkozédsa a természetes fejlédésébe. Ha
gyorsan és nagy sulyt akarunk elérni a pulykdval, szabdlyozott kérnyezetben
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neveljik a vigasig. A pulyka nevelésére mindazok az istallok megfelelnek,
amelyek barmilyen baromfi tenyésztésére alkalmasak.

Az 1 m?re telepitett allatok szama fontos gazdasagi kérdés. Mivel a pulyka
nagyra nd, ezt a telepitésnél figyelembe kell venni. Ajanlott pulyka telepitési
stirtiség 5-10 db/m>.

A pulykapipe hdmérsékletigénye 2—3 °C-kal magasabb, mint a pecsenyecsirkéé,
ezért mindenképpen ajanlott a csibegy(rd hasznalata. Ez egy elkeritett rész, €s
csak itt kell melegiteni, fiiteni.

A napospipe rosszul 1at, ezért a nevelés els6 6t napjan 24 6ras megvilagitast kell
alkalmazni. A pulykapipe rossz latdsat a hallasaval potolja, igy a zorgés, csor-
gés a takarméanyfogyasztas megtanuldsat jelentheti a pipének.

A takarmany, az etetdk €s itatok megegyeznek a pecsenye-csirkénél leirtakkal,
de vegyiik figyelembe, hogy a pulyka nagyobbra megnd, tobb itatot, etetdt kell
biztositani.

A novendékek kozott el6fordul, hogy csipkedik egymast, fellép a kannibaliz-
mus. Ennek megel6zésére a fényt csokkentjiik, szirt fényt biztositunk.

A LUD TARTASA

A naposliba fogadasa, az 6l el6készitése hasonlo a pecsenyecsirkénél leirtakhoz.
Egy infralampa ala 50-80 db naposliba helyezhetd, ahol 30-33 °C hémérséklet
biztosithatd. A telepitési stirliségnél figyelembe kell venni a testtomeget, 1 m*-
re 10-15 naposliba helyezhetS el. A naposallatokat fokozatosan szoktassuk a
természetes levegGhoz, figyelembe véve a kiils6 hdmérsékletet.

Akifejlettlud az elhelyezéssel szemben nem igényes. Ez azt jelenti, hogy oktober
végéig nyitott helyen tarthaté a mar kitollasodott 1id, ezutan viszont érdemes
zart istalloban elhelyezni.A ludat 1-2 hetes kora utidn a kifutéban kialakitott
vizfeliilethez lehet szoktatni. A vizfeliilet jAl tisztithat6 beton uUsztatocsatorna,
nagyobb medence, esetleg természetes vizfeliilet lehet.

Amennyiben tépot etetiink, akkor az elsé harom héten lid inditétap etetése
javasolt, majd fokozatosan térjiink at a lid nevelStapra. Ha nem tapot etetiink,
akkor azt darélt gabona helyettesitheti. A naposallatokndl az etets és az itatd
hasonl6 a pecsenyecsirkénél leirtakhoz.

A lud a zoldtakarményt j6l hasznositja, ezért ha mod van r4, legeltessiik az 4l-
lomanyt. Kistermel6knél bevalt gyakorlat, hogy apréra vagott zoldtakarmény-
hoz (pl. csalan) keverik a daralt abraktakarmanyt és ezzel nevelik a ludat. A
pecsenyelid 7-8 hetes intenziv nevelésnél 10—12 kg takarmanyt fogyaszt el.
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A KACSA TARTASA

A pecsenyekacsa felnevelése nagyon hasonl6 a pecsenyelud felneveléséhez.

A kacsak vizfogyasztasa két-haromszorosa a csirkéének, ezért ennek biztositasa
kiilonosen fontos. Az itaté elhelyezésénél figyelembe kell venni, hogy a kacsa
sok vizet kifiirdik az itatébol, ezért a szaraz almot mindig biztositani kell. A
ladnal leirt vizfeliilet biztositasa ajanlott a kacsanak is, 1 m? vizfeliiletre 20-25
naposkacsa szamolhato.

A kacsa takarmanyozdsa megegyezik a lddndl leirtakkal.

A kacsatoll a ludtollnal kisebb értékd, de jol felhasznalhat6. Egy kacséarol 60—80
gramm toll nyerhet6. Jellegzetes szaga miatt a kacsatollat intenzivebben meg
kell mosni felhasznélés eldtt.

A BAROMFI SZAPORITASA

A baromfi 20-25 hetes korban kezd tojni. A tojasok eltér§ nagysdguak és
szinliek az egyes fajoknal.

gybngytyik

A kiilonbozd baromfifajok tojasai

Baromfifaj Tojas tomege (gr) Tojas szine
Tyuk 50-70 barna, mészfehér, krémszind
Pulyka 70-90 fehér alapon barna szeplds
Gyongytyuk 40-50 barna, vildgosbarna pottyok
Luad 140-200 fehér
Kacsa 75-95 fehér, gyengén zoldes drnyalat

A madarak fajukra jellemz& mennyiség tojas lerakdsa utan testiik melegével
koltik ki fiokaikat, ez az idGszak a kotlas. Ezt hasznéljuk fel a baromfifélék
szaporitdsandl, a természetes keltetésnél.
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Tojasokon il kotlo Kotlos csibéivel

A kotlas jelei: a tyuk sokat iil a fészkén, ha megzavarjak védekezik, tollat felbor-
zolja, megvaltozott hangon kotyog.

A kotl6 koltés alatt tollazataval védi, testével melegiti a tojasokat. Tollazata
segitségével egyenletes hét biztosit, megdvja a tojasokat a kiszaradastol, biz-
tositja a szellozést. A megiiltetett kotl6 leszall a fészekrdl, biztositva ezzel a
tojasok rovid ideji hiitését. Csdrével, labaval mozgatja, forgatja a tojasokat,
igy biztositja az egyenletes h6mérsékleten tartést.

A kotlost egyedi fészekbe, csondes, nyugalmat biztositd, szirt fényd helyiség-
ben kell megiiltetni. A fészket vesszGkosarral le lehet boritani. A kotldst, ha
magatol nem szall le a fészekrdl, napjdban egyszer vagy kétszer vegyiik le a to-
Jasokrol, etessiik meg szemes takarménnyal és itassuk meg, majd tegyiik vissza
a fészkére. Az etetés lehetSleg mindig azonos idGpontban torténjen.

A tyuk a leggyakrabban megkotlé baromfi. Egy tytkkotlos ald tyuktojasbol
17-21 db, kacsatojisbdl 11-15 db tojas rakhato a fészekbe. A tojasok kikelte-
tése utan a jo kotlo mintegy 8—10 hétig neveli a kikelt csibéket. A kiilonbdzs
baromfifajok koltési ideje eltérd.

Baromfifaj Keltetés idotartama
megnevezése (nap)
Tyuk 21
Kacsa 28
Lud 30
Pulyka 28
Gyongytyuk 27
Galamb 17
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AZ EGESZSEGES ES A BETEG ALLAT

Ahhoz, hogy nagy mennyiségl tojast, hust termeljen az allat, egészségesnek
kell lennie. Az allatok elpusztuldsa nagy veszteség az allattartonak, ezért az
egészségi dllapotot folyamatosan figyelni kell.

A baromfi viselkedése

Figyeljiikk az allatok mozgédsakor, hogy nem santitanak-e, szarnyuk a testhez
simul-e. Egészséges allat élénken reagdl a gondozodja jelenlétére.

A takarmanyfogyasztassal kapcsolatos viselkedés

A tyukfélék mozgasuk kozben intenziven ingatjak fejiiket, gyakran kapirgalnak
labukkal, igy keresve az élelmet. A kapirgalas a takarmanyetet6kbdl takarmany
kiszorasdval jarhat, ami nagyobb létszamnal komoly takarmanyveszteséget
okozhat. Ezért az etetGket ugy alakitjak ki, hogy az allat csak a fejével tudjon
hozzatérni.

A lud és a kacsa gyakran fiirdik, ilyenkor fejiiket is a viz ald dugjék.

A baromfi fajok koziil a ludakat legeltetjiik. A lid a novény szartovét csipi le,
amivel a gyepet erdsen igénybe veszi, ezért a ludaknak kiilon legel6t kell bizto-
sitani. A bélsardval szennyezett teriileten mas allat nem szivesen legel.

A pihenés és a testapolas

A tyuk legszivesebben iiléridon pihen. Az iilérud lekerekitett kialakitasa ké-
nyelmes, biztositja a nyugodt pihenést. A viziszarnyasok almon, fészken pi-
hennek. Testiiket a tyukféléktsl részben eltér6 mdédon dpoljak. A vizi életmdd
megkoveteli, hogy a tollazat ne 4zzon el, amit a faroktdmirigyben talalhat6 zsir
tollra kenésével érnek el.

A bélsar, a vizelet liritése

A madarak sajatossaga, hogy a vizelet és a bélsar egyiitt iiriil a klodkéan keresztiil.
A klodka anatémiai felépitése biztositja, hogy a tojas bélsarral ne szennyezddjon.
A jellegzetes bélsartdl valo eltérés betegségre utald tiinet lehet.

Tamadas és védekezés

Az allatcsoportban a himek éberen 6rkddnek, mig a tojok taplilékot keresnek.
A kakasokndl, gindrokndl el6fordul, hogy csipéssel védekeznek, de ugyanez
el6fordul a kotlosnadl is.
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Maisként viselkedik az egészséges és a beteg édllat. Az allatgondozé egyik leg-
fontosabb feladata, hogy megel6zze, észrevegye a kialakuld betegséget. A
kiilonbozd tiinetekbdl betegségekre lehet kovetkeztetni.

Liid tolltisztitdsa

Az egészséges és a beteg allat jellemz6i

Tdamado testtartds liidndl

Egészséges allat

Beteg allat

a vizelet (fehér) és a

bélsar (sziirke és voros)
egylitt iirtil, melynek al-
laga, szine a kiilonb6z6

baromfifajokra jellemzd.

Toll Fényes, testhez simuld. | Borzolt, 6sszetapadt.

Szem Elénk mozgasu, Uveges, beesett, tompult szem,
sugarzo, tiszta, matt, nem fényld tekintet,
valadéktdl mentes. valadékozo szem.

Testtartas | A test feszes, a fej, Fejét 16gatja, pupositja a hatat,
torzs, végtagok fajra kényszermozgast végez.
jellemzd testtartasuak.

Viselkedés | Nyugodt, kornyezete Ko6z6mbos kornyezete irant. Levert,
irdnt érdeklédik. Zaj bagyadt vagy til élénk, ingerlékeny,
hatdsara fejét a hang esetleg agressziv. A zajokra nem
irdnydba forditja. reagal.

Hang A baromfifajok saja- A jellemzd hangtdl eltérd csipogas,
tossaganak megfelel nehéz 1égzés, krakogas, tiisszogés
hang. jelzi, hogy az allat beteg.

Bélsar A klodkan keresztiil Ha a bélsar hig, nyalkas, benne

vércsik, késdbb a bélsar vorhenyes
szind, sulyos esetekben latsz6lag
tiszta vért iiritenek az allatok, a
klodka kornyéke sziirkésfehér szind,
ragacsos végbéltijék — mind-mind
betegségre utal.
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Alapszabaly, hogy az egészséges allapottol eltéro tiinetek esetén forduljunk
szakemberhez, aki lehet allattenyésztoé vagy allatorvos.

7 2z

Az él6 allatokkal, allati termékekkel foglalkoz6 gazdalkoddkat az allatokrol em-
berre terjedd betegségek veszélyeztetik. A fert6zés megel6z€ésének lehetSségei:

* A személyi higiénia betartdsa, az éllatokkal val6 foglalkozas utin kéz-
mosas.

* Véddruha, véddeszkoz hasznalata. LehetSleg mas ruhét viseljiink az al-
latok kozott, mint az utcan.
* A takaritas, fertGtlenités szakszer( elvégzése.

Py

Ha feltételezziik, hogy megfert6zodtiink az allatainktol, azonnal fordul-
junk orvoshoz!

AZ ISTALLO TAKARITASA, FERTOTLENITESE

A takaritast akkor kell elvégezni, amikor nincs allat az 6lban. Az etetd- és itato-
edényeket mossuk el €s fertGtlenitsiik, pl. hypoval. A fertStlenités utdn b vizzel
oblitsiik, majd szaritsuk meg az edényeket.

A Kkiiiritett 6lban a még tobbnyire por forméjiban visszamaradt alom-, tragya- és
takarmanyrészeket 6ssze kell takaritani és el kell tavolitani. A takarités terjedjen
ki az istallo teljes feliiletére, a mennyezetre, a falakra €s a padozatra is. A takari-
tast gondosan kell végrehajtani és csak akkor szabad befejezettnek tekinteni,
ha a kiilonboz6 feliiletek mar ,,sepriitisztdk™. A sepritiszta allapot utan vizzel,
fertStlenitdszerrel folytathatjuk a takaritast.

Ha a takaritds megfeleld, nincs szennyezd&dés, akkor meszeljiik ki az istallot.
Fert6tlenitd meszeléshez 1 kg égetett mész €s 1 liter viz, majd a mész szétesése
utan 3 liter viz vagy 1 kg oltottmész sziikséges, tovabbi 1 liter viz hasznédlataval.

A széaradas utan almoljunk be, hordjuk vissza az elmosott, fertStlenitett etets-
¢s itatéedényeket, és igy varjuk a kovetkezd allomanyt. Ilyen meszelést évente
tobbszor célszerd elvégezni.
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A JUHTARTAS JELENTOSEGE

A juh (birka) a magyar vidék egyik legrégebbi éllatfaja, melyet gyapjaért,
huasaért és tejéért tartanak. Ezért nevezziik harmas hasznositasu fajnak. A
régi magyar fajtak jol alkalmazkodtak a kdrnyezethez, ellenallok a betegségek-
kel szemben és gyengébb takarmanyozas mellett is eredményesen tarthatdk. Jol
illenek a természetszerd tartdsba, biogazdalkoddsba. Oshonos magyar fajtak a
racka, cikta, cigdja.

Racka (fehér, fekete) Cikta
L T g il
o iy : -

Cigdja
A tenyé€sztSk mara olyan fajtakat alakitottak ki, amelyekben valamelyik haszno-
sitas jelentGsen meghaladja a régi fajtak teljesitményét. Igy megkiilonboztetiink
gyapju, has és tej hasznositasu fajtakat, valamint ezek kombinécidit.

Hiuis tipus Gyapju tipus
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Tejeld juhok

A nemesitett fajtdk igényesebbek a tartdsra és a takarmdnyozdasra, mint a hagyo-
manyosak. A helyi koriilmények és a piaci igények alapjan lehet eldonteni, hogy
milyen fajtat tartsunk. Magyarorszdgon elterjedt fajta a magyar merind, amely
hastermelésre, gyapjutermelésre és tejtermelésre is megfeleld valasztas lehet.

Magyar meriné

A JUH ELNEVEZESE KORA ES NEME ALAPJAN

* szopos bdrdny: sziiletése utdn 50-60 napos korig szoptatjdk, majd
levalasztjak

* vdlasztott barany vagy novendék: vélasztastol 1 éves korig

* toklyé (kos—himivaru és jerke—ndivart): 1-2 éves korban

* vemhes anya vagy el6hasi: a megtermékenyitett toklyd

* anyajuh: az elsd ellés utan

* apdca: két évnél idGsebb, még nem ellett novendék

* kos, tenyészkos: kifejlett himivard juh (fél éves korban ivarérett, 3 évesen
tenyészérett)

* keresd vagy kotényes kos: csendes ivarzas kisz(irése
e jirii: ivartalanitott kos
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A JUHOK TARTASA

Takarmanyozas

v

A juh szerény igényf, békés, legeld allat. Legjobb természetes takarmanya a
legel6 fiitermése. Mivel a legel6n tartott birka egész nap mozog, edzett, egész-
séges szervezete lesz.

.f_*_tﬂﬂ'r_-: _?.a.gf" e m
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Legeldn tartott juh Legeld juh a bdrdnyadval

A juhot legeltetni kora tavasztdl, ahogy a fi legeltethetd, egészen a havazas
bealltaig lehet, annak ellenére, hogy a hivatalos legeltetési idény Szent Gyorgy
naptol Szent Mihalyig tart. A vemhes és a szoptatd anyak szaméra nyaron még
0 legeld mellett 1s ajanlott 0,2-0,3 kg abrak etetése. Télen az alaptakarményt ki
kell egésziteni 0,5-0,8 kg gazdasagi abrakkal és 1-2 kg takarmanyszalmaval.

A juh napi 7-10 orat legel, legszivesebben a kora esti és reggeli 6rdkban. A
nagy melegben arnyékos helyen deleltetni, pihentetni kell.

A felndtt juh napi fligénye kb. 7 kg, a kedvezd flimagassag 8—12 cm. A juhok
ajkaikkal a legeld apré novényeit is elfogyasztjak, szinte leborotvaljdk a fiives
teriileteket. Az alkalmi legelSket és a melléktermékeket is jol hasznositjak.
Ilyen lehet az arokpart, gabonatarld, szalma, kukoricaszar, leveles répafe;.

A legeldn is biztositani kell a tiszta, friss ivovizet és takarmanysét. A felnstt
juh napi vizfogyasztasa 4-5 liter.

Télre gondoskodni kell tartésitott takarmanyokrol. Tomegtakarmanyt (szé-
na, szalma, szilazs) feltétleniil kell etetni, mert a juh kér6dzé allat és a gyomor
miikodéséhez sziikkséges a nagy mennyiségil rost. Ezekbdl naponta az alabbi
mennyiséggel kell egy allatra szamolni:

e szilazs: 2-3 kg

* széna: 0,5-1 kg

e takarmanyszalma: 0,5-1 kg
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* tap vagy szemestakarmany: 0,5-1 kg (csak vemhes €s tejel6 anydknak)

* nyal6so (szelénes) mindig legyen az dllatok eldtt!

A JUHOK ELHELYEZESE

A juhok elhelyezése, tartdsa legeltetési €s teleltetési id6szakban mas. Bar ma-
napsag a legeldrdl is behajtjak istalloba az allatokat, de ennek inkdbb vagyonvé-
delmi szempontjai vannak, mint allattenyésztési vagy allategészségiigyi érdek.
A juhokat a hideg, szeles es6ktdl, zivataroktdl és az erSs napsiitéstdl kell védeni.
Jol tirik a szaraz hideget, de érzékenyek a huzatra.

s 2

Télen hodalyban (akolban) tartjak az allatokat. Egy anyajuh férShelyigénye
minimum egy négyzetméter, a szoptatd anyaé 1,5-2 négyzetméter teriilet. A
zsufolt tartas sok bajt okozhat!

LI | IhNny smw
o P v

Juhakol Juhakol belsd elrendezése

A hodaly egyszert épitmény, de szélvédett helyen legyen, tartsuk tisztan,
szdrazon és legyen jol szell6ztethetG! A juh nem igényli a meleget, 10-12 °C
elegend§ szamara.

Az épiiletek kialakitasa, berendezései attol fiiggden, hogy milyen korcsoport,
ivarud, hasznositasu allatokat tartunk benne, valtozik.

A juhtartasi technoldgidk a kortdl €s hasznositastol fiiggéen S csoportba sorol-
hatok:

* anyatartds és baranynevelés,

¢ kostartas,

* mesterséges baranynevelés,

* tenyészjerke-, és tenyészkos-nevelés,

* baranyhizlalas.
Ezeknek az allatoknak 4 istall6tipus kialakitasa indokolt:

e Ures és vemhes anyédknak, novendékeknek és tenyészkosok részére: télen
is megfelel a harom oldalon zart, kifutéval egybeépitett akloskaram. A
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fedett téren mélyalmos pihend van kialakitva, ahhoz csatlakozik a burkolt
kifut6 és a burkolt kiils6 etetStér. Ezeknél az etetSk kiviilrdl tolthetdk.

* A télen ellett szoptat6 juhok részére: zart, j6 hGszabdlyozasu, természetes
1égcseréjd, vilagos épiilet a j6. Az épiilet belsd tere fertStlenithetd legyen,
benne kisebb és nagyobb fogaddcsoportok valamint. bardnyiskola ki-
alakitdsa konnyd legyen. Az épiiletek nydron baromfinevelésre, broiler
hizlalsra is alkalmasak. A nydri elletés a legel6hoz kozeli aklos kardm-
ban is elvégezhetd.

7

* A hizébaranyok részére: jol vilagithato, jol szell6zd épiiletet készitsiink,
amelynek hiarom oldala zart, a negyedik téliesithetd, és benne 25-40-es
1étszamu csoportok alakithatdk ki. Nyaron a két hosszanti falukat érdemes
a szell6z€s érdekében felhajtani. J6, ha az épiilet tetGgerince nyithato,

szintén a jo szell6z€s miatt.
* Mesterséges baranynevelésre: zart, j6l megvildgitott, jol szell6z8, szilard
padozatd, konnyen fertStlenithetd, sziikség esetén fiithets épiilet kell. Az

épiilet tagas, természetes fénnyel jol megvilagitott, szell§zGkiirtos és ge-
rincnyilasos 1égoblitéssel ellatott legyen.

* A fejéssel hasznositott anyajuhtelepeken: fej6haz vagy fejdéllas fedett
el6varakoztatoval, kiilon tejhtitd helyiséggel, benne hiitGtankkal legyen
kialakitva.

Szemes takarmdny etetése Szénardcs

Juhtenyésztés



A JUH APOLASI MUNKAI

Az éllatainkat rendszeresen gondozni kell: etetni, itatni, megfigyelni. Ezen
kiviil a juhnak vannak kiilonleges dpolasi munkai is.
Csiilokapolas (kormozés)

A juhot a legeldre hajtas el6tt meg kell kormozni. A kormozést gorbe pengéji
késsel végezziik. A kormozéshez a juhot le kell iiltetni.

A juh megfogdsa A juh leiiltetése

Egyik kézzel fogjuk a juh 1abat, a masik kéz hiivelykujjaval megtamasztjuk
a kormot. Eldszor kitisztitjuk, majd a tdlndtt kormot levagjuk. A sériilésre
sebkendcsot kell tenni.

Kormozés

Kormozés elott a szdraz csiilokszarut vizzel vagy megfeleld kenScsokkel
puhitani kell! A kevésbé terhelt szarurészekbdl (hegyfal) tobbet, az oldalfalbél
kevesebbet, a sarokfalb6l még kevesebbet kell levagni.

A juhok nyirasa

A juhokat a nyéri meleg elStt meg kell nyirni. A nyirds fiirosztés elStt, apri-
lis—mé&jusban torténik. Kézzel naponta 25-30, géppel 50-70 db juhot lehet meg-
nyirni. Nyiras el6tt nem szabad megizzasztani €s jollakatni az dllatokat!
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A juh nyirdsa
Kézi nyiras olloval

Vigyazni kell, hogy ne szecskdzzuk a gyapjut! A tovénél egy vagassal kell le-
nyirni, igy a bunda egyben marad. A tarl6 egyenletes, legfeljebb 0,5 cm magas
legyen! A lenyirt bundéit kozvetleniil a nyirds utan, nyirasi feliiletével kifelé
forditva Osszehajtogatjuk €s jol szell6zd jutazsikban taroljuk.

Kézi nyirds olloval Fiirosztés

Fiirosztés

A fiirdsztés célja a kiils6 €l6skoddk (riihatkak, szortetvek, kullancsok) elpusz-
titasa. A fiirosztéshez kizarolag erre a célra engedélyezett készitményt hasznal-
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hatunk €s csak az utasitdsokat betartva alkalmazhatjuk azt (téménység, munka-
védelmi elbirasok!)

A JUH SZAPORITASA

A jerkék 6-7 honapos korban ivarérettek, de a termékenyitéssel célszerd a tiz
hoénapos kort megvarni. Az ivarzas jelei nem mindig lathatok, mert a juhokra
jellemzd a csendes ivarzds. Ivarzaskor az anyadllat élénkebb, a pérdja piros,
duzzadt, megéll a kosnak.

Azért fontos az ivarzds felismerése, mert termékenyiteni (iizetni) csak a berre-
gés, lizekedés (ivarzas) alatt lehet. Az tizekedés 12-24 oraig tart és ha az éllat
nem parosodik vagy nem fogamzik, akkor 14-26 nap milva megismétlédik. Az
ivarzds a legerGsebben Gsszel és tavasszal jelentkezik.

Amennyiben a kost egyiitt tartjuk az anydkkal, a termékenyités természetes mo-
don megtorténik. A vemhességi id6 150 nap, aminek a végén altalaban egy
utdd sziiletik, de egyes fajtaknal gyakori az ikerellés is.

Booroola meriné anya négyes ikrekkel

A juh altalaban konnyen és gyorsan ellik, segitséget csak ritkan igényel.
Annak eldontéséhez, hogy kell-e segiteni elléskor, ismerni kell az ellés rendes
lefolyasat. Az el6készits fajasok 1-6 d6ra hosszat tartanak. A tol6fajasok, ami-
vel vildgra jon az djsziilott, fél 6ran keresztiil jelentkeznek. Ha ikerellés van,
Gjabb 1/2-1 6ra milva a misodik béarany is megsziiletik. A magzatburok 1-2
6ra mulva tavozik, erre figyelni kell! Ha elmarad, allatorvost Kkell hivni! Az
egészséges Ujsziilott barany 3-5 kg sullyal jon a vilagra.

Az allattarto feladata az ellés kozeledtével
* kitragyazas, béséges almozas az anyak ala,
* fogadtatok készitése, az anyak elkiilonitése,

* eszkozok és vegyszerek beszerzése (roncsold olld, koldokfertStlenits).
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Roncsolo ollo

Az allattarto feladata elléskor:
* nehéz vagy rendellenes ellés sordn segit vagy dllatorvost hiv,
* a bardny megsziiletése utan az orr- és a szdjliregbdl a nyélkat eltavolitja,
kitisztitja,
* ha a koldokzsinér nem szakad el, 10 cm-re zizva elszakitja, majd a
koldokcsonkot fertStleniti,
* az anya t6gyét lemossa, a t6gy koriili csimbodkos szdrt levagja,

* az elsd szoptatast figyelemmel kiséri, ha kell, segit a bardnynak.
Az anyak és a baranyok tartasanak modjai

Baranynevelés legelon

Ez a moédszer felel meg leginkdbb a juhok természetes igényének. A juhok
tél végén ellenek, a baranyok 2-3 hétig csak anyatejet kapnak. Amikor mar
elég széraz és fejlett a fii, anyjukkal a legel6re mennek, ami nagyon elényos az
egészséges fejlddésiikhoz.

A kosbaranyokat 3—4 honapos korban Kkell elvalasztani, de ha kiheréljiik
Oket, maradhatnak az anyjuk mellett. A jerkék paroztatisig nem keriilnek
elvalasztasra. A legeldn tartott egészséges jerkékbdl késébb jo anyajuh lesz.

Tejel6 juhok tartasa

Juhok fejése kézzel Juhok fejése géppel
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Ebben az esetben kivanatos a korai valasztas (4—6 hetes korban). A valasztas
utdn a bardnyokat vagy hizlaljuk, vagy értékesithetjiik tejes bardnyként, az anya-
kat pedig fejni lehet. J6 minGségii legeldn fajtatdl fiiggden 60-100 liter tejter-
melés is elérhetd.

A fokozatos elvalasztas menete

Kéthetes kor utdan a bardnyokat napkézben mér elkiilonitjiik. Bardnyovodéaba
keriilnek, ahol tap, széna, friss viz és nyaldso var rajuk. A bardnyok a szoptata-
sok kozott egyre tobb széndt és tapot esznek.

A bardnyok akkor valaszthatdk, amikor 4 hetes kor utan sulyuk eléri a 12-14
kg-ot, tapfogyasztasuk pedig a 0,4 kg-ot.

Ha késGbb eladast is terveziink, akkor a termékenyités idejét célszerl a piaci
igényekhez hangolni az alabbiak szerint:

no L Augusztus, sziiret, ,
Ertékesités Husvét Kiilfoldi piacok Karacsony
Termékenyités ideje Majus December Aprilis
Elletés ideje Januar Majus Oktéber

ALLATEGESZSEGUGYI FELADATOK

A juhnak szdmos betegsége ismert. A betegségek beazonositisa és kezelése al-
lategészségiigyi szakember feladata, az allattart6é pedig a juhok megfigyelése.
A megvaltozott viselkedés, étvagytalansag, hasmenés, férgesség, egyéb tiinetek
esetén értesiteni kell az dllatorvost.

Vannak olyan betegségek, amelyek bejelentési kotelezettség ala tartoznak.
Errdl a gazda és az allatorvos kozosen intézkedik. A gydgyszerek adagolasat és
az allatorvos éltal el6irt kezeléseket pontosan be kell tartani!

Néhany jellemz6 betegség és tiinetei

Kergekor

Az allat viselkedése megviltozik, jellemzd az egyensulyzavar, a fej oldalt tar-
tasa, az egy irdnyban torténd haladds. A betegséget a kutyak galandféreg larvédja
terjeszti, ezért fontos a pasztorkutydk évenkénti rendszeres féregtelenitése.

Juhvégaskor a fejet ne dobjuk oda a kutydknak, semmisitsiik meg!

A betegség nem gy6gyithato.
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Biidossantasag

A csiilok gennyes, heves gyulladésa, fajdalmas jaras jellemzi. Kormozéssel és
az alom kezelésével megel&zhetd.

Ragados szaj-és koromfajas
A betegség a szdj, tdgy, csiilokhasadék nyalkahartydjanak holyagos elvéltozasa.
A jelek megjelenése esetén azonnal allatorvost kell hivni!

Riihesség

A riihesség veszélyes, ragadds borbetegség, az allat nyugtalan, vakarddzik,
bund4ja csomokban kihull, késébb lesovanyodik és elpusztul.

Meétely

Gyakori veszélyes megbetegedés. Nedves, mocsaras legel6kon szedhetik fel a
laposféreg csalddjaba tartozé mételyt a juhok. Hatdsara étvagytalanna valnak,
lesovanyodnak. Stulyos esetben alluk alatt daganat képzddik, az allat legyengiil,
esetleg elhullik. Védekezésként a nedves legelSket keriilni kell, a pangé vizeket
meg kell sziintetni.

Kéknyelv betegség

A betegség lazzal, fokozott nydlképzddéssel, az ajkak, a nyelv duzzadasaval,
elkékiilésével, majd fulladassal jar. A juhok tobbségénél 3—7 napos lappangasi
1d6 utan 14z, étvagytalansag, bagyadtsig, elesettség, aluszékonysag figyelhetd
meg.

Aki juhtartdssal akar foglalkozni, annak kezdetben kisebb létszamot (10—15
dllatot) célszerii tartani. Ha megszerette és megtapasztalta a juhtartdst, érdemes
felszaporitani az dllomdnyt annyira, hogy jovedelmébdl egy csaldd megéljen. A
Juhtartas dllando elfoglaltsdagot jelent, de sok oromot is ad. Aki juhdsz lesz, nem
cserélne senkivel!
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A KECSKETENYESZTES JELENTOSEGE

Akecske Kis-Azsiabol, Kozép-Azsidbol szarmazik, Gse abezodr kecske. Magyar-
orszagon a kecsketartds a tiltasok torténetébdl és a tiltdsok szabalyozdsabol
allt. A tiltdsok kezdete a 13. szdzadra nyulik vissza, amikor Nyugat-Eurdpat
megeldzve erdGtelepitéseket rendeltek el, ahonnan kitiltottak a kecskéket.

A kecske az az allatfaj, amely kis gazdasagokban, csaladi hédzaknal kival6an,

alacsony koltséggel és gazdasdgosan tarthatd. A haz koriil €16 allatok kozé a kecs-
ke nagyon jol illeszkedik.

Szerény viszonyok kozott is jelentds mennyiségl tejet termel, megfeleld tapla-
las és dpolas mellett testsulyanak tiz—husszorosat (500-1000 litert) is megadja.

A kecsketej a tehéntejtSl némileg eltér izi, de ahhoz hasonl6 Osszetételd, ér-
tékes taplalék.

A kecsketej kiilondsen fontos szerepet jitszik a tehéntejre allergias emberek tap-
lalkozasaban. A beldle késziilt termékek kozkedveltek, konnyen emészthetdk,
betegek részére kiilondsen ajanlhatok. A kecskesajt €s a tiré kimondott inyenc-
ségnek szamit pl. Franciaorszagban.

Kecskesajt A kecske kézi fejése

A kecske hiisa sok vadhissal vetekszik. Izletes, koleszterinszegény és sok-
féleképpen elkészithetd, a bore, szérzete és prémje értékes. Tragydja hozzdjarul
a szant6foldek tdpanyag-utdnpdétlasihoz.

Erdemes kecskét tartani, mert

* més 4llatfajokkal nem hasznosithat¢ teriileteken is megél,

* az egyéb dallatfajokkal nem etethet6 melléktermékeket is jol hasznositja
(kdposzta, dinnye, paradicsommag, apré burgonya),
* a kecsketartds épiiletei egyszertiek, sok esetben hézilag elkészithetdk.
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Kecske kifuto Itatovalyi

A KECSKE ELNEVEZESE, FAJTAI

A kifejlédott him kecskét baknak, a nGstényt anyakecskének, az ivartalanitot-
tat liriinek, a fiatal himet gidanak, a nGivarat pedig godolyének nevezziik.

Tej tipusu kecske

Testalakuldsara jellemz6 az erds, széles felépités, telt test, nem tdl hosszu,
erds felépitési 1ab, mély, széles mellkas, egyenes és széles hit, finom fej, nagy
és jo alakd, mirigyes t6gy, amelyen finomszdrzet és megfeleld hosszusagu
t6gybimbdk vannak.

Tej tipusii kecske Hiis tipusii kecske

Hus tipusa kecske

Er6s, de ardnyos fej, jol izmolt vastag nyak, sz€les, mély mellkas jellemzi. A
hustipust kecskék hata, agyéka fejlett, mert igy helyet biztosit az értékes hus-
részeknek. A far akkor megfelelS, ha hosszu és széles, j6 hisformakat mutat, a
combok teltek, izmoltak. Az ép szemek, szabalyos alaku szij- és 1aballas felté-
tele annak, hogy a kecske megfelel6 mennyiségili takarméanyt vegyen fel. Stlyos
hiba a pontyszajusag, az X-14b és a gacsos allas.
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Tej—hus tipus

Ez azt jelenti, hogy tejet €s hust is termel, de a testalakuldsa inkabb tejeld jellegd.

Gyapju tipusu (pl. az angorakecske, a kasmirkecske)

A hazai kecskeédllomany zome vegyes, nagy része nem tartozik a kitenyésztett
fajtak kozé. Kiilfoldon jol tejeld fajtak alakultak ki. Koziiliik legnagyobb figyel-
met a szdnentéli fajta érdemli.

A szanentali kecske jol fejlett, mély torzsd, vastag csontozatd. A fej szar-
valt vagy szarvatlan, szakallal vagy anélkiil. Bére és szére fehér, a végtagok
allasa szabalyos. A t6gy gomb alaki. Koran ér6, évente kétszer is 2-3 gidat
ells, jol tejeld kecskefajta. Tejtermelése atlagosan 600 liter, de 2000 literes
rekorderedmények is el6fordulnak. Hustermelése is figyelemre méltd, mert

z

gyors fejlédést. Istdlloban tartasra €s legeltetésre is alkalmas.

A KECSKE TENYESZTESE ES SZAPORITASA

Az anyakecskék kivalasztdsanal figyelemmel kell lenni a termékenységre, az
egészségi allapotra, a testalkatra, a korra és a tejtermelS képességre.

A termékenység a fejoskecske haszndlatdnak alapfeltétele. Ez azt jelenti, hogy
csak az a kecske tejel évrdl évre, amely rendszeresen iizekedik, fogamzik és
évente ivadékot hoz a vilagra.

Anyakecske harom utodjaval Ujsziilott kecske
Az egészség garantidlja a kell§ életerét, ellendlloképességet. A taltenyésztett,

tdal finom szdr, kopaszodasra hajlamos, attetszd fiild, hosszu feji egyedek nem
alkalmasak tenyésztésre.

A jol fejlett, 7-8 honapos ndstényeket mar be lehet iizetni. A kecske 6-8, ki-
fogastalan termel€és esetén 10-12 éves korig is tenyésztésben tarthato.
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A tejtermelés 0rokl6ds tulajdonsag, ezért a tenyészallomany kivalasztasakor
figyelemmel kell lenni az anyai €s nagyanyai tejel6képességre.

A kecskebak kivalasztasanak legfontosabb szempontja a termékenyitd képes-
ség. A bak 6-7 éves kordig tenyészképes, de a rokontenyésztés elkeriilése miatt
2-3 évente érdemes cserélni.

A kecske szaporitasa

A kecske 7-8 honapos koraban mér ivarérett, fedeztetni azonban 30-35 kg-nal
konnyebb godolyét nem szabad. Egy kifejlodott bakra kézbdl vald paroztatés-
kor 80-100, szabad paroztatdsnal 30—40 anyat lehet szamitani.

Az tizekedeés jelei:
* A péra voros €s duzzadt, a péranyilasbol ivarzasi nyalka iiriil, gyakori
vizelés, étvagytalansag, tarsaira val6 ugralas.
* Az lizekedés 1,5-3 napig tart, legintenzivebb a misodik napon.

* A legtobb kecske Gsszel tizekedik és dtlagosan 152 napi vemhesség utan,
tehat tavasszal ellik.

Ezért a tejelés idGszaka a legtobb fejGs kecskénél a tavasz és a nyar. Kivétele-
sen a tavaszi lizekedés alkalméaval is fogamzik és Gsszel ellik. A tavaszi és §szi

z 7z

ellést kecskével a folyamatos tejtermelés biztosithatd. A jo kondicidban tartott

s

kecske tejelés alatt is tizethetd, igy az ellés sirithetd.

Az ellés kozeledtét mutatja a leereszkedett has, az iires horpaszok, bestippedt
far, a telt togy (kitdgyel). Az el6készitd fijdalmakat az anya nyugtalansaga,
hatrafelé tekintgetése jelzi. Az ellés legtobbszor siman, 1-3 Ora alatt lezajlik.

A kecske tartasa, elhelyezése

Hagyomanyos vélemények szerint a kecskét csak legeldn lehet tartani, de be-
bizonyosodott, hogy a szarvasmarhdhoz hasonldéan a zart, kotetlen tartds is
megfeleld.

Kotetlen tartds Szénardcs
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A zart tartds nem jelent igénytelen tartast. A kecske a tagas, vildgos istallot
kedveli. Az ablakokat ugy kell kialakitani, hogy a mellsé labaival ne €érje fel. Az
optimalis tartdsi hdmérséklet 15-25 °C, télen a hdmérséklet legalabb 8 °C le-
gyen. Ne fagyjon be a viz az istalloban €s mindig legyen széraz, tiszta, bGséges
alom az allatok alatt. A kecske tarthat6é egyedi €s csoportos bokszokban, vala-

mint futdjaszolhoz kotve is.

KULONBOZO KORCSOPORTU KECSKEK TERULET IGENYE

MELYALMOS TARTASBAN
Korcsoport Istallo Kifuté [m?]
Tenyészgodolye és anyakecske 0,8-1,4 2-3
Anya udjsziilott kecskékkel egyedi bokszban 2 2
Anya ujsziilott kecskékkel csoportos bokszban 1,3-1,7 2-3
Tenyészgodolye, gida 0,5-0,8 1
Tenyészbak csoportos bokszban 1,2-2 3-5
Tenyészbak egyedi bokszban 2,5-3 5-6

Az 0jsziilott kecskék elhelyezését a nevelés modja hatarozza meg.

Természetes felnevelésnél az anyakecskék kis csoportokban bokszokban
keriilnek elhelyezésre. A kis csoportok a gidak levélasztasdig egyiitt maradnak.
Ebben az esetben az istallo berendezését csak infralampdval és baranyévodaval
kell kiegésziteni. Az infralampa teszi lehetdvé az ujsziilott dllatok gyors fel-
szaradasat. Az 6voddban a fiatal allatok elkiilonitett helyen jutnak hozza a
szamukra elkészitett abrakkeverékhez és j6 mindségil széndhoz.

Mesterséges felneveléskor az anyjuktol elvalasztott 15-20-as 1étszamu cso-
portokban tartott giddk és godolyék a tejet ihatjak valyabdl, itatbedénybdl vagy
kiszophatjak cumival ellatott vodorbdl.

A neveld berendezési targyai még az infralampak, a szénaracsok, az abraketetd
valyudk, az onitatok és a sétartok.

A levalasztott novendékek a legeldn kialakitott nyari szallason keriilnek elhe-
lyezésre.

Az anyakecske tartds mddszere lehet kotott és kotetlen tartds. A kotott tartds
csak néhdny egyed tartdsdnal indokolt. A kotetlen tartds a kecske legjobb elhe-
lyezési mddszere.

A kecske fejhetS helyben vagy fejéhazban. A fejéhazas fejés csak nagyobb 1ét-
szamu allomanyokban indokolt. Kis gazdasigokban vagy még ennél is kisebb
udvarokban a helyben fejést alkalmazzak. A fejés torténhet kézzel vagy géppel.

6 A kecske tenyésztése és tartisa



Fejohaz Tejhdz
A tenyészbakokat mindig elkiilonitett épiiletben vagy az istdllé jol elhatarolt
részében kell tartani.

Gépi fejés Kézi fejés
A KECSKE TAKARMANYOQZASA

A kecske valtozatos takarmanyt igényld ,torkos” allatfaj, takarmanyozasa csak
latszo6lag igénytelen.

Legeltetési idényben a kecske szaméra a legfontosabb a legels. A kecske kii-
lonosen kedveli a leveles szédlas takarmédnyokat, lerdgja a latszélag értéktelen
gyomokat, csemegéje a szederlevél. Szivesen jarja a bokros legelSket, ahol a
bokrok, az alacsonyabb fak lombjat fogyasztja, beleértve a feny6fakat is. A kar-
tétel elkeriilése érdekében célszerl panyvazva legeltetni, illetve a nagyobb al-
lomanyt 6rizni (villanypésztorral vagy pasztorral).
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A tomegtakarményt legjobb vegyesen Osszedllitani. Istallézott tartdsnil gondos-
kodni kell a vitamin-kiegészitésrdl. A kecske eldtt mindig legyen friss, lehetSleg
vegyes széna.

Abrakot mérsékelten adjunk. Barmilyen nagy is a kecske termelése, napi
1,5 kg abraknal tobbet ne kapjon. Az abrakadagban feltétleniil legyen arpa és
zab. Az abrakot lehet6leg ne dardlva, hanem roppantva adjuk. Ha dardljuk, viz-
zel 0sszekeverve adagoljuk fejés kdzben.

A varhato ellés elott 6-8 héttel szarazra éllitott kecske 2-3 liter tej termeléséhez
elegendd, mérsékeltebb, az ellést kovetd 6-7 napban pedig kiméletes (némi szé-
na, langyos iv0s) takarméinyozast igényel.

Megkivéanja, hogy dllanddan legyen elétte szelénes nyaléso €s naponta kimo-
sott itatoban tiszta viz. Ahhoz, hogy béségesen tejeljen, megfelel6 mennyiségi
ivovizet kell innia. A legtobb kecske napi 5-7 liter vizet igényel.

AZ EGESZSEGES ES A BETEG ALLAT

A kecsketartds sikerességének egyik legfontosabb feltétele, hogy a betegségeket
idSben felismerjiik €s minél hamarabb dllatorvoshoz forduljunk.

A betegség megeldzése viszont a mi keziinkben van, hiszen ha odafigyeliink
az allatokra és a kornyezetet igazitjuk az 4llathoz, nem pedig forditva, akkor
egészségesek lesznek, tobb tejet és tobb hust fognak termelni.

Az odafigyelés azt jelenti, hogy mindennap szemrevételezziik az allatokat, €s a
viselkedésiiket, megjelenésiiket Osszevetjiik a kordbban tapasztaltakkal. Ha ezt
rendszeresen elvégezziik, tapasztalatot fogunk szerezni é€s hamar észrevessziik
a beteg allatot. Néhany alapvetd kezelést is megtanulhatunk, hiszen amig az al-
latorvos megérkezik, mi is tudunk segiteni.

Az egészséges allat jellemzoi:

¢ élénk tekintetd,

* figyelmes,

* megfeleld a testtartasa,

* jO étvagyu,

e kérddzik,

¢ bélsara nem hig és nem is til kemény,

e rendszeresen iszik,

* fényes, sima a szdre,

* a tégyének mind a két fele nagyjabdl azonos nagysagu, a kifejt tejben
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nincsenek pelyhek, nem véres €s nem biizos,
* nem horog, tisztan 1élegzik,
* a végtagjain nincsenek duzzanatok, nem santit,

e az allat koriil nem érziink szokatlan szagokat.

A betegség tiinetei:
* bigyadt,

* étvagytalan,

e nem kérddzik,

* nincs vagy biizos a bélsar,

* hasmenés,

* vérvizelés,

* gennyes vagy rothadt kdposzta szagu védladék iiriil a méhbdl,

* felfivodas (hatulrdl nézve a bal oldali horpasz nagyon kiemelkedik, felte-
lik gdzzal, dobos kopogtatdsi hang),

* 14z (a kecske normal testhémérséklete 38,5 °C).

Betegségek csoportositasa

Azokat a betegségeket, amelyek egyik allatr6l a masikra vagy egyik dlloméanyrol
a masikra, valamint udvarrél udvarra, orszagrészrdl orszagrészre stb. terjednek,
fert6zo vagy jarvanyos betegségeknek nevezziik.

7z

Nem fert6z3, de kellemetlen tiineteket okozo betegségek a bezabalas, felfuvodas,
biidos santasag.

BETEGSEGEK MEGELOZESE

* Tiszta, szaraz, megfelel6 hdmérsékletd helyen valo tartas.

* A takarmanyvaltast mindig dtmenettel kell megvalositani (10-14 nap). Ez
azt jelenti, hogy sem a takarmany mennyiségét, sem a takarmany ossze-
tételét nem valtoztathatjuk meg egyik naprol a mésikra.

* A tenyészetben csokkenteni kell a személyi €s jarmtiforgalmat.

* Beteg 4llatot nem szabad megvésarolni (behurcoljuk a betegségeket).
* A véddoltasokat minden évben be kell adatni.

» El6skoddk elleni védekezés.

* Az udvarban vagy a tenyészetben 1€vG6 més éllatfajok féregtelenitése.
* Ré4gcsalo irtés.

e Rendszeres takaritas és fert6tlenités.
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ANYUL ELNEVEZESE, FAJTAI

s 22

A hézinyul az iiregi nyultdl szarmazik. ElsGsorban a huséaért tartjuk, de haszno-
sithatjuk a sz&rét, bérét és hobbi dllatként is. Husa rendkiviil egészséges, alacsony
a zsirtartalma, finom és izletes. Nagyon szapora allat. Egyszerre 7—10 utddot is

felnevel.

Elnevezései

Anyanytl: tovabbtenyésztésre tartott ndivard felnStt nyul.
Baknyil: tovabbtenyésztésre tartott himivarua felndtt nyul.
Ujsziilott nyil (nyiilficka): megsziiletett szér nélkiili nydl.
Novendék nyul: vagésig vagy a tovabbszaporitasig tartott nyul.

Fajtai

Magyar o6rias nyual: vadas (barnds) szind. Szerény takarmanyon is megél
(konyhai hulladék). Nagytestd, akar a 7 kg-os stlyt is elérheti.

Magyar orids nyiil Uj-zélandi nyiil

Uj-zélandi nyiil: az egyik legelterjedtebb fajta. Fehér szindi, a szeme viszont
piros. Igényes fajta, etetése a gyors novekedést segit nyultappal torténik. Even-
te 4-5 alkalommal is nyerhet6k tSle utédok. A novendék nyulak mar 3 hénapos
korban elérik a 2,5 kg-os stilyt.

Kaliforniai nyul Torpe nyul
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Kedvelt fajta a kaliforniai nyul. Szine fehér, az orr, fiil, farok, labvégek fekete-
barna szinezetlieck. Koz€épnagy testl fajta, igen szapora. A takarmédnyozdsra
igényes.

Az emlitett fajtadk mellett vannak még a hobbi célbdl (pl. Husvétra) tartott
nyulak is.

ANYUL TARTASA

A nyulakat 4ltalaban ketrecben helyezik el, de el6fordulhat, hogy szabadon is
tartjdk. A nyulketrec megakadalyozza a nyulak elszokését és az idGjarastdl is
megvédi az dllatokat. A nyulketrec tartds és olcsé anyagbol késziiljon! Fontos,
hogy a nyul ne tudja megragni. Konnyen tisztithat6 és fertStlenithetd legyen.

7z

A nyulketrecet sajat magunk is el tudjuk késziteni, de gydrilag elGallitott
miianyag és fémketrecekben is tarthatjuk 6ket. Ha magunk készitjiik a ketrecet,
lehetSleg kemény fat hasznaljunk (t6lgy, biikk), mert a nyulak a puha fat kony-
nyen elragjak. A nyulketrec padozata lehet hézagmentesen Osszeillesztett desz-
ka, ilyenkor alomanyagot kell helyezni a nyulak ala.

A leggyakrabban hasznalt alomanyag a buzaszalma, de mas, bSrt nem irritalo
anyag is el6fordulhat. A nyulketrec oldalfala legalabb 15 cm magassagig szintén
deszka legyen, hogy az alom ne hulljon ki. A nyulketrecek takaritisa munka-
igényes és rendszeresen el kell végezni.

Réacspadlonal a padozat egy vagy teljes részét racs alkotja. Ilyenkor lehetdség
szerint helyezziink deszkat a padozat egy részére, mert a ricstdl talpfekély
alakulhat ki. A racspadldju nyulketrecbdl az tiriilék a hézagokon keresztiil lehul-
lik, igy tisztabban tudjuk tartani allatainkat.

A nyulak szdmdéra biztositani kell etetGket is. Torekedjiink arra, hogy minél
konnyebben hozzaférhetSek és tisztithatdak legyenek. Az allatok ne tudjanak
beletragyézni, belefekiidni, és ne kaparjak ki a takarményt.

Nyiiletetd Nyiilketrec
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Az etetSk lehetnek fémbdl, betonbdl. A szélas takarmany etetéséhez széna-
racsot kell elhelyezni a ketrecben. A nyulak szdméra folyamatosan biztositani
kell ivévizet is. Nagyon fontos, hogy az ivoviz ne szennyezddjon tragyaval,
alomanyaggal.

Nyiil onitaté Nyulak ketreces tartdsa

Nyulak szabad tartdsa

NYULAK TAKARMANYOZASA

Zoldtakarmanyok

Elényiik, hogy sok vitamint és 4svanyi anyagot tartalmaznak, ami kedvezden
befolydsolja a szervezet élettani miikodését. Izletesek, a nyulak elGszeretettel
fogyasztjadk. Hatranyuk, hogy sok vizet tartalmaznak, ezért vigyazni kell az
adagolédsra, mert hasmenést és felfuvodast okoznak. A nyulak hajlamosak a
sziikségesnél tobbet fogyasztani a zoldtakarmanybdl, ezért adagoltan, kimérten
etessiik!
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Gyakoribb zoldtakarmanyok a lucerna, voroshere, rétifi. A lucernat koz-
vetleniil viragzas el6tt kell lekaszalni a nyulak részére, mert ilyenkor tartalmaz-
za a legtobb tdpanyagot és ritkdbban okoz hasmenést. Utak, mez&gazdasagi
tertiletek, arokpartok mellett kaszalt zoldtakarméanyt ne etessiink, mert vegysze-
rekkel, kiillonbdzd szennyez6 anyagokkal érintkezhetnek.

Szénafélék

A fiféléket lekaszalva és megszaritva szénat kapunk, ami a nyulak szamara
fontos téli takarmany. Ugyeljiink arra, hogy minél tobb levele maradjon a szé-
nanak, mert a tapldléanyagok itt halmozddnak fel. Ezt elfogyasztva a nyulak
jobban fejlédnek. Ugyeljiink a szénafélék tarolasdra is! LehetSleg szdraz, hiivos
helyen taroljuk. Nedvesség, esd ne érje, mert befiilled és penészes lesz. A szénat
étvagy szerint etethetjiik. Minél tobb szénéat etetiink a nyulakkal, annél keve-
sebb tipot kell biztositani szdmukra.

Takarmanykaposzta

Oszi, téli takarmény. A nyulak szivesen fogyasztjak. Etetésénél iigyeljiink arra,
hogy magas viztartalma miatt puffadast vélthat ki.

Gyokeér- és gumos takarmanyok
Sok vizet tartalmaznak. Konnyen sériilnek és a sériilés mentén gyorsan romlanak,

ezért etetés elStt vizsgaljuk 4t Gket! Csak egészséges, sartdl és szennyez6désektSl
mentes dllapotban adjuk a nyulaknak.

Takarmanyrépa, cukorrépa, répalevél

Kisebb darabokra vagva, szeletelve etessiik. Ha van rd mdd, szoérjuk meg kor-
paval vagy daraval.

Cukorrépa Konyhai hulladék

Burgonya
Téli idészakban hasznos takarmény. LehetSleg f6zve vagy parolva etessiik.
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Burgonya Sdrgarépa
Sdrgarépa

Fontos vitaminforrds. F6leg anyanyulakkal etetjiik, naponta 1-1 darabot.

Abrakfélék

Kukorica

A kukoricdnak nagy az energiatartalma, ezért elsGsorban a hizlaldsra szant
nyulaknak adjuk. Tenyésznyulaknak ne adjunk kukoricat, mert hizlal és a belsé
szervek elzsirosodnak.

Kukorica

Arpa, biiza, tritikalé

Magas az taplaléanyagtartalmuk, emészthet6ségiik j6, a nyulak szivesen fo-
gyasztjak.

Zab

Igen j6 hatassal van az ivarszervekre, ezért elsGsorban tenyészallatoknak adjuk.
Magas az E-vitamin tartalma.

Takarmanyso

A nyulak szdmadra fontos dsvanyi anyagokat tartalmaz, ezért mindig alljon ren-
delkezésiikre!
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Nyultap

Specidlisan a nyulak élettani sajatossagait figyelembe véve tartalmazza az 0sz-
szes taplaléanyagot. Etetése teljes mértékben fedezi a nyulak sziikségleteit, de
kiegészithetjiilk mas takarmdnyokkal, pl. szénafélékkel. A nyultdp etetésénél
tigyeljiink arra, hogy ne legyen poros. A poros tip tiisszogést vélthat ki, va-
lamint a nyulat kapardsra 6sztonzi. Igy tobbet kiszér, pocsékol a taplalékbdl,
ezért a tul poros tapot rostaljuk at.

Nyultdap

ANYUL SZAPORITASA

A novendék nyulakat 5 hénapos korban paroztathatjuk el6szor. Egy baknyul-
hoz 5-10 anyanyulat tarsithatunk. Paroztatdskor mindig az anyanyulat vigyiik a
bakhoz. Sikeres paroztatds utdn 31-33 nap mulva ellik (fial) a nyulunk.

Az anyanyul konnyen fial. A fialds legtobbszor éjjel €s a hajnali 6rdkban torté-
nik. A nyulfiak csupaszon és vakon jonnek a vildgra. Az anyanyul résziikre sajat

7. 2

szorét kitépkedve fészket készit, hogy melegen tartsa Sket.

Az anyanyulakat elletSlddaban kell elletni. Fialds utan az elletSladat ellendrizni
kell és a szennyezett almot, az élettelen nyulfiokakat el kell tavolitani. Ha az
anyanytlnak van elég teje, a fiokdk nyugodtan pihennek.

Az anyanyulak napi takarmdnyadagja vemhesség alatt 15-20 dkg t4p, szoptatds
ideje alatt napi 25-30 dkg tap. A tdp mellé még szénat vagy zoldet is adhatunk.

Az anyanyulak naponta csak egyszer szoptatnak. A fiokdk gyorsan fejlédnek
és kéthetes koruktdl elkezdenek kijarni az ellet6ladabdl, majd egyre tobb id6t
toltenek az elletSladan kiviil. A szildrd takarmdnyra is gyorsan raszoknak. Az
elvilasztasuk 5-6 hetes korban torténik. Fontos, hogy ekkor mar elegend§ szi-
lard takarmanyt vegyenek magukhoz.
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Elletéldda Novendéknyulak hizlaldsa

ANYULAK FELNEVELESE

A novendéknyulak hizlaldsa 60-90 napig tart. Ez attdl is fiigg, hogy nyultapon,
hagyomanyos takarmanyokon (konyhai hulladék, sajat termesztésii takarmany)
hizlaljuk &ket, vagy a kett6 kombindcidjat alkalmazzuk.

A vagasisulyt2,5-3 kg-os korban érik el. Ekkor eldonthetjiik, hogy vagénytlként
értékesitjiik vagy sajat sziikségletre levagjuk.

Nyul vagasanal a kovetkezo szempontokat tartsuk be:

A nyul kéabitdsa tarkoiitéssel torténik. Hatsé ldbait megfogjuk és a madsik
keziinkkel egy hatdrozott mozdulattal iitést mériink a fiil mogotti tarkétajékra.
Kovetkezd 1€pés a fliggesztés. A nyulat a hatsé labaindl fogva felakasztjuk, ezt
kovetden kivéreztetjiik. Kovetkezd 1épés a nydzas, amit gyorsan el kell kezde-
ni, mert testmelegen a bér konnyebben eltdvolithat. Nyudzés utan fel lehet da-
rabolni majd a hust vizzel alaposan le kell mosni az esetleges szennyezddések
eltavolitisara.

ALLATEGESZSEGUGY

Allategészségiigy teriiletén torekedjiink a betegségek megelGzésére, valamint a
rendszeres €s modszeres fertStlenitésre. Egyszer(ibb egy betegséget megeldzni,
mint a mar meglévdt kezelni.

A nyultartdsban a kovetkezd szempontokra figyeljiink fokozottan:

Ugyeljiink az optim4lis klimatikus tényezSk betartdsara. Fontos a hmérséklet,
a paratartalom szabdlyozdsa. Az allatok ne legyenek huzatban és mindig legyen
szamukra elegendé fény.

Tartsuk be a higiéniai el6irdsokat! Keriiljiikk a zsdfolt tartast, mert ilyenkor az
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egészségre kiros anyagok aridnya megnovekszik a légtérben, valamint a koro-
kozdk szaporoddsahoz is kedvezdbbé valnak a koriilmények.

7 2

Az allatok takarmanyozdsanal iigyeljiink, hogy mindig elegendd mennyiségi és
mindségl takarmanyt kapjanak. Minden allat szdméra legyen elegendd etetstér.
Az etetSket rendszeresen tisztitsuk, fertStlenitsiik. Mindig tigyeljiink az dvatos
bandsmodra. Keriiljiink el minden hirtelen mozdulatot, zavard koriilményt (zaj-
hatas). A betegségek elkeriilése érdekében végezziink rendszeresen ragcsalo-
irtast.

A maés helyrdl szdrmazo6 allatot el6szor kiilonitsiik el par hétre a sajat al-
loméanyunktol, hogy az esetlegesen lappangd betegség kideriiljon. Csak ezt
kovetSen helyezziik a tobbi nydlhoz. Torekedjiink arra, hogy a nyultart6 épiilet
padozatit, falait, mennyezetét, berendezési targyait évente legaldbb két alka-
lommal fertGtlenitsiik. A ketreceket, etetGket, itatOkat minden telepités utan
fertStleniteni kell. Néhany fertStlenitésre hasznalt szer: mésztej, klormész, for-
malin, jodtartalmu fertGtlenitGszerek. A fertStlenitést egyéni véddfelszerelések
hasznalatdval hajtsuk végre.

Az egészséges nyul mozgasa rendezett, nem ingadozd, nincs kényszermozgas,
a kiilvilag felé érdekl6dGen reagdl, testtartasa szabdlyos, szirzete €p, fényes,
szemeli €lénk tekintetliek, a takarmanyfogyasztés, bélsar, vizeletiirités normalis.
Testhémérséklete 38,5-39,5 °C.

Fontosabb nyulbetegségek

Hasmenés

Okozhatja szennyezett takarmany, rothaddsnak indult zold és gumds takarmany,
hideg ivéviz, hirtelen takarmanyvaltds. Ilyenkor cseréljiik ki a takarményt jo
mindségilire és melldziik a 1édds takarmanyok etetését.

Bélsarrekedés

Kivalthatja egyoldalu takarmédnyozas, ivoviz hidnya, hirtelen takarmanyvaltés.
Ilyenkor az allat bélmiikodése lelassul, bagyadt, étvagytalan, nem iirit. Ebben az
esetben adjunk hashajtét, 1édis takarményt, mozgassuk az 4llatot.

Felfuvodas

Gyakran a bélsarrekedéssel egyiitt jelentkezik. Az 4llat étvagytalan, hasa ke-
mény, dobszert, 1égzése nehéz és szapora, mozgisa nehézkes. El6idézheti nagy
mennyiségben etetett zoldtakarmdny, romlott, megazott takarmény, frissen
kaszalt lucerna.

Gyomor és bélgyulladas

Meghiilés, hirtelen takarmanyvaltds, helytelen takarmanyozas valthatja ki. Az
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allat étvagytalan, bagyadt, a hasa puffadt. A vélasztott nyulak hajlamosak a
betegségre.

Hoguta

A szabadban elhelyezett nyulakndl 1éphet fel, nyari nagy melegben, zsufolt
tartasndl. Az erds napsugarzasnak kitett nyulak bagyadtak, étvagytalanok,
héemelkedésiik is lehet, 1égzésiik szapora. Ilyenkor a nyulat helyezziik hiivos
helyre, esetleg vizes borogatést rakjunk ra.

Kokcidiozis
Fellépése esetén sulyos bélgyulladds, hasmenés, felfivodas, vizenyds, véres
uiriilék tapasztalhatd. Torekedjiink a megeldzésére, amit a higiéniai viszonyok

megteremtésével, szakszerid takarmanyozassal ériink el. A kokcididzis fellépése
esetén gydgyszeres kezelés sziikséges!

Riihosség

Megkiilonboztetiink fiil- és fejrithosséget. A fiilriihosség gyakrabban elfordul,
erds viszketéssel jar. Az atka, amely okozza, a test szovetnedveivel és vérrel tap-
lalkozik. A nydl razza a fejét és dorzsoli fiileit, vakarddzik, porkok keletkeznek,
bel6liik savos valadék iiriil. Fellépése esetén gydgyszeres kezelés javasolt. Ugyel-
jiink a higiéniai viszonyokra. A nyulak fiilét és fejét gyakran vizsgaljuk 4t.

Ragados natha

Légzbszervi bantalmakat, gennyes orrfolydst, tiisszogést, szapora 1égzést,
tiild6gyulladast, hasmenést valthat ki. Fellépése esetén forduljunk allatorvoshoz!

Myxomatozis

Gyorsan terjedd virusos fert6z0 betegség. A szemhéjak megduzzadnak, majd az
egész fejre és a test egyéb részeire kiterjed a duzzadas. A nyulak étvagytalanok,
bagyadtak. Fellépése esetén forduljon allatorvoshoz!

Myxomatozis Talpfekély
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Talpfekely

ElsGsorban a nagy test(i és idGs nyulakon fordul el§ a hitulsé végtagokon. A pa-
dozat, a tragya, egyéb sériilések lehetnek az okozdi. A sériiléseken gennykelts
baktériumok szaporodnak el. A talpfekélyes nydl ald vastagon almoljunk és
kezeljiik a sebet.

Gombak okozta betegségek

Nedves, nyirkos nyuldlban jelentkezhet. Az éllatok fején, nyakan, labain j6l
koriilhatarolt porkok jelentkeznek. Torekedjiink a megel6zésére a nyuldlak
rendszeres tisztitasaval, fertGtlenitésével.

Kotohartya-gyulladas

A huzatos, nem kellGen szellgztetett istallokban fordulhat eld. Ilyenkor a szem
kotShartydja kipirosodik, a nyul konnyezik. Célszerli a szemet kamillateaval
oblogetni.
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A SERTESTARTAS JELENTOSEGE

A sertést az ember 9000 évvel ezel6tt haziasitotta. A tenyésztés soran megval-
toztatta a sertések tulajdonsagait, méretét, alakjat. Vannak sima és gondor
szortek, hust vagy zsirt ado fajtak. Testsulyuk fajtatol, kortol és a takarmanyo-
zas modjatol fiigg. Rovid labai patdban végzddnek. Latdsa kevésbé jo, ellenben
szaglasa kival6o. Mindenevd, taplaléka lehet a lucerna, tok, gyomnovények, ta-
karmanyrépa, korpa, cukorrépa, kukorica, arpa. A legel6n fiivet legel, szivesen

elfogyasztja a férgeket és a bogarlarvakat is.

A csaldd tagjai: a kan, a koca, a malac és a 3—4 hénapos sertés siildd.

A SERTES ELNEVEZESEI ES FAJTAI

A sertést ivar, kor és hasznositds szerint sorolhatjuk csoportokba. Ennek alapjan
elnevezéseik a kovetkezok.

Ivar szerint:

e kan: himivaru sertés,
¢ koca: ndivaru sertés,

 anyakoca: néivaru sertés, amelynek mar voltak malacai,

emse: fiatal nGivara sertés,

artany: fiatalon herélt sertés.

Kor szerint:

* szopOs malac: a malac a sziiletéstdl a szoptatds végéig,

valasztott malac: a malac a valasztaskor,

* siildG: a valasztastol éves korig,

* el6hasi koca: koca az elsd vemhesség €s szoptatds idején,
* tenyészkoca: a mar fialt, tenyésztésre alkalmas,

* tenyészkan: teny€sztésre alkalmas kan.

Hasznositas szerint:

* tenyészsertés: tovabbtenyésztésre beallitott sertés,
 hizo sertés: hizlalasra beallitott sertés,

* falka: a sertések olyan csoportja, amelyet bizonyos tulajdonsagok (pl. kor,
testtomeg) alapjan valogatnak ossze,

* konda: a legelGre jaré sertések csoportja.
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A LEGGYAKORIBB SERTESFAJTAK

Korszer( sertésfajtaink koz€ tartozik a Magyar nagyfehér hussertés, a Magyar
lapaly sertés €s a Duroc. Oshonos fajtank a mangalica, melynek t6bb szinvalto-
zata is ismert: szOke, fekete, fecskehasu és rétes.

Magyar nagyfehér hiissertés Mangalica

A SERTES TARTASIGENYE

Az istéllo ,,sziikséges rossz”, tartja a kozmondds. Valgjadban azért van sziikség
istallora, hogy megvédje az allatokat az id6jards viszontagsagaitol. A sertés igé-
nyes az elhelyezéssel szemben. A falvakban a legtobb helyen olyan sertésistal-
16kkal taldlkozhatunk, amelyeknek harom oldala zart vagy félig zart, a negyedik
nyitott. A nyitott oldalhoz csatlakozik a kifuto.

i.||l||. '
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Szabadtartas nyitott 6llal Sertésistdllo kisgazdasdgban
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A sertés tartdsandl fontos, hogy elkiiloniiljon a malacok és az idGsebb egye-
dek tartdsa, hiszen mas és mas kornyezeti igényeket kell kielégiteni. Gondol-
junk csak a fialdsra, amikor a koca optimalis hdigénye 15-16 °C, a malacoké
32-34 °C. Ezt a hdmérséklet-kiilonbséget legkonnyebben egy infraldimpa bedl-
litasaval lehet biztositani.

1__;' \-ﬁ\
Sertésistallo — kardam Infralampa
Az istallok kialakitdsanal fontos, hogy konnyen takarithatok, fertStlenithetSk
legyenek. Az istdllok padozatidnak csiszasmentesnek kell lenni, hiszen az alla-

tok egész életiik sordn ezen mozognak, fekszenek, pihennek. A padozat késziil-
het betonbdl, agyagbdl, téglabdl.

Korszerii oneteté

Fémvalyu Betonvalyii
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Az istallok kialakitasanal kovetelmény, hogy a hatarol6 falak, mennyezet, pa-
dozat a kiils6 idGjarasi koriilményektSl megfelel6en elhatirolja a benne tart6z-
kodo 4llatokat.
Az istallok berendezései:

* itat6 berendezések: valyu, csészés, szopokas, dllandd vizszintd,

* etetl berendezések: valyu, onetetd,

* szell6ztetd berendezés: természetes (ajtd, ablak) és mesterséges (ventil-
lator),

* flitéberendezés: infralampa, istallofités,
* tragyaeltdvolitds: berendezése az almos vagy alom nélkiili tartastol fiigg.

Egy sertés részére sziikséges etetGvalyu hosszusaga az dllatok nagysagatol és
attol fiigg, hogy a vélyiit csak egy vagy mindkét oldalarél meg tudja-e kozeliteni
az 4llat.

A SERTES SZAPORITASA

A koca az ivarérettséget 4-5, a kan 6—7 hénaposan éri el. A kocasiildSket 8-9, a
kansiildSket 8—10 hénapos korban célszeri tenyésztésbe venni.

A Kkoca ivarzasanak szemmel is jol lathato jelei vannak, ezek a kovetkezdk:
* megvéltozik az dllat viselkedése, érdekl6dést mutat a kan irdnt, mély bigd
hangot ad (ezért nevezik a koca ivarzdsat bugdsnak),
e eltliri, hogy a gondozdja dgyéktajékara iiljon (ezt lovagloprobanak nevez-
ziik), esetleg lagyékat megfogja (tlirési reflex),
* a péraajkak megduzzadnak, a pérarés nyitottabbd valik,
* a hiively feliilete barsonyos, vdladékdus.
Az 1varzas idGtartama véltozo, atlagosan 2-3 napig tart és 21 naponként
ismétlédik.
A kocdk termékenyitésének optimélis ideje a f6ivarzas masodik napjén, a tlirési
reflex kialakuldsa utdn van. Célszer az ivarzdson beliil két alkalommal ter-
mékenyiteni. Ez azt jelenti, hogy az elsd termékenyités a tlirési reflex jelent-

kezése utan 20-28 oraval torténik, majd ezutdn még egyszer, 1820 oran beliil
meg kell ismételni.

A sertéstenyésztésben paroztatis vagy mesterséges megtermékenyités alkalmaz-
hat6. A sertés dtlagos vemhességi ideje 115 nap (3 hénap, 3 hét, 3 nap). Faji
sajatossdga, hogy konnyen fial. Altalaban 8—10 tjsziilott malacot hoz vildgra.
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A fialas koriili teendok

A kocénak a fialds idején nyugalomra van sziiksége. Szaraz, tiszta, rovidszaru
blizaszalmat célszerd késziteni az 6ljaba. A malacoknak jo, ha lerekesztiink egy
sarkot, ahova infraldimpat szereliink fel.

A fialas elétt 4ll6 kocanak még akkor sem szabad sok takarmanyt adni, ha
igényli. Elég, ha a szokdsos adag felét, harmadat kapjik, igy elkeriilhetd egy
esteleges csecsgyulladas. A fialdst kovetS egy héten beliil maradhat ez az adag,
majd fokozatosan lehet emelni.

A varhato fialas jelei

* a fialni késziil6 kocat legjobban a péra erételjes duzzaddsa arulja el,
* a koca viselkedése megviltozik, nyugtalan, gyakran feléll, lefekszik,

* a has leereszkedik, a csecsbimbdk megduzzadnak és a tej szivarog.

Az ujsziilott malacok apolasa

A malacokat fialas utan célszer elszedni. Ha hosszu koldokzsinor maradt, kb. 5
cm hosszusagura vissza kell vagni. A malacok altaldban 8 db foggal sziiletnek,
amelyek tithegyesek, ezeket célszert fogdval lecsipni. Fontos, hogy tiszta, puha
ruhdval tavolitsuk el az orr- és a szdj nyilasaiban 1év§ valadékot. Nagyon ritka,
de el6fordulhat, hogy burokban sziiletik a malac, ilyenkor a burkot azonnal fel
kell szakitani a fulladds megel6zése érdekében.

Fog lecsipése

Malacnevelés

/////

csokken. Ezért fontos, hogy az ujsziilott malacok minél hamarabb elkezdjenek
szopni. Ezt a kb. 3 napig tarté idGszakot nevezziik a focstejjel vald taplalas
szakaszanak. A malacok kevés vastartalékkal sziiletnek, ezért ezt pétolni kell.
Ennek leggyakoribb formdja, amikor az éllatorvos beinjekciézza a malacokat.
Régebben a malacok nyelvére vaskészitményt tettek vagy a koca csecsére szor-
tak azt.
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Apolasi, gondozasi feladatok

A malacok az els6 10 napban kizardlag tejet fogyasztanak. A koca tejtermelése
fokozatosan csokken, ezért célszer méar a 6-8. naptdl a malacokat a szilard ta-
karmanyra szoktatni. A fogyasztds kezdetben igen csekély, a malacok csak kds-
tolgatjak, ismerkednek vele. Szilard takarmanybdl keveset adjunk és naponta
cseréljiik frissre. Az edények tisztasagara nagyon tigyeljiink!

Szoptaté koca Farokcsonkitds

Fontos feladat a malacok farokcsonkitdsdnak elvégzése azért, hogy elkeriiljiik a
farokrdgas okozta kieséseket.

A malacok elvalasztasa mérfoldké az életiikben, hiszen a malac elkeriil az any-
jatol. Hagyoményos tartdsban ez dltaldban 7-8 hetes korukban torténik, ekkor
kb. 15-20 kg a malacok stlya. A vélasztas koriili takarmdnyozas nagyon fon-
tos, nagy koriiltekintést igényel. Az a célszer(, ha a valasztds utdn 3—4 napig a
véalasztas el6tti takarmanymennyiséget adjuk. Ezutan két hétig annyiszor 100
gramm malactdpot adjunk, ahdny napja levalasztottuk a malacokat! Ha példaul
egy napja, akkor 100 grammot, ha két napja akkor 200 grammot és igy tovabb.
Ezt kovetSen attérhetiink az étvagy szerinti takarmdnyozdasra.

g

Malacok etetése Malac-utoneveld
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A sertés takarmanyanak nagy részét magvak €s termések teszik ki (gabona,
hiivelyes). Ezek koziil is dont§ mennyiségl a kukorica, buza, arpa, amelyek
tarolasa torténhet zsdkos és omlesztett formaban egyarant. Mivel a sertésnek
fejlett az izérzékelS képessége, nem mindegy, hogy mit és milyen formaban
etetiink vele. Ezért kell példaul megdaralni a gabonamagvakat. A takarményt
etethetjiilk szdrazon és nedvesen egyardnt. A nedvesen etetett takarméanynél
ajanlott a viz és takarmany 1:1 ardnyu keverése.

Omlesztett és zsdkos tdrolds Malactap

A takarmdnyvaltoztatast mindig el§vigyazatosan és fokozatosan kell elvégezni,
a hirtelen takarményvaltozds komolyabb emésztési zavart idézhet eld.

ALLATEGESZSEGUGYI FELADATOK

A betegség megel&zése, felismerése fontos feladata a sertés gondozéjanak. Fon-
tos, hogy az allatokat minden nap megfelelS takarmannyal, ivévizzel 1assuk el,
helyiiket tartsuk tisztan.

A betegségek elleni eljardsok koziil a megel6zés a legcélravezetGbb. Ennek
érdekében vakcindt, valamint gyégyszereket kell adni az 4llatnak.

A betegségek felismerése dltaldban a tiinetek beazonositdsaval kezdSdik. A
betegségek megallapitdsa az dllatorvos feladata, de ehhez a gondozénak minden
segitséget meg kell adni.

A legfontosabb sertés betegségek és azok tiinetei:

Sertéspestis

v

Az 4llatok szdjon at fert6z8dnek, a fert6z€st6l szamitott 24 6ra milva a virust
mar iiritik vizelettel vagy bélsarral, ezaltal nagyon gyors fert6z8dés jellemzi. A
virus a garatban elszaporodik, majd a véren at eljut a szervezet minden részébe.
A betegség vérzéseket, a nyirokszervek megbetegedését, idegrendszeri leépii-
1ést okoz.
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Sertéspestis Sertésorbdnc

Sertesorbanc

A betegség olyan hajlamosité tényezdk hatasara alakul ki, mint példaul a
szallitas, takarméanyvéltas, 1ddjards-valtozas. Leggyakoribb a megbetegedés
veszélye 3 honapos és 1 éves kor kozott, de gyakorlatilag barmely életkor-
ban el6fordulhat. A betegség heveny vérfertzést vagy idiilt iziiletgyulladast,
szivhartya-gyulladast okozhat.

A sertésorbanc tiinetei el6szor bagyadtsag, étvagytalansag, hasmenés. A legjel-
legzetesebb tiinete, hogy a b6ron eleinte voros, majd kékes-lilas foltok jelent-
keznek. A vemhes koca elvetélhet.

A sertésorbdnc ellen vakcindzéssal és a hajlamosité tényezdk csokkentésével
védekezhetiink.

Szaj- és koromfajas
A szdj- és koromfajas a parosujju patds allatokat fenyegets virus. A kérokozéd
f6leg a szarvasmarhét, a diszno6t, a birkat €s a kecskét fert6zi meg. Leggyakrab-

ban csordén beliil, a fert6zott és egészséges allatok kozti kozvetlen érintkezés-
sel terjed.

Tiinetek a sertés szdjan A betegség jelei a labakon
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Lappangasi ideje 2—12 nap. A betegség magas ldzzal kezdddik. A beteg allat
szdjanak nyélkaharty4jan hdlyagok jelennek meg, ami csurgd, habos nyédlazast
eredményez. Az éllat 1aba hasonl6 hélyagzast mutat és az dllat megsantul.

Bar a fert6zott allat a betegség lefolyasa utan dltalaban felépiil, megtorténhet,
hogy a gyengébb éllatok elpusztulnak.

Aujeszky-féle betegség

A betegségre az emberen kiviil minden emldsfaj fogékony, de fenntartdja €s
terjesztdje a sertés. A fert6zés szdjon at vagy légutakon keresztiil torténik. A
virus a kozponti idegrendszerbe jut €s a magzatot is fertdzheti.

A szop6s malac fogékonysaga 100%-o0s, nem birja a fejét felemelni, nydszorog,
kényszeres a mozgasa, majd 3—6 nap utin elhullik. A felndtt 4llat 1azas, bagyadt,
étvagytalan, de meggyogyulhat. A végleges gyogyulds csak akkor lehetséges,
ha az egész dlloméanyt mentesitik a virustol.

Sertésbetegségek 0sszefoglalo tdblazata:

Betegség neve

Tiinet

Megel6zés

Gyogykezelés

szaj-nyalkahartyajan, nyelvén,
labvégein és a csecsbimbdén

Dizentéria Etvagycsokkenés, bagyadtsag, Az allomany Vakcina, antibioti-
mérsékelt hGemelkedés mel- zart, izolalt tar- kumok
letti vizszer hasmenés tasa. Egészséges te-
nyészallat vasarlasa
Ragados szdaj | Lazas tinetek mellett hélya- Betegek levlése, Vakcinazas
és koromfajas | gok keletkeznek a beteg allat megel6zés

sodasa, a fiileken, a has aljan
apro, pontszer( vérzések. Az
allatok diilongélve jarnak,
szemiik valadékozik

Brucellozis | Heregyulladas, idiilt esetekben Csak mentes 4l-
pedig a csigolydk megbetege- | lomanybdl szabad
dése allatokat behozni
Tetanusz Végtagok gorcsos dllapota Sebek szakszerd
ellatasa, antioxin
adagolasa
Leptospirozis Influenzaszert tiinetek A sertésdllomany | Vetélt hulldk rend-
mentességének szeres diagnoszti-
megvaldsitasa kai vizsgalata
Sertésorbdnc A b6ron biborvoros Vakcinazas Antibiotikum
elszinez6dés, 3—5 cm-es
foltok, melyek parnaszertien
kiemelkednek
Sertéspestis | Laz, bagyadtsag, a bor kipiro- | A fertézott allomany

leolése
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A megtermelt zoldséget, gyiimolcsot, a baromfi, sertés és mas vagoallat husit,
a beldliik késziilt élelmiszereket helyi termékként értékesitheti a kistermeld a
haztaji gazdasagban, a helyi piacon vagy a telepiilési kozétkeztetésben. Az ér-
tékesitéshez meg kell ismernie az értékesitésre szant élelmiszerek készitésének
szabdlyait.

Helyi termék — zoldség- és gyiimolcspiac

A MINOSEG ES A MINOSEGET BEFOLYASOLO TENYEZOK

Sz€p, friss a zoldség, izes a beldle késziilt savanytsag, konnyen elkészithetd
a tartositott lecsobol a finom €s laktaté vacsora, a savanyd kdposzta vitamin-
tartalma pedig megdv benniinket a tavaszi faradtsagtdl — a fogyasztasra vard
élelmiszerekkel szemben ez az elvardsunk.

Ha az élelmiszer megfelel az elvarasainknak, azt mondjuk ra: ez j6! Ami jo, az
minGség. Az élelmiszer-mindség az élelmiszer azon tulajdonsagainak osz-
szessége, amely megfelel a fogyasztok altal elvart kovetelményeknek és a
jogszabalyi el6irasoknak.

27 2

J6 mindségl, tarolhatd élelmiszert akkor tudunk elGallitani, ha az alapanyag
kivélasztasatol a késztermékig a gyartasi folyamat egészében betartjuk azokat
az frott és fratlan szabdlyokat, amelyek részben csaladi tapasztalatok alapjan,
szdjhagyomany utjan terjednek, részben pedig — egészségiink védelmében —
jogszabalyok irjak eld.
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Az élelmiszerek biztonsagat veszélyezteto hatasok

HACCP

Fizikai veszélyt jelentenek az idegen
anyagok (fémdarabkdk, iivegszilankok,
kavicsdarabok, talajrészecskék, egyéb
fizikai szennyezddések), amelyek kéro-
sak az egészségre.

Kémiai veszélyt jelentenek a novényrél
az élelmiszerbe keriil6 novényvédd sze-
rek, vagy az éllati termékekbdl szerve-
zetiinkbe keriils allatgyogyaszati készit-
mények el nem bomlott maradvényai.
Veszélyt jelenthet a tartdsitoszer is, ha
nemmegfeleld mennyiségbenhasznaljuk.
A tisztito- és fertStlenitGszerek marad-
vanyai is veszélyesek lehetnek.

Mikrobiologiai veszélyt jelentenek
azok a baktériumok, gombdk, virusok,
egysejtliek és egyéb, szabad szemmel
nem l4thaté él6lények, amelyek meg-
betegedést (€lelmiszer-fert6zést, étel-
mérgezést) vagy romlast okoznak.

Az egyéb veszélyek kozott emlithetSk
a genetikailag modositott novények.
Egészséget karositd hatasuk miatt veliik
szemben szigord szabdlyozasra van
sziikség.



AZ ELELMISZEREK MINOSEGERE HATO TENYEZOK

Az egészséges és izletes €lelmiszer készitéséhez meg kell ismerni a mindségre
hat6 tényezoket is.

Az elkésziil6 élelmiszer mindségére kozvetleniil hat a felhasznélt nyersanyag
mindsége, a tartdsitdszerek helyes megvdlasztasa, az €élelmiszer elkészitésének
menete, a hasznalt eszk6zok, gépek, berendezések tisztasiga, az élelmiszer
készit6jének egészségi allapota, a helyes tdrolas. Ha valamelyik tényezd nem
megfeleld, kockaztatjuk az élelmiszer j6 minGségét. Ha nem tudjuk kivédeni a
kockézatot, bekovetkezhet a mindség romlasa.

Piszkos kézzel ne nyiljunk élelmiszerhez! Kézmosdssal fertozést eldzhetiink meg

Vannak olyan befolydsol tényezSk, amelyek nem azonnal és kozvetleniil
hatnak az élelmiszerre. Hatasuk csak hosszabb id§ elteltével érzékelhets. A
mingségre kozvetve haté tényezdk a jogi szabalyozés, a mindségszabalyozas,
a szakképzettség.

Jogszabdlyok az élelmiszerek Tanuldssal biztosithato a
mindségbiztositasdaért szakszeri munkavégzés
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A nyersanyagok minésége

Biztonsagos, izletes €s tetszetds élelmiszer csak a megfeleld érettségd, egész-
séges és tiszta nyersanyagbdl készithetS. A romldsnak indult zoldség vagy
gylimolcs az egészséget karositja, vagy rossz szagot, izt okoz.

Jo mindségii nyersanyag

Egészséget kdrosithat a takarmany-adalékanyag, az dllatgydgydszati készit-
mény és a novényvéds szerek helytelen hasznalata. Alkalmazasukat kovetGen ki
kell varni az el&irt élelmezés-egészségiigyi varakozasi id6t. Csak ezt kovetSen
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vaghato le az él6allat, takarithatd be a zoldség és a gytimolcs!

Az allatgydgyszerek, a novényvédd szerek haszndlatarol, az el6forduld allati és
novényi megbetegedésekrdl nyilvantartést kell vezetni.

Az adalékanyagok alkalmazasa

A nagyiizemi élelmiszer-feldolgozas élelmiszerei jelentds mennyiségben tar-
talmaznak adalékanyagokat: mesterséges édesitGszereket, szinezékeket, izfo-
koz6 anyagokat. H4zi vagy kisiizemi feldolgozds sordn az igényes €s pontos
munkdval késziil6, hazias {z{ élelmiszerekbe adalékanyagok nem sziikségesek.
Ha mégis indokolt az élelmiszerbe adalékanyag haszndlata, akkor a terméket
csak becsomagolva drusithatjuk! Az alkalmazott adalékanyagot a csomagolé-
son fel kell tiintetni.

A helyesen kialakitott gyartastechnoldégia és a gyartasi fegyelem

Hatéarozzuk meg €s tartsuk be a helyes miveleti sorrendet!

Ha savanyusagot készitiink, legyen az elsd, hogy megmossuk, majd megtisz-
titjuk minden szennyez8déstdl az alapanyagként hasznalt novényeket. Csak ezt
kovetSen kezdjiik el az apritdst, daraboldst vagy az tivegbe rakast.

Az livegbe rakést el6zze meg az tivegek mosdsa, tisztitdsa — ha sziikséges, a
fertStlenitése. A technoldgiai sorrend felcserélése az elkésziilt bef6tt vagy sa-
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vanyulsig romldsdhoz vezethet, silyosabb esetben a fogyaszté megbetegedését
okozhatja.

Az iivegeket haszndlat elétt alaposan el kell mosni

A gyértasi fegyelem része a rendszeres kézmosas és az élelmiszer-készités he-
lyének folyamatos tisztantartisa is!

A hasznalt eszkozok, berendezések miiszaki allapota

Ha nincs jol megélezve a kdposztagyalu, a savanyitasra el6készitett kaposzta-
csikok egyenetlensége miatt nem lesz megfelels a savanyitas.

Az aszal6 berendezés aszaldkereteinek megrongaléddsa miatt a gytimolcs
alahullhat az als6 keretre. A keretekre egyenletesen elteritett réteg megvasta-
goddsa miatt a gylimolcs nem tud kiszaradni. Az 6sszeérd gyiimolcsokben
megindul az erjedés vagy a penészesedés.

A csomagolas, a megfelelo tarolas és a kiszallitas

Ha levegdvel érintkezik a nem megfelelGen lezart lekvar, savanytsag, hamar
zavarosodni kezd vagy penészbevonat jelenik meg a feliiletén.

Ha az aszalt zoldséget nedves helyen taroljuk, megindul romldsa. Hasonl6 rom-
last tapasztalhatunk, ha a tejet vagy a hist nem htve taroljuk.

ELELMISZER-HIGIENIA

Az ételkészités tisztasdgi elGirdsainak megszegése okozza leggyakrabban az
élelmiszerek mindségének romldsit. Az értékesitésre szant élelmiszerek
eloallitasat meghatarozo tisztasagi elGirasok és intézkedések osszességét
nevezziik élelmiszer-higiénianak. Az élelmiszer-higiénia szabdlyoz minden
feltételt €s koriilményt, ami az egészséges €s tiszta élelmiszer készitéséhez
sziikséges.

Elelmiszer-feldolgozast allattartd helytdl csak meghatdrozott tivolsagra lehet
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végezni. A kdrnyezet nem szennyezheti a feldolgozo helyet, de a feldolgozas sem
a kornyezetet. A feldolgoz6 helyen ivoviznek kell lennie és zart szennyvizrend-
szernek. Az élelmiszer-el6éllitd hely pormentes dton legyen megkozelithetd.
Téarolasra elegendd hithetd tarol6 helyet kell biztositani! Nyersanyagokat ne
taroljunk feldolgozott élelmiszerrel egyiitt!

Az élelmiszer készitése sordn minden munkafédzisban biztositani kell a tisz-
tasagot. A nyersanyagok tirolasidnak helyét és a feldolgozo helyet folyamatosan

tisztan kell tartani. Gondoskodni kell az élelmiszert el6allito személy és minden
élelmiszerrel kapcsolatba kertiil6 eszkodz, berendezés tisztasdgarol.

A

Lkl was

A tisztasdag elengedhetetlen a biztonsdgos élelmiszerfeldolgozdshoz

Az élelmiszer feldolgozasédval foglalkozdk szdmara 61toz6t és elegendd mosdot
kell biztositani. A tisztit6- és takaritdszereket elkiilonitetten kell tarolni. A fel-
hasznél4sra keriil§ viz csak ivoviz tisztasigu lehet.

Az élelmiszerkészitéshez haszndlt berendezések, eszkozok, tarolé edények
csak az élelmiszer készitése sordn hasznilhatok. A munka befejeztével ezeket
fertStleniteni kell. A fertStlenitésre csak az élelmiszer-feldolgozasban engedé-
lyezett szerek hasznalhatok. A mosogatdszeres lemosas nem fertGtlenit!

Az arusitdst, széllitast csak tiszta, sziikség esetén fertStlenitett csomagold-
anyagba csomagolva szabad végezni.
A mosogatas szabalyai

A mosogatds az élelmiszer-el6allitds folyamatdnak tobb fazisiaban is kriti-
kus pontot jelent. A mosogatast harom féazisban kell végezni. Az élelmiszer
el6allitas és felhaszndlas céljara gyartott mosogatdk folott fel kell tiintetni, hogy
a mosogatds mely fazisa végezhet§ az egyes mosogaté tdlcdkban. A hasznélt
eszkdzoknek konnyen tisztithatonak €s fertStlenithetdnek kell lenniiik.

A mosogatds megkezdése el6tt a durva szennyezddéseket el kell tdvolitani.

Az els6 fazis a zsiroldas — a durva szennyezGdéstSl megtisztitott mosogatni
valét megfeleld zsiroldé mosogatészerrel és 40 °C-os vizzel zsirtalanitjuk.

A masodik fazis a fertStlenités, amit engedélyezett fertStlenitSszerrel végziink.
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A fertStlenitéskor a célunk az, hogy az eszk6zokon levd, szemmel nem lathaté
korokozdkat vagy ront6 €l61ényeket elpusztitsuk. Az elpusztitdsukhoz idSre van
sziikség, ezért kell a fertGtlenitGszeres vizben az elSirt ideig hagyni a tisztitand6
eszkozt. Azt is tudni kell, hogy a zsir és a maradék zsirold6 mosogatdészer csok-
kentheti a fertStlenitGszer hatasat.

Hdromfdzisii mosogato

A harmadik fazis az 6blités. Ezt tiszta, atfoly6 vizzel kell végezni, hogy min-
den vegyszer eltdvozhasson a mosogatott eszkdzok, edények feliiletérdl.

A tiszta eszkozoket nem torolgetjiik. A szaraz eszkozok taroldsat erre a célra
kijelolt helyen végezziik.

A hulladékgyiijtés szabalyai

A keletkezd hulladékot zért gytjtéedényben kell gydjteni, majd az élelmiszer-

el6allito helyrdl minél gyorsabban el kell tavolitani. A hulladék taroldsara — a
feldolgozo6 helyen kiviil — zart tarol6 helyet kell kialakitani.

A munka kozben padozatra hullott anyag hulladék, azt fogyasztasra feldolgozni
tilos!

Helyes hulladeékgyujtés
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A hulladékok kornyékén a leggyakoribb az €16skod6k megjelenése. Ezek a
rovarok és ragcsalok sulyosan karosithatjak a kész élelmiszerek mindségét,
de szdmos betegséget is terjeszthetnek. A tisztasdg érdekében rovarcsapdak €s
ragcsaloirtd szerek kihelyezésével gondoskodni kell folyamatos irtasukrol.

A személyi tisztasag (személyi higiénia)

Elelmiszerrel csak az foglalkozhat, akit erre az orvos alkalmasnak minGsit. Az
alkalmassigot egészségiigyi konyvvel kell igazolni.

Az élelmiszerrel érintkezd személytSl elvarhato, hogy tiszta és 4polt legyen.
Gondoskodnia kell a kéz €s a kormok, a haj €s a test tisztantartasarol.

Munkavégzéshez tiszta munkaruha sziikséges. Az élelmiszerrel foglalkozok
munkaruhdja altalaban fehér szind. Ha a munkaruha piszkolddott, miiszak koz-
ben is célszerd valtani.

Munka koézben tobb alkalommal, a WC hasznalatot kovetden mindig kezet
kell mosni!

A kézen ¢€16skddd karos mikroorganizmusok elpusztitasdhoz fertdtlenitd kéz-
mososzer sziikséges. Tudnunk kell, hogy a fertétlenitéshez iddére van sziikség —
ezt nevezziik a szer hatdsidejének. A hatasidd leteltével b vizzel le kell a kezet
obliteni. Kéztorlésre hagyomanyos textil torolkoz6t ne hasznaljunk!

A helyileg kialakitott és betartott tisztasagi szabalyokat J6 Higiéniai Gyakor-
latnak nevezziik

Jo Gyartasi Gyakorlatnak nevezziik a megfelelGen kialakitott élelmiszer-
elGallito helyen, a tisztasagi szabalyok betartdsaval végzett munkét, amely biz-
tonsagos, egészséges és izletes élelmiszert eredményez. Akkor mondhatjuk,
hogy j6 a gyartasi gyakorlatunk, ha az élelmiszer el6allitdsat minden vonatkoz6

elGiras betartasaval, a recept megtartasaval, a miveletek eldirt sorrendjében vé-
gezziik el.

A tisztasagi ¢és gyartasi szabalyok betartasaval és betartatasaval a leheto
legkisebbre csokkentheté az élelmiszer veszélyeztetésének kockazata!

AMINOSEG JOGI SZABALYOZASA

,JOt s jol! Ebben all a nagy titok.” Kazinczy Ferenc szavaira kell gondolnunk,
ha az egészséges és izletes élelmiszer elGallitasanak titkat keressiik. Ezt kell

//////

szert akarunk késziteni.
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Mit jelent a jot €s jOl az élelmiszerminGségben?

JO nyersanyagot hasznéljunk fel,
recept alapjan dolgozzunk,
legyen a kivélasztott izesités.
JOL valasszuk meg az alkalmazott tartositdsi modot,
valasszuk meg a feldolgozas menetét,
és tisztan végezziik a munkankat,
csomagoljuk az elkésziilt élelmiszert,
tajékoztassuk a vasarlot az élelmiszer tulajdonséagairdl.

Amikor az élelmiszer-feldolgozas soran jot és joOl tesziink, biztositjuk a jo
mindséget. Azzal, hogy kivalogatjuk a j6 nyersanyagot, hozz4 valasztjuk a jo
tartOsitdsi eljarast, a tartésitoszert, az ajanlott recept alapjan pontosan mérjiik
ki a sziikséges Osszetevoket, jOl valasztjuk meg az élelmiszer el6készitésének,
elkészitésének, csomagolasinak, széllitdsdnak modjat, minGségbiztositist vég-
ziink. Fogyasztasra csak az igy késziilt biztonsigos €lelmiszer keriilhet!

A biztonsagos €lelmiszer elkészitését szabalyok hatarozzdk meg, amelyek be
nem tartdsa biintetést von maga utan! Az élelmiszer minGségét az Elelmiszer-
lanc torvény, a Magyar Elelmiszerkonyv és a HACCP iranyitasi rendszer sza-
balyozza.

pes

Vizszintes (horizontdlis) a szabalyozas, ha az elGirdsok az Osszes, vagy sok
termékre vonatkoznak.

Az éllategészségiigyi szabdlyok minden haszondllat tartisara vonatkoznak. A
novényegészségiigyi eldirdsokat be kell tartani a gytimolcsdsokben és a zoldség-
termesztés teriiletén egyarant. A csomagolast €s a vevotajékoztatast is eldirdsok
szabalyozzik.

Fiigglleges iranyu (vertikdlis) a szabalyozas, ha az elGirasok az egyes ter-
mékekre, vagy a termékcsoport egy vagy tobb jellemzd tulajdonsdgara vonat-
koznak.

A kétféle szabalyozis egyforman fontos a biztonsagos élelmiszer készitéséhez!

Az élelmiszerjog foglalja Ossze az élelmiszer eloallitasat és eladasat megha-
tarozo torvényeket, eldirasokat, szabalyokat, betartand6 kovetelményeket.
Célja a biztonsagos élelmiszer készitésével az emberi élet védelme. Csak a
jogi szabalyozast Kielégito élelmiszer forgalmazhato!

Az élelmiszerjog szabalyozasa biztositja

* az élelmiszerbiztonsdgot: az értékesitésre keriil6 élelmiszer nem veszé-
lyezteti elfogyasztdjanak egészségét.
e afeleldsséget az élelmiszer elGallitdsa soran: az élelmiszer elkészitdje felel
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azért, hogy az értékesitett élelmiszer nem kéros az egészségre. Amikor
rakeriil az élelmiszer csomagolasara készit6jének a neve, és annak a hely-
nek a cime, ahol az élelmiszer késziilt, megtortént a felelGsség vallalasa.
a nyomon kovethetoséget: az élelmiszer elkészit6jének pontosan kell tud-
nia, hogy a feldolgozasra keriil nyersanyag honnan €és mikor lett besze-
rezve. Azt is tudni kell, hogy mikor kezd6dott meg a feldolgozas, mikor
késziilt el az élelmiszer, mennyi ideig lett tarolva és mikor, kinek lett ér-
tékesitve.

Az élelmiszer nyomon kovethetdsége éppen olyan, mint a nyomozds

A szant6foldi novények vagy zoldség, gyiimolcs vasarldsakor ismerni
kell, hogy ki az eladd, mikor tortént a vasarlds. Az eladénak igazolnia kell,
hogy az utolsé vegyszeres kezelés élelmezés-egészségiigyi varakozasi
ideje letelt. Szamon kell tartani, hogy kit6l, honnan és mikor vasaroltuk a
tartdsitdszert, cukrot, sot, ecetet, a csomagolasra hasznalt iiveget, zacskot.
Tudni kell azt is, hogy az élelmiszert ki vasarolta meg vagy ki fogyasz-
totta el.

A sajattermelést élelmiszer alapanyag elGallitasarol, a végzett kezelésekrol
dokumentéciot kell vezetni. Ez a dokumentéci6 biztositja az élelmiszer-
biztonsagot a term&foldtdl az asztalig.

az dtldathatosagot: az élelmiszer elkészitGjének haladéktalanul értesiteni
kell az illetékes hatésagokat, ha oka van feltételezni, hogy az élelmiszere
nem biztonsagos. Kideriil példaul, hogy tobb ferttlenitdszert hasznélt az
tivegek fertStlenitésére, esetleg nem mosta ki megfeleléen a mosogato-
szert az livegbdl.

sziikséghelyzet esetére az intézkedéseket: az €lelmiszert az elGallitéjanak
haladéktalanul vissza kell vonni az arusitdsbdl, ha olyan silyos veszélyt
fedezett fel, amely esetén az élelmiszer elfogyasztisa betegséget vagy ha-
1alt okozhat. Kideriil példaul, hogy a lecsoba felhasznélt paprika szedése
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az utolsé permetezést kovetben az élelmezés-egészségiigyi varakozasi
1d6n beliil tortént. A novényvédGszer maradéka az elfogyasztdjdnak
egészségét sulyosan karosithatja, ezért a lecsét az drusitdsbol azonnal
vissza kell vonni.

a megelozést: ismerni kell az élelmiszer eldallitisanak veszélyeit és
azt, hogyan keriilhetSk el ezek a veszélyek. Tudni kell, hogy milyen
homérsékleten és mennyi ideig kell a paradicsomot f6zni, amikor paradi-
csomlevet készitiink. Tudni kell azt is, hogyan ellenGrizhetd a befdzés
homérséklete és ideje. Ezzel megel6zhetjiik az élelmiszeriink romldsat.
az egyiittmitkodést: az élelmiszer elGallitdjanak az illetékes hatosagok-
kal egyiitt kell mikoddnie a veszélyek bekovetkezésének csokkentésében.
Nem szabad eltitkolni, ha az élelmiszer elkészitésének barmelyik sza-
kaszdban sajat, vagy masok hib4jabol rontottuk az élelmiszer mindségét!

A biztonsdgos élelmiszer készitése is kozos munka eredménye

A termesztés, termelés és fogyasztds ldancolata:
a paradicsomtol a paradicsomlevesig
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Az élelmiszerek készitésének, arusitisanak legfontosabb szabdlyai a torvé-
nyek. Az Elelmiszerlanc torvény 2008. szeptember 1-jétdl érvényes (torvé-
nyi nyelven: hatalyos), azdta ir eld szabalyokat az élelmiszerek gyartasara,
forgalmazasara (arusitasara). A torvényben leirtak betartdsdval biztonsagos,
egészséges, taplalo és izletes ¢lelmiszer késziilhet €s keriilhet forgalomba. Az
izt a kistermeld, a feldolgozo, az élelmiszer elkészitdje adja — az egészséget
pedig a torvény betartasa biztositja.

Mit jelent az élelmiszerlanc? Egy olyan lancot kell elképzelni, melynek elsd
lancszeme a szant6fold, a kertészet vagy az istalld, vagyis az a hely, amely az
élelmiszer-feldolgoz6 szamara nyersanyagot ad. A nyersanyagok biztonsagaért

27 2

a termeld a novényvédelem, a takarmany-elGallitas €s az allategészségiigy
elGirasainak betartdsaval felel. A gyartasra vonatkozé elGirdsok betartasaért a
gyartd, a kereskedelemért a kereskedd felelSs. A lancszemek 0sszekapcsoloda-

sa biztositja egészséges €élelmiszereinket.

Elalmiazar—

Az élelmiszerldnc ldncszemei

Ha minden lancszem biztonsdgos, a lanc is biztonsagos. Ha valamelyik lancszem
sériil, a lanc megszakad. A lanc megszakadasa valamennyi ldncszem szdméra
kart jelent. A lanc épségéért a benne szerepld valamennyi lancszem felelSs.

A torvényben foglaltak betartdsa akkor is kotelez, ha kistermelSként helyi pia-
con, a megengedett 40 km-es korzetben vagy a kornyékbeli kozétkeztetésben
értékesitjiik az élelmiszert.

Az Elelmiszerlanc torvény mellett fontos tudnivaldk taldlhatok a Magyar
Elelmiszerkonyvben is.

Az Elelmiszerkonyv termékekre vonatkoz6 leirasaibdl tudjuk meg, hogy

* mitdl fiigg az élelmiszerek elnevezése,
* milyen nyersanyagokbdl kell késziilniiik,
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* milyen tartésitast hasznalhatunk,

* milyen sorrendben kell a gyartasi 1€péseket elvégezni,

milyen adalékanyagokat hasznalhatunk élelmiszerek készitésére,
milyenek legyenek az egyes termékek érzékszervi tulajdonsagai,
* milyen csomagoldanyagba csomagolhatunk.

s

Az élelmiszerkonyv elGirdsai folyamatosan véltozhatnak — igazodva a valtoz6
fogyasztoi igényekhez €s elvarasokhoz, valamint a technika fejlédéséhez. A
folyamatos valtoztatasok felelGse az élelmiszerkonyv-bizottsag.

ELELMISZER-BIZTONSAGI SZABALYOZO RENDSZER — A HACCP

A nem biztonsagos kész élelmiszer elfogyasztasa az egészséget veszélyezteti.
Ha a minGség nem megfeleld, nem tudjuk eladni, nem fogyasztjuk el. Mindkettd
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veszteséggel jar, hiszen pénzt €s munkat fektettiink az elGallitasba.
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Ha az élelmiszeriink nyersanyagait mindsitjiik, az élelmiszerkészités teljes ideje
alatt fokozott Gvatossaggal €s koriiltekintéssel jarunk el, végiggondoljuk a leg-
jobb gyartasi 1épéseket és munkankat a kotelez6 szabalyok betartasdval végez-
ziik, a végeredmény biztonsigos, egészséges, tapértékben €s élvezeti értékben
gazdag élelmiszer lesz.

A 6 higiéniai és a jO termelési gyakorlatot alapul véve 1) szemléletd, folyama-
tosan ellen6rzd rendszer haszndlataval az élelmiszer-elGéllitasban a lehetd leg-
kisebbre csokkenthetd a nem megfeleld mindség kockizata.

A HACCP tudoméanyosan felépitett rendszer, amely az élelmiszerek biz-
tonsaganak érdekében a termék, valamint a feldolgozasi és arukezelési
folyamatok egyedi jellemzdit figyelembe véve megallapitja a jellemz6 veszé-
lyeket, és meghatarozza a szabalyozasukra szolgalé intézkedéseket.

Alkalmazasdval a nyersanyagoktol, azok el6készitésétdl a teljes feldolgozason
at a tarolasig, a forgalmazésig felismerhetdk a veszélyek. A veszélyek €s az el-

keriilésiikhoz sziikséges intézkedések ismeretében az élelmiszer elddllitasa
sordn a mindséget veszélyeztetd kockazatok csokkenthetdk.

A rendszer alapelvei

(1) Veszélyelemzés: a teljes élelmiszer-elGallitasi folyamatban a veszélyfor-
rasok felmérése, a bekdvetkezés kockazatanak és az okozott kar mértékének
meghatdrozasa, a megel6z6 miveletek megtaldlasa.

A befdzés, a savanyitds vagy az aszalds sordn veszélyt jelenthet:

* a nem megfeleld érettségli nyersanyag,
* a nem elvart tisztasagu eszkozok és feldolgozohely,
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* a feldolgozdsban részt vevd személyek nem megfeleld tisztasiga,
* a nem kellGen tisztitott tivegek, amelyekbe a bef6ttek keriilnek,
* a nem elegendd ideig tortént f6z€s, parolas.

A veszélyek megjelenésének kockazata:

* nem tudjuk, honnan €s milyen nyersanyag keriil majd feldolgozasra,

* nem tudjuk, hogy minden sziikséges eszkozt fertStlenitettek-e,

* nem tudjuk, hogy tisztak-e az iivegek,

* nem tudjuk, mennyi a sziikséges 1d§ a f6zéshez, ki €s hogyan mérje a

f6z¢€si idét.

Minél nagyobb vagy minél tobb az el6forduld veszély, anndl nagyobb a
mindség nem megfeleldségének kockazata. Minél inkédbb eltériink a meghatéro-
zott tarolasi vagy kezelési hdmérséklettdl, id6t6l, annal nagyobb a kockazata a
mindség romldsanak. A veszélyforrasokat csak az ismeri fel, aki érti a termék
elgallitasanak 1épéseit és tudja, hogy mit miért €s hogyan kell elvégezni. Ehhez
gyakorlatra van sziikség, de odafigyeléssel, pontos és szakszeri munkavégzés-
sel csokkenthetd a kockazat.

Az élelmiszer feldolgozasdra kialakitott hely, a berendezés és a tisztasdg
a tudatos munkavégzést, a jo higiéniai és jo gydrtasi gyakorlatot mutatja

(2) A legveszélyesebb (kritikus) Szabdlyozdsi Pontok (CCP-k) meghatdrozdsa:
a megeldzés szempontjabol kritikus pontok azok a gydrtasi miveletek, ahol a
hibak bekovetkezhetnek, a kockdzatok megjelenhetnek és a veszélyek bekovet-
kezhetnek.

Zoldségek széritdsa sordn példaul a tisztitds, a megfeleld nagysdgra darabo-
l4s és a széritas koriilményeinek helyes meghatirozasa jelenthetik a legkriti-
kusabb gyartasi 1épéseket. Ha nem megfeleld a tisztitds, betegséget okozd
szennyezGdések maradhatnak a zoldségen. A nem egyforma nagysagu zoldség-
darabok nem azonos médon fognak szaradni. Ha nem elég meleg a levegd, vagy
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nem gondoskodunk arrdl, hogy a széritd levegé éltal a zoldségbdl felvett ned-
vesség eltdvozzon, penészesedést fogunk tapasztalni.

z_ 2

A kritikus pontok felmérése és a kivalasztott miiveletekre torténd fokozott

7z

odafigyelés meghataroz6 a minGségi €lelmiszer eldallitasaban.

(3) A kritikus hatdrérték(ek) megadllapitasa: a vonatkoz6 torvények, ajanlasok
és tapasztalati adatok alapjin a kritikus pontok megengedett hatarértékeinek
meghatédrozasat jelenti (hdmérséklet, 1d6, paratartalom).

Az uborka savanyitdsakor pl. a gyartas egyik veszélyes pontja az ecetes 1€
elkészitése. Ha a felontd 1ébe nem tessziik bele a recept altal irt mennyiségi
ecetsavat, nem lesz elég tomény a 1€. Emiatt a romlast okoz6 mikroorganizmu-
sok meg fogjak puhitani az uborkat, a savanyusag megromlik. Ha viszont tul
sok ecetet haszndlunk, élvezhetetlenné, fogyaszthatatlanna valik a savanyusag.

A kritikus hatérérték az az ecetmennyisé€g, amely mar tartdsit, de még nem ront-
ja az élvezhetdséget.

(4) A kritikus pontok (CCP-k) szabdlyozasdt feliigyeld rendszer feldllitasa: az
ellenérzési terv a kritikus pontokon a jellemzd értékek rendszeres ellenGrzését
biztositja. Ha megtalaltuk azokat a gyartasi szakaszokat, melyeken a legnagyobb
a kockazata a mindség romldsanak, az a feladatunk, hogy ezekre a szakaszokra
jobban odafigyeljiink! Az ecetes uborka készitésekor példdul ellenGrizni kell,
hogy helyesen szdmoltuk-e ki a recept alapjan a sziikséges ecetmennyiséget.
Ennek ellendrzése utin arrdl kell meggy6z3&dniink, hogy pontosan mértiik-e ki
az ecetet. Az ellendrzést az végezze, aki a munkat irdnyitja, vezeti!

(5) A sziikséges javito tevékenységek meghatdrozdsa: a javito tevékenységet ak-
kor kell elvégezni, amikor a feliigyelt kritikus gyértasi helyen a megfigyelt érté€k
valtozasa nem megfelel6en alakul. Nem szabad megvarni az intézkedéssel az
értékek romlasat, mar a karos irdnyu elvaltozas észlelésekor 1€pni kell.

Azonnali beavatkozds segitheti a veszély bekovetkeztének elkeriilését
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(6) A dokumentdcios rendszer kialakitdsa: annak igazolasira késziil, hogy a
megeldzd intézkedés megtortént, a rendszer szabalyosan miikodik. A dokumen-
tacids rendszer papirra irt feljegyzések, ellendrzések rogzitése, adatok €s alaira-
sok. Ezek igazoljak, hogy észleltiik a hibat és megtettiik a javitd intézkedéseket.

Sajat készitésii dokumentdcio

(7) A rendszer hatékony mitkodését igazolo eljardsok kidolgozdsa: dsszetett do-

megfeleldségét. Annak bizonyitdsa, hogy az élelmiszer-eldallitas jo.

A kistizemi el64allito, aki egyszerre csak kis mennyiség( élelmiszer el6allitasaval
foglalkozik, az igazold eljardsokat munkdjanak jobbitdsara haszndlja fel. Pél-
ddul az ecetes uborka készitéséhez az ecet kimérésére vasirolt méréedény ki-
csorbult, vagy a rajta levd jelzések lekoptak, bizonytalan lesz a mérés. Ennek
megel6zésére 1j méréedényt kell beszerezni.

Tapasztalatokat Kkell szerezniink az élelmiszerek készitésében, és a meg-
szerzett tapasztalatok alapjan kell javitani munkankat.

A HACCP RENDSZER KIEPITESE

A HACCP kockizatelemzési rendszer bevezetése minden magyarorszagi
élelmiszer-feldolgozé szdmara kotelezs.

A mindség biztositasat segitd rendszer minden nyersanyagra, termékre vagy ter-
mékcsoportra, feldolgozdvonalra kiilon készitendd el. A rendszer miikodése ak-
kor lesz sikeres, ha a feldolgozéhely vezetdje és minden dolgozdja elkotelezett
a mingség irdnt.
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A HACCP rendszer lépései egymdshoz illeszkednek

A HACCEP rendszer kiépitésének lépései
1. lépés: HACCP munkacsoport 1étrehozdsa

A munkacsoport megtervezi feladatait, kijeloli a felel6soket, meghatarozza a
hataridGket.

27z

2. lépés: A tevékenységi kor meghatarozasa, az elGallitand6 termékcsoportok
kivalasztasa

El kell donteni, hogy a készitésre tervezett élelmiszerek melyik termékcsoportba
tartoznak. Dontentiink kell abban is, hogy milyen tartdsitdsokat valasztunk, meg
kell hatarozni, hogy konkrétan milyen készitmények gyartasat fogjuk végezni.

3. lépés: Termékleiras készitése

Meg kell hatidrozni, hogy pontosan mi az, amit gyartani fogunk és kiknek
készitjiik termékeinket.

4. lépés: Az élelmiszerkészités gyartasi folyamatabrdjanak elkészitése

5. lépés: A folyamatdbrak helyszini igazoldsa

Az elképzelt gyartasi folyamat és a valos élelmiszer-feldolgozo helyszin egybevetése
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A munkacsoportnak a helyszinen kell ellenériznie a folyamatabrak helyessé-
gét. Ellendrizni kell, hogy a rajzban elkészitett folyamat a val6sagban megvalo-
sithat6-e. A tapasztalt eltéréseket azonnal javitani kell.

6. lépés: Az lizem technoldgiai rajzénak felvétele

A gyartasi folyamat ismeretében el kell késziteni a gyartasi—technoldgiai rajzot.
Ezen szerepelnie kell minden sziikséges helyiségnek, fontos feldolgozasi terii-
letnek, berendezésnek. A rajzon be kell jelolni a dolgoz6k mozgédsanak ttvona-
lat is.

7. lépés: Helyzetfelmérés

A jogszabdlynak valé megfelelés felmérése. Rogziteni kell a meglevd tisztasagi
eszkozoket, feltételeket. A helyzet felmérését kovetSen listat kell késziteni a
sziikséges intézkedésekrdl, a beszerzendd eszkozokrdl, az elvégzendd felada-
tokrdl. Minden feladatnak hataridGt kell szabni és feleldst kell meghatarozni.

8. lépés: A munkautasitasok elkészitése

A megéllapitott és a helyszinen igazolt miveletekre el kell késziteni a munka
elvégzésének utasitasi tervét.

9. lépés: Veszélyelemzés

A miveletek és munkafogasok ismeretében minden gyartasi 1épésnél fel kell
tarni az elkovethetd vagy el6forduld hibdkat. Figyelembe kell venni a hasznalt
veszélyes anyagokat, vegyszereket, tisztitd- és fertGtlenitGszereket. Meg kell
gondolni, hogy az adott gyartasi 1épésnél érheti-e a nyersanyagot, félkész vagy
készterméket valamilyen fizikai, kémiai vagy mikrobioldgiai veszély.

Ugyelni kell, hogy egyetlen veszélyforrds se maradjon ki!
10. lépés: A kritikus szabalyozdsi pontok meghatirozasa

Azoknak a veszélyes helyeknek a kivélasztidsa, amelyeken a veszély csak
folyamatos ellenGrzéssel harithato el.

11. lépés: A kritikus pontok vizsgalata — hatarértékek meghatarozéisa

A gyartasi folyamatok ismeretében meg tudjuk hatarozni, hogy a veszély
megjelenése hogyan észlelhetd. Az is meghatarozhatd, hogy melyik az a moz-
zanat, amikor el8szor érzékelni lehet, hogy varhat6 a veszély bekovetkezése.

Zoldborsot kell befézni. A borsot eld kell f6zni. Ha az el6f6z€s a kelleténél
hosszabb ideig tart, a borsé szétfd. A sz€tfétt borsét nem fogjuk tudni tarto-
sitani. Az ilyen borsébol {6zott f6zelék szétesd, kellemetlen dlloményu lesz.
Kritikus pont tehat a borsé bef6zése sordn a f6z€s ideje. Percre pontosan nem
fogjuk tudni meghatirozni a f6zési 1d6t, hiszen azt a borsé fajtdja, a f6z6viz
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hémérséklete, a bors6 mennyisége befolydsolja. A veszély bekovetkezését a
bors6 puhuldsidnak folyamatos megfigyelésével keriilhetjiik el.

Nemcsak az élelmiszer készitése sordn fordulhat eld hiba. Veszélyforrds lehet
az élelmiszerkészités tobb kiegészits tevékenysége is, pl a takaritas, mosogatas
és fertStlenités, rovar- és ragesaldirtas, a karbantartés, a személyi higiénia vagy
a hulladékgy(jtés.

12. lépés: A hibajavitd, hibaelharit6 intézkedések leirasa

Meg kell tervezni, hogy a veszélyes ponton hogyan kell megfigyeléseket vé-
gezni. Meg kell hatarozni, hogy ki a gyartasi szakasz ellenSrzésének felelGse.
Le kell irni, hogyan harithato el a hiba.

13. lépés: Dokumentélds, adminisztracio elkészitése

Ha minden veszélyforrasnal ellenGrizhetdvé tettiik a veszély bekovetkeztét,
és ismerjiik a javitds lehetGségét, elkésziilt a rendszeriink. A rendszer azonban
csak akkor alkalmas a biztonsag és mindség megorzésére, ha a dolgozok meg-
ismerik. A mikodtetéshez meg kell ismerni a vezetendé dokumentumokat is.

14. lépés: A rendszeres vizsgélat, oktatas, mikodtetés, feliilvizsgdlat

Nem elegendd a sok 1d6t igénybe vevo rendszer kialakitasa, gondoskodni kell
arrdl is, hogy a benne foglaltak be is legyenek tartva. Amennyiben a kiépitett
rendszerben véltoztatasra van sziikség, azt végre kell hajtani.

A HACCP rendszer lépésrdl lépésre rakhato ossze — ha elkésziilt, miikodés kozben sziikség
lehet modositdasok elvégzése is

SAJAT KESZITESU, KISTERMELOI ALAPTERMEK VAGY
FELDOLGOZOTT ELELMISZER ELOALLITASANAK SZABALYAI

27 2

A kistermelSi élelmiszer-termelés, -elGallitds és -értékesités feltételeit, a
kistermel§ feladatait rendelet irja eld.
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Kistermel6 az a természetes személy (addézasi szempontb6l mez&gazdasagi
Ostermeld vagy egyéni vallalkozo), aki kis mennyiségli mezdégazdasagi ter-
méket allit el6.

Az Gstermeld vagy egyéni vallalkozo jogosult arra, hogy a sajat gazdasdgaban
megtermelt novényi és allati termékeket értékesitse feldolgozatlan alaptermék-
ként vagy feldolgozott élelmiszerként.

Kistermeldi élelmiszer drusitdsa

Mielétt a kistermel6 megkezdi élelmiszer-feldolgozé tevékenységét, meg kell
ismerkednie a rd vonatkoz6 feltételekkel, szabalyokkal.
Az elGirt szabalyok, kovetelmények betartdsaval a kistermeld felelGsséggel tar-

2 2

tozik az eldallitott termék biztonsagaért és j6 minGségéért.

A sajat gyértasi rendjének fegyelmével, a dokumentumok valdsaght vezeté-
sével biztositania kell a termékeinek nyomonkovethetGségét.

A tisztasagi szabdlyok betartdsdval a fogyaszto egészségének védelme bizto-
sithatd, az egészség veszélyeztetésének kockizata elkeriilhetd.

Alaptermékek és feldolgozott élelmiszerek a helyi piac standjdn
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Minden kistermel6nek jol megfontolt érdeke, hogy j6 mindségl és egészséges
élelmiszert allitson elS. Ellenkez3 esetben szamolnia kell a biintetéseken tul
hirnevének rontasaval is.

A KISTERMELO ALTAL KIEPITENDO HACCP RENDSZER

A Kisiizemi élelmiszer-feldolgozé tevékenységre is vonatkozik a HACCP
mindségbiztositasi rendszer kidolgozasa. Elkészitése, kiépitése egyszertiibb,
de a szabalyozas szigori.

Elso lépés: a feldolgozas helyének meghatirozasa

Feldolgoz6 hely kialakithat6 sajat lakdsban is. Ekkor betartand6 szabdly, hogy
az eladéasra késziilg élelmiszer eldallitdsaval egy id6ben més tevékenység a be-
jelentett feldolgozé helyen nem folyhat. A feldolgozénak hasznalt helyiségnek
és a sajat csalddi konyhédnak egyardnt konnyen tisztantarthatonak kell lennie.

Madsodik lépés: munkaeszkozok atvizsgalasa, beszerzése

Hasznélhat6 meglevd, régi munkaeszkoz (kések, edények, talak, tokgyalu, ka-
posztagyalu, reszel6k, horddk), de ezek nem lehetnek torottek, repedtek, csor-
bak. Fa eszkozoket mikrobioldgiai veszélyességiik miatt nem szabad hasznalni!

Harmadik lépés: a munkafolyamatok meghatdrozasa

A munkafolyamat leirdsdban segitenek a termékgyértisrdl tanult ismeretek.
Meg kell hatarozni azoknak az élelmiszereknek a listdjat, amelyeket késziteni
akarunk. Végig kell gondolni, honnan szerezziik be a nyersanyagot — sajat gaz-
dasagbdl vagy kiilsd forrasbol. Ha kiils6 forrasbol vasaroljuk, hogyan gondos-
kodunk a nyersanyag azonosithat6sagardl, a nyomon kovethetdségrél. Meg kell
oldani a tarolasi lehetGséget.

A negyedik lépés: a szennyez8dés megel6z€sének dtgondolasa

Végig kell gondolni 1épésrdl 1€pésre a feldolgozast. Meg kell allapitani, hogy az
egyes miveletek sordn milyen mikrobioldgiai, fizikai vagy kémiai hatasok érhe-
tik a nyersanyagot, a félkész vagy a készterméket. Meg kell hatdrozni a kritikus
gyartasi pontokat, szdmba kell venni az esetleges szennyez6dési lehetGségeket.
Ezek megismerése utan végig kell gondolni, hogyan csokkenthet6 a koc-
kazat, hogyan el6zhetd meg a szennyezddés. Azt is meg kell hatidrozni, hogyan
ellendrizziik a tisztasagot, az élelmiszer eldallitasanak megfelelGségét.

Otodik lépés: a hulladékkezelés megoldasa

A hulladék egy része a lakossagi szeméttel egyiitt gydjthets. A feldolgozas
soran keletkeznek olyan hulladékok is (példdul az allati feldolgozas hulladékai),
amelyeket kiilon, veszélyes hulladékként, zart taroloban kell gy(jteni. A veszé-
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lyes hulladék elszallitdsara és megsemmisitésére szerzddést kell kotni ilyen
tevékenységre szakosodott céggel. Hatosagi ellenrzésnél a hulladékkezelési
szerz&dések €s dokumenticid is ellendrzésre keriilhet.

s

Hatodik lépés: a termékek adatlapjanak (egyszer(sitett gyartmanylap) elkészi-
tése

A gyéartmanylapnak tartalmaznia kell:

* a termék megnevezését,

* Jsszetételét,

* technoldgiai leirdsat, a termék készitésének folyamatat (meghatirozva az
egyes miveletek idGtartamat, a hGmérsékletet, egyéb fontos jellemzGt)

* kiilonleges jellemzdit (példaul lisztérzékenyek is fogyaszthatjak, vagy
bioélelmiszer),

* a lehetséges veszélyeket €s kritikus pontokat az elkészités sordn.

Hetedik lépés: a kockazatelemzés

A gyartasi folyamat valamennyi 1épésére el kell végezni a veszély bekovet-
keztének kockazatelemzését. A kockazatelemzést ki kell terjeszteni a szallitas
folyamatéra is.

Az élelmiszerért hazhoz is johetnek a vasarlok. A helyi vagy kozeli piacokra, a
kozétkeztetés konyhdira el kell szallitani a megrendelt termékeket. Gondoskod-
ni kell a megfeleld jarmiirdl, a megfeleld csomagolésrdl, valamint a hiitésrdl.

Nyolcadik lépés: intézkedési terv készitése

* Rogziteni kell, hogy kinek milyen feladatai vannak az egyes munka-
fazisokban.
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* Meg kell hatarozni, hogy ki miben donthet, milyen feladatokat oldhat
meg Onalléan. Tudni kell azt is, hogy mirdl kell feltétleniil tajékoztatni a

munkatarsakat.
* Kidolgozandé a veszélyhelyzet elharitdsdnak mddja, valamint a helyesbits
tevékenységek.

Kilencedik lépés: kiillonbozd képzések és tovabbképzések

Amennyiben az élelmiszer készit§je nem rendelkezik szakmai végzettséggel, el
kell végeznie az élelmiszerhigiéniai tanfolyamot. Gondoskodnunk kell magunk
€s munkatarsaink képzésérdl és tovabbképzésérdl is.

Tizedik lépés: sajat min8ségi kézikonyviink €s a sziikséges dokumentacid
elkészitése. Erre a célra alkalmas egy kockas fiizet, vagy a mar kaphato forma-
nyomtatvanyok. A sajat mindségi kézikonyviink lapjait szamozzuk meg! Min-

A

den elGallitott terméknek szerepelnie kell a kézikonyvben.

A KISTERMELOI ELELMISZER ARUSITAS SZABALYAI

Az értékesités modja szerint megkiilonboztetiink csomagolt és csomagolatlan
élelmiszereket.

Csomagolt termékek értékesitése esetén a terméket cimkével kell ellatni, és
azon fel kell tiintetni:

¢ a kistermels nevét,

* cimét vagy a gazdasig helyének cimét,

¢ a termék nevét,

a fogyaszthatsagi vagy a mindségmego6rzési idStartamit,

* a sziikséges tarolasi hdmérsékletet,

a termék tomegét mem sziikséges a tomeg feltiintetése, ha a csomagolt
termék lemérése a vevd jelenlétében torténik).

Csomagolatlan termék értékesitése esetén is pontos tajékoztatast kell nyujtani
a vevonek a termékiinkrdl, ezért a gazdasig helyén, piacon, vasaron, ideiglenes
arusito helyen, vagy rendezvényen arusitott termék elé tijékoztatot kell kihe-
lyezni. Ezen szerepelnie kell:

¢ a kistermels nevének,
* a kistermelS cimének vagy a gazdasag helyének,
* a termék nevének.

A kiskereskedelmi és vendéglato l1étesitmények szamara értékesitett csomagolt
termékeken az élelmiszerek jelolésérdl sz616 rendeletben meghatarozott jelolést
kell alkalmazni. A csomagoldson, a termék megnevezése elott, fel kell tiintetni

27099 27099

a ,.kistermeldi”, vagy méz esetében a ,,termelS1”megnevezést.

24 HACCP



Csomagolatlan termékek értékesitése esetén is elegendd tdjékoztatast kell
nyujtani a termékrdl.

Helyi termék — helyi piacon

Az arusitas helyszinén kell tartani — eredetiben vagy masolatban — a termék
elGallitasarol és az értékesitésrdl vezetett nyilvantartast.

Ajanlott az arusitis helyszinén tartani az orvos altal kiadott egészségiigyi nyi-
latkozatot az arusit6 személy egészségi allapotardl. Ez az orvosi igazolds nem
azonos az egészségiigyi kiskonyvvel.

Allati eredetii termékek értékesitése esetén fel kell tudni mutatni a hatdsagi al-
latorvosi bizonyitvanyt és a husszallitasi igazolast is.

Allati eredetii terméket is értékesithet a kistermel&
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Ajénlott az 4rusitds helyszinén tartani az igazolést a nyilvantartasba vételrl €s
a regisztracios szamrol.

Ha nyers tejet, vagy nyers tej felhasznéldsaval késziilt, nem hdkezelt tejterméket
arusit a kistermeld, jol lathaté mddon fel kell tiintetni a ,,nyers tej, forralds utan
fogyaszthatd”, illetve a ,,nyers tejbdl késziilt” jelolést.

Nem kell feltiintetni az értékesitésre kertiil6 tojdsokon a termeld megkiilonboztetd
szamat tartalmaz6 koédot, amennyiben:

« a kistermel§ legfeljebb 50 tojdtyukot tart, és a tojast a végsd fogyasztod
részére gazdasdgaban vagy hidzhoz szallitassal értékesilti,
* a tojast région beliili piacon értékesiti.

Kistermeldi, jeloletlen tojds

Amennyiben 50 tojotyuknal tobbet tart a kistermeld, a tojasokat értékesités elGtt
csomagolékdzpontban kell csomagolnia vagy csomagoltatnia.

A kistermeldnek az allatgydgyszerek és novényvédd szerek haszndlatardl, az
el6forduld allati és novényi megbetegedésekrdl nyilvantartast kell vezetnie.

A nyilvantartas megorzésének idétartama 5 év!
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