Mindségbiztositasi rendszerek mezogazdasagi termelok szamara

Az Agrarium majusi szamaban megjelent cikk a varhato palyazati lehetoség kapcsan a
kis- és kozepes gazdasagok szamara igyekszik segitséget és hasznalhato informaciokat
nyujtani a mindségbiztositasi rendszerekhez valé csatlakozashoz.

Kiknek is ajanlhat6?

Mindenekeldtt érdemes a jogszabalyi feltételeket tanulmanyozni az interneten
(www.kormany.hu/hu/foldmuvelesugyiminiszterium  vagy  www.nebih.gov.hu), illetve
megkérni a témaban jartas szakembert a segitségnyujtasra.

A teljesség igénye nélkiil ismertetiink néhany iranyadd hatalyos jogszabalyt, amelyek
rendelkezéseire a tovabbiakban hivatkozni fogunk:

e 64/2007. (VII. 23.) FVM-EUM egyiittes rendelet az allati eredetli élelmiszerek forga-
lomba hozatalanak ¢s az értékesités helyén torténd élelmiszer-eléallitasnak az ¢élelmi-
szer-higiéniai feltételeir6l;

*  68/2007. (VII. 26.) FVM-Eii SZMM egyiittes rendelet az élelmiszereldallitas és forga-
lomba hozatal egyes ¢élelmiszer-higiéniai feltételeirdl és az élelmiszerek hatdsagi elle-
norzésérol;

*  2008. évi XLVI. torvény az élelmiszerlancrol és hatosagi feliigyeletérdl;

* 57/2010. (V. 7.) FVM rendelet az élelmiszerek forgalomba hozataldnak, valamint
eléallitasanak engedélyezésérdl, illetve bejelentésérol,

* 57/2013. (IL. 27.) korm. rendelet a telepengedély, illetve a telep 1étesitésének bejelen-
tése alapjan gyakorolhato egyes termeld és egyes szolgaltato tevékenységekr6l, vala-
mint a telepengedélyezés rendjérdl és a bejelentés szabalyairol.

*  852/2004/EK (2004. aprilis 29.) az ¢lelmiszer-higiéniarol,
* 1169/2011/EU rendelet (2011. oktober 25.) a fogyasztok élelmiszerekkel kapcsolatos
tajékoztatasarol.

Induljunk ki egy gyakorlati példabol, amikor 2—5 hektar teriileten zoldségféléket és gyimol-
csoket termesztd csaladi vallalkozéas boviteni szeretné a tevékenységét, és a terményeit vagy
annak egy részét mar nem a felvasarlo cégnek szallitja be, hanem sajat maga kivanja feldol-
gozni és értékesiteni.

Ebben az esetben a termelé megfeleléen késziiljon fel az alabbi kdvetelményekre, amelyek

alapvet6 jogszabalyi eldirasok azokra nézve, akik termékeikkel részesévé kivannak valni az
élelmiszerlancnak.

Termofoldtol a végtermékig

Ahhoz, hogy a term6f6ldon folyd gazdalkodas, az agrotechnikai folyamatok és a tenyészidé
soran kijuttatott anyagok (vetdmag, miitragyak, névényvédo szerek, ont6zoviz, stb.) nyomon
kovethetdk legyenek, a termelének regisztracioval (MVH), valamint f{oldnyilvantartasi
bejegyzéssel (blokktérképek) kell rendelkeznie, foldbérlet esetén kdzép- vagy hosszu tava
foldbérleti szerzodéssel.

Az elvégzett munkamiiveleteket a novényi kultura jellegétdl fliggden (talajmiivelés, metszés,
sorkdozmiivelés, miitragyaszoras, ndvényvédelem, ontdzes, betakaritas) Termesztési naploban,


http://www.kormany.hu/hu/foldmuvelesugyiminiszterium
www.nebih.gov.hu

tovabba Permetezési naploban kell feljegyezni, lehetéleg naprakészen. Aki csatlakozik az
agrar-kornyezetgazdalkodasi (AKG) programhoz, annak koételez6é az elektronikus Gazdalko-
dasi naplo6 vezetése.

A foldalapu tdmogatasok igénybevételéhez, de élelmiszer-biztonsagi szempontokbol is (lasd
mindségbiztositasi rendszerek) elvart kovetelmény az 5 évenkénti talajvizsgalat, illetve az
onto6zOviz mindségének az ellendrzése. Ez utdbbi elsdsorban a furt kutaknal kdvetelmény,
hiszen a viziigyi hatosag részérdl a felszini vizekre kiadott vizjogi engedély csak a j6 mindsé-
gli, ontdzésre alkalmas vizforrasokra vonatkozik.

Termékfeldolgozas vagy bolt iizemeltetése esetén

Ahhoz, hogy az elséfoku hatosagtol (helyi onkormanyzat) engedélyt kapjunk, a mitkddésre a
kovetkezoket tartalmazd beadvany elkészitésére van sziikség:

1. technoldgiai leiras (ajanlott folyamatéabra készitése és szoveges ismertetd);

2. anyagmozgatasi és személyforgalmi terv;

3. a szdllitas tervezett mddja (alapanyagok és végtermék); 4. tervezett alkalmazotti 1ét-
szam;

4. szakképesités igazolasa (bolti elado vagy élelmiszeripari szakmunkas-bizonyitvany);

5. tisztitasi, takaritasi utasitas; 6. melléktermék és hulladékkezelés;

6. azivoviz megfeleldségét tanusitod, 30 8. napnal nem régebbi vizvizsgalati eredmény.

Az egyszeriibb valtozat, amikor zoldséggyiimolcs boltot szeretnénk nyitni sajat vagy bérelt
telephelyen. Egy savanyit6 tizem vagy mini konzerviizem (de azonos kategoriaba tartozik egy
tejfeldolgozo kisiizem is) 1étesitésének hatdsagi engedélyezése mar joval szigorabb feltételek-
hez kotott.

Mieldtt barmilyen maganakcidba kezdenénk, nézziink meg egy mar tobb éve miikodo,
hasonl6 profila boltot, illetve iizemet, és kérjiink fel hozzaértd szakembert, aki rendelkezik
épitészeti, épliletgépészeti €s élelmiszer-biztonsagi tapasztalatokkal is.

Mindkét tipusu tevékenységnél alapvetd szempont, hogy megfelelden elkiiloniiljenek az
alapanyag-tarolas, a termék-elokészités, -feldolgozas és a végtermék kikészitésének, csoma-
golasanak, sziikség esetén hiitve vagy hiités nélkiili tarolasanak, érlelésének (pl. sajtiizem) a
munkafazisai a keresztszennyezédések elkeriilése érdekében.

Termékfeldolgozas esetén szennyezett és tiszta (fekete és fehér) dvezeteket kiilonboztetiink
meg, ennek megfelelden kell az utcai ruhdzatot atvaltani higiénikus munkaruhdzatra €s
labbelire, valamint fejfedére. Lehetdleg olyan kézmosokat kell felszerelni, amelyek labbal
miikddtethetok vagy infraérzékeldvel vannak felszerelve. A termékfeldolgozé helyen olyan
pumpas adagoldval ellatott kézmoso szereket hasznaljunk, amelyek nem illatosak, szennyoldd
és fertétlenité komponenseket tartalmaznak.

A gépek és berendezési targyak jol tisztithatok, fertdtlenithetdk, rozsdamentes lemezbdl vagy
j6 mindségli milanyagbol késziiljenek. Ez utdbbi esetben kérjiink a szallitotol olyan megfele-
10ségi tanusitvanyt, amely igazolja azt, hogy az ilyen munkafeliiletekbdl karos anyag az
¢lelmiszerre nem oldodik ki. Ez a feltétel vonatkozik a csomagoldanyagokra is.

A csomagoloanyagok esetében elsédleges (a termékkel kozvetleniil érintkezd) és masodlagos
(gylijtd) csomagoloanyagokrol beszélhetiink, ezek tarolasdnak higiéniai koriilményei lényege-
sen eltérdek. Az elsddleges csomagoloanyagokra specifikaciot kell kérni a gyartotol/ szallito-
tol, amelynek tartalmaznia kell a csomagoldanyag fizikai, kémiai és mikrobiologiai jellemzd-



it, vagyis egy mindségigarancia-vallalasi €s egyben szallitdsi szerzodést kotnek a felek,
melyet kdlesondsen ala kell irni. Ez szokott elmaradni.

Azok a termel6k, akik alapanyaggal, félkész vagy késztermékkel mar miik6d6 (mas vallalko-
zas altal mikodtetett) mindségbiztositasi rendszerhez szeretnének csatlakozni, mint példaul
beszallitd, kérjenek helyszini auditot (vevélatogatas), melynek soran valaszt kapnak arra,

hogy a tevékenységiik, a termékiik mindsége, a telephely adottsdgai megfelelnek-e a feltéte-
leknek.

A kényelmetlen helyzetek szinte mindig a szerzddéskotéskor keletkeznek, ezért javasolt a
szerzédés alairas eldtti behatd tanulmanyozasa, sziikség esetén szakember vagy ligyvéd
bevonasa. Néhany tizezer forint koltségraforditassal a jovoben talan tobb millids veszteség
elézhetd meg.

Milyen minéségbiztositasi rendszerek valaszthatok?

Alapvetd a HACCP (Hazard Analyzis Critical Control Point) Veszélyelemzés Kritikus
Szabalyozéasi Pont kdvetelmény rendszere a Magyar Elelmiszerkdnyv 2-1/1969 eldirasa)
szerint.

A kiépitésének folyamata az aldbbi 1épésekbdl all:
1. HACCP munkacsoport (team) dsszeéllitasa.
. A termék leirésa, tervezett felhasznalasa (pl. érzékeny fogyasztok).
. Folyamatabra szerkesztése (a technoldgiai folyamatokra).
. A folyamatébra igazolésa a helyszinen.
. A veszélyek és megeldzésiik jegyzékének elkészitése (1. alapelv).
. A kritikus szabélyozasi pontok (CCP) meghatarozésa (2. alapelv).
. A kritikus hatarértékek meghatarozasa 7. minden egyes CCP-re (3. alapelv).
. Feliigyeleti eljarasok meghatarozasa 8. minden egyes CCP-re (4. alapelv).
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. Helyesbit6 tevékenység meghatarozasa 9. (5. alapelv).
10. Az igazolasi eljarasok meghatdrozasa 10. (6. alapelv).
11. Dokumentéci6 Osszeallitasa (7. alapl1. elv).

Tekintettel arra, hogy ez eldiras és nem szabvany, tanusitani nem szokas, csak igazoltatni,
lehetdleg fliggetlen féllel. Sok helyen elfogadjak, és alapvetd kdvetelmény a bonyolultabb
(IFS, FSSC, BRC, ISO 22000, GLOBALGAP) tanusitott rendszerek esetében.

Elelmiszer-feldolgozo kisiizem szerz8déses megrendeléje kérheti példaul 1ISO 22000 tandsi-
tott ¢élelmiszer-biztonsagi rendszer miikodtetését.

Az ISO 9001 szabvany alapjan miikodtetett és a HACCP iranyelvek alapjan kiépitett élelmi-
szer-biztonsagi rendszereket korabban integralt rendszerként lehetett alkalmazni, azonban ez
nem valt altalanossa sem az alapanyag, sem az élelmiszer-termel6k korében.

Ezt a problémat hivatott megoldani a 2005ben kiadott és hatalyba 1épett ISO 22000 szabvany,
amely egy rendszerbe foglalta 6ssze az ISO 9001 és a HACCP iranyelv kovetelményeit. E
szabvany alapjan kiépitett és muikodtetett élelmiszer-biztonsagi rendszer most mar harmadik
fél altal is tanusithatova valt, ezaltal fliggetlen tantsitd szerv bizonyithatta a szabvany
kovetelményeinek teljesiilését az alkalmazonal.



Az MSZ EN ISO 22000: 2005 szabvany célja, hogy a hazai élelmiszerlanc szerepléi szamara
megfogalmazza az ¢élelmiszer-biztonsdg iranyitasara és mitkodtetésére vonatkozo kovetelmé-
nyeket. Erre azért van sziikség, mert az élelmiszer-biztonsagi veszélyek gyakorlatilag a teljes
¢lelmiszerlanc barmely pontjan felléphetnek.

Az ISO 22000 ¢és IFS Food ¢lelmiszer-biztonsagi rendszerek nyomon kovetési pontja ott
kezdddik, ahol a GLOBALGAP rendszerkovetelmények végzddnek. Ebbol kovetkezden,
akiknek a vevdje a teljes nyomon kovethetdséget kéri olyan mezdgazdasagi terményekre,
amelyek nem keriilnek feldolgozéasra (tipikus a friss zOldség ¢és gylimolcs), azok a
GLOBALGAP rendszer bevezetését valasszak, akik viszont feldolgozéasra vallalkoznak
(savanyitd kisiizem, tejfeldolgozod iizem, huskészitmények gyartasa, befbttek, lekvarok
készitése), azokra az ISO 22000 ¢és IFS Food rendszerek kovetelményei adaptalhatok. Ez
utdbbiak folyamatabraja ott kezdddik, amikor az alapanyagokat atveszik a beszallitotol. A
mezogazdasagi termeldk részére a GLOBALGAP (kordbban EUREPGAP) ¢lelmiszer-
biztonsagi és nyomon kovethetdségi rendszer ajanlhat6, amely valdban a ,,term6foldtdl az
asztalig” szabalyozza a termények eldallitasat, amennyiben nem torténik feldolgozas, mivel a
szabvany kovetelményei a feldolgozasra mar nem terjednek ki.

Szlogenje: ,,Globalis partnerség a biztonsagos €s fenntarthaté mezdégazdasagért.”

A GLOBALGAP alapvetden egy olyan ¢lelmiszer-biztonsagi rendszer, amely a HACCP
alapelveire épiil. Ennek megfeleléen be kell tartani a HACCP 7 alapelvét. Lényegesebb
fejezetei, amelyek koré a szabvanykovetelmények épiilnek:

»  Technoldgiai leiras (Mit? Hogyan? Mivel? Mikor?).

* A termOhely ismerete, kockéazatok (elézmények, mit termesztettek, milyen anyagokat
juttattak ki, milyen dézisban?).

»  Termesztési cél, mindségi paraméterek (végtermék-specifikacid) ismerete.

* Anyagmegrendelések nyilvantartasa, beérkezd aru ellendrzése, bizonylatok megdrzése
(fajtaazonossag, szaporitdanyag szarmazasa, GMO-mentesség bizonyitasa).

*  Szervesés miitragyak, novényvédo szerek helyes tarolasa.

« Talaj- és egyéb vizsgalatok elvégzése (talaj, tragya, 6nt6zéviz).

*  Gépek karbantartottsaga (miitragyaszoro, permetez0gép kalibralasa).

* A munkdk elvégzésének €s az anyagok kijuttatdsanak rogzitése irasban (Téblatorzs-
konyv, Gazdalkodasi napld, Permetezési naplo).

« A dolgozok biztonsagos és higiénikus munkakéoriilményei (oktatasok, MEU varakoza-
st 1d6, WC, kézmosas stb.).

*  Hulladékok kezelésének irasos bizonyitdsa (3-szor mosott novényvédo szeres gongyo-
leg).

«  Végtermék betakaritasa (EEU varakozasi id6 betartasa, szermaradék-vizsgalat).
* A végtermék értékesitésének bizonylatai.
* A termék visszahivdsa nemmegfeleldség esetén.

A terjedelem korlatozottsaga miatt tovabbi élelmiszer-biztonsagi rendszerek — IFS, FSSC,
BRC sth. — targyalasara nem tériink ki, egyébként is ezeket mar jellemzbéen kdzepes és
nagyobb élelmiszeripari vallalkozasok miikodtetik.



Miért éri meg csatlakozni?

frasunk masodik részében egy gyakorlati példan keresztiil igyeksziink bemutatni a rendszerek
bevezetéséhez vagy a mar meglévohoz valo csatlakozas alapvetd targyi feltételeit.

Az 6szinte tajékoztatas megkivanja, hogy széljunk a varhatéd koltségekrol is, amely az 6nallo
rendszerkiépités esetén a gazdasag méretétdl, illetve a tevékenység jellegétdl, szerkezetétdl
fliggden, foként akkor, ha ez épitési jellegli beruhazassal is jar, tobb tiz millié forint is lehet.
Ennek részleteire a kdvetkezo fejezetben tériink ki.

A mar meglévo épiilet, infrastruktira kis atalakitassal és felajitassal ugyantgy alkalmas lehet
egy ¢lelmiszer-feldolgozési tevékenységre, mint egy iizlethelyiség, aruda vagy raktéar
kialakit4sara.

Miikodo vallalkozasban mar kiépitett mindségbiztositasi rendszerhez vald csatlakozés (pl. a
TESZ altal bevezetett GLOBALGAP) elénydkkel és hatranyokkal is jarhat. Elényds, hogy a
termeldnek nem kell sajat mindségbiztositasi rendszert bevezetni, nem kell termékkezeld és
(hiithetd) tarolohely épitésérdl gondoskodni, nem koti le az idejét €s energidjat értékesitési
lehetdségek (piac) felkutatasaval, s6t az esetek tobbségében a laboratoriumi talaj- és termék-
vizsgalatokat is a felvasarlo fedezi.

Tovabbi elény az a szerzdédéses megkotés, hogy terményének dontd tobbségét (jellemzden 90
szazalékat) koteles a felvasarlo felé értékesiteni. Bizonyos (t6keerds) termeldi szervezetek
kamatmentes forgoeszkoz-el6finanszirozast (agrofdlia, szaporitbanyag, mitragya, novényveé-
do6 szer) nyujtanak a tagjaiknak, és a végtermék leadasakor vonnak egyenleget.

Hatranyt jelenthet esetenként az értékesitési kényszer és kotott ar, példaul kiemelkedden jo
évjaratokban, azonban ez maskor megnyugtato biztonsagot jelent.

Mivel jar a rendszer miikodtetése?

Az eldiras (pl. HACCP) vagy a tanusitott rendszerek (pl. ISO 22000 ¢s GLOBALGAP)
megfeleld hatékonysaggal és hatdsossaggal torténd miikodtetéséhez céliranyos elméleti és
gyakorlati ismeretek sziikségesek.

Amennyiben a vallalkozasban, csalddban van agraregyetemet, fOiskolat végzett fiatal
csaladtag vagy alkalmazott, kis kiils6 segitséggel ki tudja dolgozni a rendszert, el tudja
késziteni a sziikséges kézikonyvet és eljardsokat, a nyomon kovethetdségre szolgaldo nyomtat-
vanyokat. Ez a HACCP rendszer esetében altalaban sikeriil is.

Bonyolultabb rendszerek esetében a kisvallalkozas rd van utalva, hogy kiilsé tanacsadot
vegyen igénybe, amely attol fliggden, hogy HACCP vagy ISO 22000, illetve GLOBALGAP
rendszer kidolgozasat €s a tanusitasra torténd felkészitést is igényeli, 50 ezer forinttol a 200—
300 ezer forintig is terjedhet.

Akkor jar el helyesen a termeld, ha ismeretségi korében tdjékozodik ilyen tanacsadorol,
referencia munkakat kér, és feltétleniil szerz6dést kot vele. Javasolt nagyobb Osszeg esetén
akar forrasszerzO palyazat igénybevétele is, fOként, ha a fejlesztés épitéssel vagy eszkdzbe-
szerzéssel is jar, mivel a tamogatas ilyen esetben a rendszer bevezetésének €s tanusitasanak
koltségeire is kiterjeszthetd.

Ejtsiink néhany sz6t a rendszertanusitasrol (audit) és varhato koltségeirdl is.



Az elsé fél audit gyakorlatilag a belsé audit, amikor bizonyos idékozonként (pl. félévente)
belso ellendrzés keretében onellendrzést végez a termeld teriilettdl fiiggetlen, legalabb egy f6,
a napi tevékenységtol fiiggetlen, képzett személy.

A masodik fél auditot leggyakrabban az aruhdzlancok alkalmazzdk, amikor a beszallito
telephelyén végeznek ellendrzést abbol a célbol, hogy meggy6zbédjenck a szamukra gyartott
termék(ek) eldallitasanak valos koriilményeirdl. Ez altalaban pénzbe keriil, amelynek 0sszege
50-100 ezer forint.

A harmadik fél audit az un. klasszikus, tipikus tanusito audit, amikor nemzeti vagy nemzetko-
zi akkreditacidval rendelkez6 szervezet a rendszert mikodtetd vallalkozas felkérésére elvégzi
az adott szabvany szerint a tanusitast €s errdl tanusitvanyt (certifikacio) ad ki magyar nyelven.
(Egyéb nyelven kiallitott tanusitvanyért 25-30 ezer forintot kell fizetni.) Ennek koltsége egy
ISO 22000 tanusitod audit esetében 200-250 ezer forint, GLOBALGAP auditnal termékenként
150- 200 ezer forint.

A tanusitott szervezet ezt a tanUsitvanyt bemutatja a vevonek, aki, amennyiben elfogadja ezt a
mindsitést, szerzddést kot a termeldvel és fogadja a beszallitasait.

A tanusitast évrol évre kovetd (megujitd) auditok kovetik, és évrol évre megujitasra keriil a
tanUsitvany. A tanusitott szervezet ezzel bizonyitja a vevdje felé, hogy folyamatosan megfelel
a rendszer szabvanynak.

A fenti 0sszegeket évente kell fizetni, kivéve a tandcsadot, aki a dokumentécio elkészitéséért
nem, kizardlag a belsd auditért (felkésziilés a tanusitasra) és sziikség esetén a tanusitd auditon
vald (segitd) részvételért kérhet munkadijat, ami napi 25-30 ezer forint a szerényebb tanacs-
adok korében.

Az 1307/2013/EU rendelet 43. cikke (3) bekezdésének b) pontjadban emlitett egyenértékii
gyakorlatok végrehajtasa mellett donté tagallamok kijelolnek legalabb egy, a minéségbiztosi-
tasi tanusitvanyok kiadasaért felelds allami vagy maganhatosagot, amely tanusitja, hogy a
mezdgazdasagi termeld az emlitett rendelet 43. cikke (3) bekezdésének megfeleld gyakorlato-
kat folytat mezdgazdasagi lizeme teriiletén. a tanusitvanyok kiadasaért felelds maganhatosa-
gok mezb6gazdasagi termelési agazaton beliili akkreditaciojat az EN ISO/IEC 17021 szab-
vannyal (iranyitasi rendszerek auditjat €s tantsitasat végzo testiiletekre vonatkozo kovetelmée-
nyek) vagy az EN ISO/IEC 17065 szabvannyal (megfeleléség-értékelés; termékek, folyama-
tok és szolgaltatasok tanusitasat végzo szervezetekre vonatkozo kovetelmények stb.) Ossz-
hangban végzik. a tagallami akkreditaciot a 765/2008/-ek eurdpai parlamenti és tanécsi
rendelettel 6sszhangban kizarolag nemzeti akkreditalo testiilet végezheti el.

A cikk az Agrarium majusi szamaban jelent meg.
http://agrarium7.hu/
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