Fenntarthato jelenlét a piacon - Az élelmiszerek
jelolésének szabalyai, élelmiszerbiztonsagi szabalyok
és csomagolastechnoldgiai ismeretek bemutatasa

Gyorgy Arpad



Elelmiszerek jeldlése

Csomagolt élelmiszert csak és kizarolag a hatalyos jogszabalyi
elGirasoknak megfeleld jeloléssel ellatva lehet kereskedelmi
forgalomba hozni. Kereskedelmi forgalomnak minéstl a
kdzétkeztetési konyhara vald beszallitas is. Megfelels jelolés nélkdl
nem biztositott a nyomonkovethetéség, minbésegmegdrzési ido,
tarolasi-, szallitasi feltételek ismerete, allergén komponensekrdl
vald tdjékoztatds stb. Osszefoglalva a jeldlés szerepe, hogy
tajékoztasson az élelmiszer tulajdonsagairol. A csomagolt
élelmiszerek jelolésére cimkét hasznalunk.

Jelolés = informacio a felhasznalonak, fogyasztonak.



A cimke: minden, az élelmiszer csomagolasara vagy taroloedényére irt,
nyomtatott, masolt, azon jel6lt, dombornyomott vagy bélyegzett, illetve a
csomagolashoz vagy a taroléedényhez csatolt felirat, jelolés, jel, kép vagy
mas leird jellegli anyag. A cimkének jol lathaténak, konnyen olvashaténak
és adott esetben letorolhetetlennek kell lennie. Az élelmiszerre vonatkozo
kotelez6 informacido nem rejtheté el, nem tehetd kivehetetlenné, nem
vonhatjak el rola a figyelmet vagy nem szakithatjak meg azt mas irott vagy
képi anyaggal vagy barmilyen egyéb kdzbeiktatott anyaggal. Ezért a cimkék
nem lehetnek konnyen eltavolithatok, hogy ne veszélyeztethessék azoknak
az informacidoknak az elérhetéségét és hozzaférhetéségét, amelyeket az

élelmiszer vonatkozasaban kotelezo megadni a fogvasztoknak.



Az élelmiszer jelolés kotelez6 tartalma
1169/2011/EU rendelet szerint

az élelmiszer megnevezése,

az OsszetevOk felsorolasa csdkkend sorrendben, allergén 0Osszetevdk
vizualis kiemelése (pl: d6l vastag betd, alahuzott betd stb.)

atlagos tapérték adatok 100 g termékben (10 cm? alatt nem kotelez6),
csomagolt eélelmiszer esetén annak nettd mennyisége,

az élelmiszer minGségmegobrzési idOtartamanak lejarati datuma

(nap/hé/év sorrendben!), illetve a mikrobioldgiai szempontbdl gyorsan

romlo élelmiszer fogyaszthatosaganak idGpontja,



gyartasi tételazonositoja, nyomonkodvethetdség biztositasa érdekében,

a minGség megbrzéseéhez szukséges kulonleges tarolasi vagy felhasznalasi
feltetelek,

az élelmiszer elGallitojanak vagy forgalmazojanak neve vagy cégneve és
cime,

az eredet vagy a szarmazas helye, amennyiben megjeldlésének hianya a
fogyasztot megtévesztheti az adott élelmiszer tényleges szarmazasa vagy a
valodi eredete feldl,

felhasznalasi utmutatd, amennyiben ennek hianyaban a fogyasztd nem

tudna az élelmiszert megfelel6en felhasznalni



Egy latomezoben kell feltiintetni:

* élelmiszer megnevezeése,

* nettd mennyiség,

e ebben a latomezbben kell megjeleniteni az egyéb
jogszabalyok vagy a Magyar Elelmiszerkényv el8irasai
alapjan feltintetendd kulon jeldlések kozul azokat,
amelyekrdl a jogszabdaly vagy a Magyar Elelmiszerkényv
igy rendelkezik, pl. sajtoknal allomanycsoport név
(kemény, féelkemény, lagy), zsirfokozat (zsirdus, zsiros,
félzsiros, zsirszegény, sovany).



A kotelez6 adatok csomagolason vagy az ahhoz rogzitett
cimkén valo feltliintetésekor azokat jol olvashatdéan és olyan
betliiméretben kell a csomagolasra vagy a cimkére nyomtatni.
X" magassag legalabb 1,2 mm.,

 kivétel a csomagolas legnagyobb fellilete kisebb mint 80

cm? akkor , x” magassag legalabb 0,9 mm.

lasd. (1169/2011/EU RENDELETE (2011. oktdber 25.) IV
fejezet, 1 szakasz, 13. cikk.)



Termék specifikus elbirasok

Magyar Elelmiszerkényv:

e 1-3/13-1 Huskészitmények

e 1-3/16-1 Sit6ipari termékek

e 1-3/19-1 Tejtermékek

e 2-109 KézmuUves/kézmives termékek



Allergének

1. Glutént tartalmazod gabonafélék 8. Diofélék

2. Rakfélék és a beloliik készult 9. Zeller és a beldle készult termékek

termékek

3. Tojas és a beldle késziilt termékek |10. Mustar és a belble késziilt
termékek

4. Hal és a belole készult termékek |11. Szezammag és a beldle késziilt
termékek

5. Foldimogyoro és a beléle késziilt |12. Kén-dioxid

termékek

6. Széjabab és a beldle késziilt 13. Csillagfiirt és a beldle készult

termékek termékek

7. Tej és az abbol késziilt termékek 14. Puhatestliek és a beloluk késziilt
termékek




Minta cimketerv

Tarjan Kincse - Flstolt félszaraz kolbasz

OsszetevBk: sertéshus, gyartdsi szalonna, nitrites so,
flszerpaprika, 6rolt feketebors, fokhagyma, 6rolt 2
fliszerkomény, 100 g termék 114 g husbal készul.

MiINGSEZEL MEZOIZi: veeeveveeveeieeivee e e (nap/honap/év)
L e e (gyartasi tételazonosito)
Tarolas és szallitas fénytdl védett, szaraz, hlivos helye, 3

+20°C alatti homérsékleten.

Gyartja: Tiszatarjan Kft., Tarjan Kincs husizem,

4
3589 Tiszatarjan, E6tvos krt. 1.




Atlagos tapérték 100 g termékben

Energia 321,7 Kcal/1347,4 KJ
Zsir 43,3 8

amelybdl telitett zsirsavak 14,5 g
Szénhidrat 1,6 ¢

amelybdl cukrok <0g
Fehérje 20,7 g
S6 3,1¢




1. az élelmiszer megnevezése: 1169/2011/EU RENDELETE (2011. oktdber 25.)
V. fejezet, 2. szakasz, 17. cikk, VI. melléklet

2. 0sszetevlk felsorolasa, allergén kiemelése, ha van ilyen: 1169/2011/EU
RENDELETE (2011. oktober 25.) IV. fejezet, 2. szakasz, 18. cikk, 21 cikk, 22
cikk, 23 cikk, huskészitmények esetében fel kell tiintetni, hogy egységnyi
termék mennyi husbdl készilt!

3. minGségmeg6brzési id6, feltételek, gyartasi tételazonosito: 1169/2011/EU
RENDELETE (2011. oktober 25.) IV. fejezet, 2. szakasz, 24. cikk, X. melléklet,
25. cikk, AZ EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS 178/2002/EK RENDELETE
(2002. januar 28.) |l fejezet, 4. szakasz, 18 cikk



4. az élelmiszerekkel kapcsolatos tajékoztatasért felel6s élelmiszer-vallalkozo
az a vallalkoz6, akinek neve vagy cégneve alatt az élelmiszert forgalomba
hozzdk: 1169/2011/EU RENDELETE (2011. oktdber 25.) IV fejezet, 1 szakasz,
9 cikk, allati eredetl alapanyag feldolgozasaval készlilt élelmiszer esetében
(hus, tej) engedélyezett egység oval bélyegzbje

5. tapértékjeldlés: 1169/2011/EU RENDELETE (2011. oktdber 25.) IV fejezet, 3.
szakasz 29 cikk — 35 cikk.



Osszetevok: sertéshus, sertés szalonna, étkezési
_—— . s0, fiszerek. ALLERGEN MENTES!
R Atlagos tapérték 100g termékben:

NS —
:.‘,'%) Energia: 1347,4 kJ/321,7 kcal, Zsir: 43,3 g,
“Q amelybdl telitett zsirsavak: 14,5 g, Szénhidrat: 1,6
§‘8 g, amelybdl cukor: <0,1 g, Fehérje: 20,7 g, S6: 3,1 g

Tarolas: szaraz, fénytdl védett helyen, +20 C alatti
homérsékleten. Minoségét megorzi: (nap,
hénap, év):

L

Mez
| TERMEK

@ 100 g késztermék
142 g sertéshus
GYARTJA: TISZATARJAN KFT. 3589 Tiszatarjan, Eotvos Krt. 1. alhasznals . 657(]



MAGYAR
TERMEK

GOROG .-

Atlagos tapérték 100 g termékben: Energia 484 k) /117 kcal, Zsir 10,0 g, amelybél telitett
zsirsavak 7,0 g, Szénhidrat 2,6 g, amelybél cukrok 2,6 g, Fehérje 4,1g,S6 0,15¢g

El6A6ras, homogénezett, krémes natur joghurt. Zsirtartalom: 10 7Z (m/m).
Osszetevék: pasztérozott, homogénezett TEJ, TEISZIN, él6 joghurtkultura.
Allergén anyag: lasd az 6sszevtevoKk K6zt nagybetiivel Kiemelve. Fogyaszthato
(nap/hénap/év): a csomagolason jelzett idépontig, +2 "C és +6 “C
kozott tarolva, eredeti, bontatlan csomagolasban. Felbontast
kbvetden is tarolja hiitve, és mielébb Fogyassza el!
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Gyart6: Kaszaper Zildségfeldolgozé Nonprofit Kft.
5948 Kaszaper, Dézsa Gy. u. 120.
CSEMEGE FUSZERPAPRIKA-ORLEMENY
1. osztalyti, EDES

TermelShely: Magyarorszag
Mindségét megdrzi:05.10.2023
L20221006SZ221004
Netté témeg 250g
Tarolas: napfényt6l védett, szaraz, hiivés helyen!

Atlagos tapérték;
e e ] ¢ 100g termékben . -
Energia 1179 kj
282 keal
Zsir 163 g
melvbdol relitett zsir 2,38
Szénhidrat 18,48
_melvbil cukor 17,08
Fehérje 1558

So 0,05¢
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Mindségét megorzi (nap, honap, év):
lasd a doboz tetején jelolt idopontig. |
Szaraz, hiivos helyen tarolando. |
Kizarolag friss gytimolcs felhasznélasaval készult. |
A termék természetes rosttartalma miatt {
kérjuk fogyasztas el6tt felrazni! 1
Felbontas utan hdtés nélkil is 3 hétig fogyaszthato.

\00% rostos gYimolcsyg

feldolgozott gytimolcs fajtajatol és rosttartalmatol. |
Gyarto és forgalmazo:

Ujszilvas Kozség Onkormanyzata, |

Ujszilvas Szent Istvan utca 6., www.ujszilvas.hu |

UJSZILVAS KINCSE
100% rost'os
ALMALE ——,

Osszetevék: 100% almalé

Atlagos tapérték 100 ml termékben:

Az er{ekef az alma Energia 192kJ/46kal
fajta, az évjdrat, Zeir <059

a rermoh/ely €sa . |amelybdl telitett zsirsavak 0g
termesztési technologia [ enhidrat 109
kulonbozdéségei miatt amelybél cukrok 859 v
eltérhetnek. Fehérle T I
Sé <0019 ”"}
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8 tofasos sz3raztészia

04/1621/BAZ/2021
Netie tomeg: L&

3918 Szegilong, Dozsa Gydray Gt 74
Tel.: 47/391-001
Mingségét megbrzi a csomagoliso
jelzett idépontig:

RER X/
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Elelmiszerbiztonsag

Az élelmiszerért elsddleges felelés az az
élelmiszervallalkozo, akinek a neve vagy

cégneve alatt forgalomba hozzak az
élelmiszert!

Kiepitett, bevezetett és naprakész HACCP
élelmiszerbiztonsagi rendszer



Gyartmanylap - 82/2012. (VIIl. 2.) VM rendelet.

Kbtelezd és a belsd mindséegellenbrzést szolgald, mikrobiologiai
vizsgalatok 2073/2005/EK ill. a 4/1998. (X1.11.) EGM rendeletekben
foglaltaknak megfelelGen.

A nyomon kovethet6séget az élelmiszerlanc teljes hosszaban
garantalni kell. Nyomonkovetés alkalmazasakor 6ssze kell tudni,
kapcsolni az anyagok és termékek aramlasat a velik kapcsolatos
szakmai informaciok aramlasaval, és azoknak sziikség szerint
egyutt kell mozogniuk.



Kolbaszgyartas folyamatabraja

1. Alapanyagok minoség,

I

mennviséf atvétele

2. Alapanyagok hutve tarolasa

2. 1. Technologiai fagyasztas,
fagyasztva tarolas

22. Felengedtetés, defrosztalas

Altaldnos folyamatabra

Kolbaszgyartas folyamatabra

—

3. Alapanyagok kimérése
gyartashoz (kolbdsz, pacolt, siilt)

A

4. Alapanyagokapritasa, daralasa

maghomérseéklet:
elohutdtt sertéshisok 0°C-+7°C

hatékamra léghomérséklet:
0°C- +7°C

fagyaszto léghomérseéklet:
<-18°C

hGtokamra léghomérseéklet:
0°C- +7°C

terem léghomérséklet:
<+12°C

. kat.imegé'k!ermék

5. Keverés

\ 4

6. Toltés, zaras, botra szedes,
flisto1o kocsira rakas

A

7. Fustolés

A

8. Pihentetés, érlelés

A 4

9. Késztermék jelolés

10. Arukiadas

fuszer, adalékanyag
‘—

bél, bot, zsineg
‘..—

lll. kat. melléktermék
e

fust. hom. +16°C - +22°C°C,
flistido: vékony kolbaszok 48 o.,
vastag kolbaszok 96 o.

érlelo:

léghomérséklete max. +18°C,

rel. paratartalom 70%-80%

cimke, folia
‘—

terem léghomérséklete:
max. +12°C

CCP1

CCP2

CCP2

CCP2

CCP2

CCP3

CCP2

CCP2



- , T 1. Alapanyag beszerzés
Rostos z0ldség-gyumolcslevek I

el6allitasi folyamatabraja

2, Alapanyag atvétel

3. Raktdrozas, tarolas

melléltermek, +
feldolgozdsra =~ +—— 4. Elokészités, vilogatas
alkalmatlan
gyimdles, zéldség l
5. Mosas
W
6. Daralas
melléktermél, 1
gvimdlcs, zoldség a—o 7. Préselés
zalél

he  ———» 8. Pasztérizalds, hokezelés CCP

bagmfsbumuk 9. TRMcs, pelackaris, Jis

10. Készaru raktarba szallitis,
raktarozas

11. Arukiadds, értékesités

Kiegészitd tevékenységek: mosogatas, takaritds, hlladékkezelés




K&szd6nom a figyelmet!

+36-20-4697786,
gyarpad@gmail.com



